BEDIENUNGSANWEISUNG o= o
INSTRUCTIONS FOR USE -

B6335.0
B6330.0
B6120.0
H6120.0

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchsanleitung vor
Aufstellung und Inbetriebnahme.
Bitte bewahren Sie diese Anleitung sorgfaltig auf.

Please read the users instructions carefully before
installation of the appliance and before starting to use
it. Please, store these instructions carefully.

Service und Kundendienst
Telefon: 0209 — 401 631
Email: kundendienst@kueppersbusch.de

KuUppersbusch

FUR KUCHEN MIT STIL



Kuppersbusch-Kundendienst

Garantiebedingungen

Deutschland

Kiippersbusch Hausgerate GmbH
Kiippersbuschstralle 16

45883 Gelsenkirchen

Telefon: (0209) 401-631

Telefax: (0209) 401-714/-715
Internet; www.kueppersbusch.de

Sie erreichen uns:

Montag bis Donnerstag  von 8:30 Uhr - 18:00 Uhr
Freitag von 8:30 Uhr —17:00 Uhr
AuBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche
bitte per Telefax oder Internet unter
www.kueppersbusch.de mit.

Osterreich

Teka Austria GmbH
Eitnergasse 13
1230 Wien

Telefon: +43 1 8 66 80-15
Telefax: +43 1 8 66 80-50
Internet: www.klippersbusch.at

Sie erreichen uns:

Montag bis Freitag von 8:00 Uhr —17:00 Uhr
AuBerhalb der Dienstzeiten teilen Sie uns lhre Wiinsche
bitte per Telefax oder Int ernet unter
www.kueppersbusch.at mit.

Bitte beachten Sie:

Damit unser Kundendienst Reparaturen sorgfaltig
vorbereiten und die bendtigten Ersatzteile bereitstellen
kann, bendtigen wir bei Ihrer Kundendienstanforderung die
folgenden Informationen Kundendienstanforderung die
folgenden Informationen:

1. lhre genaue Anschrift

2. |hre Telefon- und ggf. Telefaxnummer
3. Wann kann der Kundendienst Sie besuchen?
4

. Die genaue Geratebezeichnung: Mod. und F.-Nr
(Typenschild und/oder Kaufbeleg)

5. Das Kaufdatum oder Lieferdatum

6. Die genaue Beschreibung des Problems oder lhres
Service-Wunsches Halten Sie zunachst bitte zusatzlich
Ihren Kaufbeleg bereit. So helfen Sie uns, unnétigen
Zeit- und Kostenaufwand zu vermeiden und auch fiir Sie
effizienter zu arbeiten.
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Zusétzlich zu seinen Gewahrleistungsanspriichen aus
seinem Kaufvertrag mit dem Handler leisten wir dem
Endabnehmer direkt Garantie fiir Kiippersbusch-Hausgera-
te. Der Umfang unserer Garantie wird nachstehend geregelt:
1. Méngel am Gerat, die nachweislich auf einem
Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, werden
nach Malgabe der folgenden Regelungen unentgeltlich
behoben, wenn Sie uns unverziglich nach Feststellung
und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den
ersten Endabnehmer angezeigt werden. Bei gewerbli-
chem Gebrauch oder gleichzusetzender Beanspruchung
betragt die Garantiefrist lediglich 12 Monaten. Tritt der
Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung auf, wird
vermutet, dass es sich um einen Material- oder
Herstellungsfehler handelt.

2. Fiir leicht zerbrechliche Teile, wie z. B. Glas, Kunststoff
und Gluhlampen, wird keine Garantie tibernommen.
Geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffen-
heit, die fiir den Wert und die Gebrauchstauglichkeit des
Gerats unerheblich sind, begriinden keinen Garantien-
spruch. Ebenso wenig leisten wir Garantie bei Schaden
aus chemischen und elektrochemischen Einwirkungen
von Wasser sowie allgemein ungewohnlichen
Umweltbedingungen oder sachfremden Betriebsbedin-
gungen oder wenn das Gerat mit ungeeigneten Stoffen
in Berlihrung gekommen ist. SchlieRlich leisten wir auch
keine Garantie, wenn Mangel am Gerét auf Transport-
schaden, die nicht von uns zu vertreten sind, auf nicht
fachgerechte Installation und Montage, auf Fehige-
brauch, auf mangelnde Pflege oder auf Nichtbeachtung
der Bedienungs- oder Montagehinweise zuriickzufiihren
sind. Der Gerateanspruch erlischt, wenn Reparaturen
oder Eingriffe in das Gerat von Personen vorgenommen
werden, die hierzu nicht von uns erméchtigt sind, oder
wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Erganzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile
sind, und dadurch ein Defekt verursacht wurde.

3. Unsere Garantieleistung besteht darin, dass wir nach
unserer Wahl entweder mangelhafte Teile unentgeltlich
instand setzen oder durch einwandfreie Teile ersetzen.
Instandsetzungen werden nach Mdglichkeit am
Aufstellungsort vorgenommen. Zur Reparatur
anstehende Geréte sind so zugénglich zu machen, dass
uneingeschrénkt Handhabung, Ausbau und Einbau
durch die Techniker méglich ist und keine Beschadigun-
gen an Mdbeln, Bodenbelag etc. entstehen kdnnen. Bei



Geraten, die nicht nach unseren Einbaurichtlinien
montiert sind werden die anfallenden Zusatzleistungen
in Rechnung gestellt. In jedem Fall der Inanspruchnah-
me von Garantieleistungen ist der Kaufbeleg vorzulegen
und das Kauf — und - soweit hiervon abweichend — das
Lieferdatum nachzuweisen. Ersetzte Teile gehen in
unser Eigentum Uber.

4. In Fallen, in denen die Nachbesserung fehlschlagt oder
von uns abgelehnt wird, liefern wir innerhalb der oben
genannten Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers
kostenfrei gleichwertigen Ersatz.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung
der Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist
in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet
mit der Garantiefrist fiir das ganze Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere
solche auf Ersatz auRerhalb des Gerétes entstandener
Schéaden, sind — mit Ausnahme der Haftung fir Schaden
aus der Verletzung des Lebens, des Kdrpers oder der
Gesundheit, die auf einer fahrlassigen Pflichtverletzung
von uns oder einer vorsatzlichen oder fahrlassigen
Pflichtverletzung unserer Erfiillungsgehilfen beruhen
— ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten grundsatzlich nur fir in
Deutschland gekaufte Gerate. Soweit wir in dem
entsprechenden Land dber ein Kundendienstnetz verfligen,
gelten diese Garantiebedienungen auch fiir ins Ausland
verbrachte Geréte, vorausgesetzt sie weisen die
technischen Voraussetzungen, wie z. B. Spannung,
Frequenz, Gasart, fiir das entsprechende Land auf und
sind fiir die jeweiligen Klima- und Umweltschutzbedingun-
gen geeignet. Fir im Ausland gekaufte Geréate gelten die
von unserer jeweils zustandigen Auslandsgesellschaft oder
Landsvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen,
die tiber Fachhandler oder direkt bei unserer Auslandsge-
sellschaft oder Landesvertretung angefordert werden
konnen.

deutsch

1.1.1 Copyright

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschitzt. Die
dadurch begriindeten Rechte, insbesondere die der
Ubersetzung, des Nachdrucks, der Entnahme von
Abbildungen, der Funksendung, der Wiedergabe auf
fotomechanischem oder ahnlichem Wege und der
Speicherung in Datenverarbeitungsanlagen bleiben, auch
bei nur auszugsweiser Verwendung, vorbehalten.
KUPPERSBUSCH gibt keine Erklarungen oder Garantien
hinsichtlich des Inhalts dieser Betriebsanleitung ab und
lehnt es ausdrticklich ab, die Verantwortung fir alle
stillschweigend mit eingeschlossenen Mangelanspriiche zu
Ubernehmen.

Dariiber hinaus behalt sich KUPPERSBUSCH das Recht
vor, diese Publikation zu aktualisieren und Anderungen
vorzunehmen, ohne dabei die Verpflichtung einzugehen,
jede Person von diesen Anderungen in Kenntnis zu setzen.

1.1.2 Anderungen

Text, Bild und Daten entsprechen dem technischen Stand
des Automaten zur Zeit der Drucklegung dieser Betriebsan-
leitung. Anderungen im Sinne der Weiterentwicklung
bleiben vorbehalten.

1.1.3 Vollstandigkeit

Dieses Dokument hat insgesamt 30 Seiten.
Wenn Sie alle Seiten fortlaufend vorliegen haben, ist Ihr
Dokument vollstandig.

1.1.4 Software

Bitte beachten Sie, dass diese Anleitung fiir verschiedene
Gerate-Serien zutrifft. Es kdnnen daher Details beschrie-
ben sein, die Ihr Gerat moglicherweise nicht enthélt.

1.1.5 Verfiigbarkeit der Anleitung

Die Bedienungsanleitung muss dem Benutzer dauerhaft
zur Verfiigung gestellt werden, damit eine sichere
Benutzung erméglicht wird. Sie ist am Einsatzort an leicht
erreichbarer Stelle aufzubewahren, an der sie jederzeit
eingesehen werden kann.

Bedienungsanleitung 3



Lieber Kuppersbusch Neu-Benutzer

Keine Angst, so kompliziert wird’s nicht. Wir haben uns alle Mihe gegeben, die Informationen kurz
und bundig, klar und deutlich und vor allem logisch aufzubauen.

Zusétzlich zur Einweisung durch unseren Kundendienst soll Innen diese Anleitung einen schnellen
Einstieg in die Bedienung ermoglichen.

Die einzelnen Kapitel teilen die Anleitung in einzelne Themenbereiche, das bringt lhnen eine
bessere Ubersicht und einen schnelleren Zugriff. Bevor Sie lhren Backofen in Betrieb nehmen,
lesen Sie die in dieser Anleitung enthaltenen Informationen bitte aufmerksam durch. Hier finden
Sie wichtige Hinweise fur Ihre Sicherheit sowie Uber Einsatz, Pflege und die Wartung Ihres Geréts,
damit Sie lange Zeit Freude daran haben.

Typenschild

Wenn Sie auf den Kundendienst zurlickgreifen missen
oder Ersatzteile bestellen méchten, missen die Angaben
auf dem Typenschild genannt werden.

Das Typenschild

befindet sich auf der rechten Seite Uber einer Seitenleiste
und ist beim Offnen der Backofentlir sichtbar.

Montageanweisungen fir Fachleute

e AusschlieBlich eingebaute KUPPERSBUSCH Kochfelder wurden flir den Einsatz tiber einem
KUPPERSBUSCH Backofen konstruiert und getestet. Die Verwendung anderer Kochfelder ist
nicht gestattet.

¢ Die gultigen gesetzlichen Vorschriften wie auch die Anschlussbedingungen der Elektrizitats-
werke mUssen vollst&dndig eingehalten werden.

e Beim AnschlieBen, Reparieren und Auswechseln der Backofenleuchte muss die Stromversor-
gung des Gerats unterbrochen werden. Sicherung oder Netzstecker [6sen.

e Der Einbau muss garantiert komplette Sicherheit vor einem eventuellen Kontakt bieten. Das
Gerét ist nun betriebsbereit und kann entsprechend der zugehdrigen Verordnungen an einen
Schukostecker angeschossen werden.

* Der Wechsel des Einbauorts eines Steckers und der Austausch der Anschlussleitung durfen
nur von einem Elektriker und unter Einhaltung der jeweiligen Vorgaben durchgeflhrt werden.

e Sollte der Stecker nach dem Einbau nicht mehr zuganglich sein, ist es zur Einhaltung der
jeweiligen Sicherheitsvorschriften erforderlich, dass seitens der Einrichtung eine allpolige
Trennvorrichtung mit mindestens 3 mm Kontaktdistanz vorhanden ist. Die Steckdosen des
Geréats mussen sich auBerhalb des Montagebereichs befinden.

¢ Der Einbauschrank fur den Backofen muss Temperaturen bis 90 °C aushalten kénnen. Das gilt
insbesondere fur Gegenbleche, Verleimungen, Kunststoffflachen, Kleber und Lacke.
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Die Fronten der angrenzenden Mébelstlicke missen Temperaturen von mindestens 70 °C
aushalten kénnen. Das Gerat muss notwendigerweise in waagerechter Stellung auf ein flaches
und stabiles Brett eingebaut werden. Das Brett darf sich nicht biegen.

e Sollte das Mdbelstuck nicht an der Wand befestigt sein, muss es mit einer handelstiblichen
Leiste angeschraubt werden.

Lieferung kontrollieren

1. Transportieren Sie den Backofen an einen geeigneten Standort und packen Sie ihn dort aus. Die
Montage und Installation diirfen nur von einem Elektriker und unter Einhaltung der
jeweiligen Vorgaben durchgefiihrt werden.

2. Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist.
3. Kontrollieren Sie, ob der Backofen Transportschaden aufweist.

4. Sollte die Lieferung unvollstandig sein oder der Backofen einen Transportschaden aufweisen,
nehmen Sie Kontakt mit unserem Kundenservice auf (siehe ,Service” auf Seite XX).

A Warnung!

Nehmen Sie nie ein beschadigtes Gerat in Betrieb!

Lieferumfang

Lieferumfang:

1 x Einbaubackofen

1 x Backblech emailliert
1 X Grillrost

Montagematerial:
2 x Montageschraube

Zubehor:

1 x Gebrauchsanleitung
1 x Installationsanleitung

Bedienungsanleitung 5



Sicherheitshinweise

Allgemein

Beachten Sie bitte ALLE Sicherheitshinweise!

Achtung, Uberhitzungsgefahr!

A Wahrend des Backofeneinsatzes darf der Backofenboden nicht
mit Alufolie abdeckt werden! AuBerdem diirfen keine Topfe,
Pfannen oder Ahnliches darauf abgestellt werden! Andernfalls
entsteht ein Warmestau, der das Emaille beschadigen wiirde.

e Wahrend seines Einsatzes wird der Backofen hei3. Wenn sich das Geh&use erwédrmt, schaltet
der Kuhlltfter ein, um das Gehaduse abzukuhlen. Der KUhllUfter bleibt so lange in Betrieb, bis
sich das Gehause abgekuhlt hat, d. h. auch nachdem das Gerat abgeschaltet ist. Die vom
LUfter erzeugten Geréusche sind normale Funktionsgerausche und kein Anzeichen einer
Stoérung.

e Bereitet man im Backofen ein Gericht mit Alkohol oder Hefe zu, bildet sich bei den HeiBluftpro-
grammen Essiggeruch. Sollte dieser Geruch storend sein, ist ein Programm ohne LUfter, wie
z.B. Ober-/Unterhitze, zu wahlen.

¢ |hr elektronischer Backofen ist mit Touch-Control-Technologie ausgestattet. Zur Bedienung
mussen die Symbole auf dem Glas nur mit Finger berthrt werden. Die Touch-Control-Empfi
ndlichkeit passt sich sténdig den Umgebungsbedingungen an. Beim Anschluss des Back-
ofens an die Stromversorgung ist darauf zu achten, dass die Glasflache der Schalterfront
sauber und frei von evitl. Hindernissen ist.

e Reagiert der Backofen bei der Glasbertihrung mit dem Finger nicht ordnungsgemaR, muss er
von der Stromversorgung getrennt und dann erneut angeschlossen werden. Auf diese Art
stellen sich die Sensoren automatisch ein und reagieren wieder auf den Fingerdruck.

Einschalten und Betrieb

e AusschlieBlich KUPPERSBUSCH Kochfelder wurden fir den Einsatz Uber einem
KUPPERSBUSCH Backéfen konstruiert und getestet. Die Verwendung anderer Kochfelder ist
nicht gestattet.

e Alle Eingriffe oder Reparaturen des Gerits, einschlieBlich des Austauschs des Strom-
kabels, miissen von Mitarbeitern des zugelassenen technischen Kundendienstes und
unter Verwendung von Originalersatzteilen erfolgen. Reparaturen oder Eingriffe seitens
anderer Personen kdnnen Beschadigungen oder Fehlfunktionen im Gerét verursachen und die
Sicherheit der Personen gefahrden.

e Verhindern Sie, dass sich Kinder wahrend des Garvorgangs dem Ofen nahern, da hohe
Temperaturen entstehen.

6 Bedienungsanleitung
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Kinder missen unter Aufsicht sein, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen
konnen.

Dieses Gerat ist nicht fur Personen (einschlieBlich Kinder) vorgesehen, deren korperliche,
sensorische oder geistige Fahigkeiten eingeschrénkt sind, oder die keine Erfahrung oder
entsprechende Kenntnisse besitzen, es sei denn, sie werden von einem Zustandigen fur ihre
Sicherheit Uberwacht oder sie haben Anweisungen fiir den Gebrauch dieses Gerats erhalten.

Backofen

Schalten Sie Ihren Backofen aus, wenn eine Stérung vorliegt.

Die Backofentir muss wahrend des Betriebs immer geschlossen sein.

Der Hersteller haftet fUr keine Backofenverwendung, die nicht der Zubereitung von Nahrungs-
mitteln im Haushalt dient.

Verwenden Sie den Backofen nur, wenn er in einem Mdébelstick eingebaut ist.

Bewahren Sie kein Ol, Fett oder brennbare Materialien im Backofeninneren auf, da sie beim
Einschalten des Backofens eine Gefahrenquelle darstellen.

Stiitzen und setzen Sie sich nicht auf die gedffnete Backofentiir, da diese beschadigt werden
und auBerdem lhre Sicherheit gefahrdet werden kénnte.

Um Speisen zuzubereiten, schieben Sie bitte das im Lieferumfang enthaltene Blech bzw. den
Rost auf die im Backofeninneren vorgesehenen SeitenfUhrungen. Blech und Rost kénnen
teilweise herausgezogen werden, wodurch Sie leichter an die sich darauf befindlichen Speisen
gelangen.

Stellen Sie bitte keine Behalter oder Speisen auf den Backofenboden. Verwenden Sie daflr
immer Bleche oder Roste.

GieBen Sie wahrend des Betriebs kein Wasser auf den Backofenboden. Das Emaille konnte
dadurch beschéadigt werden.

Offnen Sie wahrend des Garvorgangs die Ofentiir so wenig wie méglich, um den Stromver-
brauch zu senken.

Tragen Sie bei der Handhabung von Speisen in Ihrem Backofen Handschuhe.

Bei Zubereitungen mit hohem Flussigkeitsgehalt ist es normal, dass sich auf der Backofentuir
Kondensationen bilden.

Vor dem ersten Gebrauch

Verpackungsmaterial und altes Geréat entsorgen

Entsorgen Sie bitte die Transportverpackung umweltgerecht.

In Deutschland wird die Transportverpackung in dem Geschéft, in dem das Gerat erworben
wurde, zurickgegeben. Durch die Ruckfuhrung des Verpackungsmaterials in den Material-
kreislauf wird Rohmaterial gespart und weniger Abfall erzeugt. Alte Gerate enthalten noch
Wertstoffe. Geben Sie |hr altes Gerét an einer Sammelstelle fir Wertstoffe ab. Alte Geréate
mussen vor ihrer Entsorgung unbrauchbar gemacht werden. Auf diese Art wird deren Miss-
brauch verhindert.

Bedienungsanleitung 7



Reinigungshinweise

Lesen Sie dieses Kapitel bitte vollstandig durch, bevor Sie das Gerét zum ersten Mal einschalten.
Bei sachgerechter Reinigung und regelmaBiger Pflege kann |hr Backofen jahrelang schén und
sauber bleiben. Wir haben hier einige Hinweise zusammengestellt, damit Sie die einzelnen
Oberflachen grindlich und schonend pflegen und reinigen kénnen.

Far alle Oberflachen

Lebensgefahr!

A Zur Reinigung des Geréts diirfen keine Dampf- und/oder
Druckreiniger eingesetzt werden! Das Gerat kénnte derart
beschadigt werden, dass Lebensgefahr entstehen kénnte.

Verbrennungsgefahr!

A Lassen Sie das Gerét vor der Reinigung mindestens so lange
abkiihlen, bis Sie es mit der Hand beriihren kdnnen.

¢ Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Flecken oder Reste, die nicht entfernt wurden,
kénnen beim nachsten Aufheizen des Geréts festbrennen. Oftmals kénnen die so entstande-
nen Flecken oder Reste nicht mehr spurlos entfernt werden.

¢ Reinigen Sie bei leichten Verschmutzungen die Flachen mit einem Tuch, einer weichen BUlrste
oder einem Schwamm sowie mit warmem Wasser und etwas Reinigungsmittel. Waschen Sie
sie mit kaltem Wasser ab, damit keine Reinigungsmittelreste verbleiben, die Verfarbungen oder
Flecken verursachen kénnten. Trocken Sie die Flachen anschlieBend mit einem Tuch ab.

8 Bedienungsanleitung
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Bei hartnackigeren Flecken finden Sie in den folgenden Abschnitten Hinweise flir die einzelnen
Flachen und Elemente.

VSR 0-FIX-C ist ausgezeichnet fur die Reinigung von Glaskeramik, von Emaille und der Verklei-
dung der Tirinnenseite geeignet. Dieses Reinigungspulver kann beim KUPPERSBUSCH-Kunden-
dienst erworben werden.

Reinigen Sie auf keinen Fall mit

e aggressiven oder bleichenden Reinigungsmitteln, die aktiven
Sauerstoff, Chlor und sonstige dtzende Bestandteile enthalten.

e kratzenden Reinigungsmitteln wie Scheuermitteln, Stahlwolle,
verseifter Stahlwolle, harten Biirsten, Metalltopfkratzern,
Kunststoffschwammen oder Schwammen mit kratzender
Oberflache (Scheuerseite).

BestimmungsgemélBer Gebrauch

Der Backofen ist zum Kochen, Braten, Backen, Grillen und Warmhalten von Speisen bestimmt.
Zum Auftauen von rohem Fleisch oder Fisch darf der Backofen nicht verwendet werden.

Der Backofen darf nur verwendet werden, wenn er in einem geeigneten Mobelstlck eingebaut ist.
Verwenden Sie den Backofen ausschlieBlich wie in dieser Gebrauchsanleitung

beschrieben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemanl und kann zu Sach- oder
sogar Personenschaden flihren. Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung flr Schaden, die durch
nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch entstanden sind.

Der Backofen ist ausschlieBlich zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt. Eine
gewerbliche Nutzung ist ausgeschlossen. Der Backofen eignet sich nicht zum Beheizen eines
Raums. Die Leuchte im Backofen ist nur zur Beleuchtung des Garraums vorgesehen und nicht als
Raumbeleuchtung. Die Backofentur darf nicht als Stitze, Sitzflache oder Auflage verwendet
werden.

Das Gerat darf nur fiir seinen bestimmungsgemaBen Gebrauch
A verwendet werden!

Bedienungsanleitung 9



Bedienblende

Tursperre
(nur fur Pyrolyse-Modelle)

Grillwiderstand
Seitenflhrungen
Rost

Backblech
Scharnier

Innenscheibe
Kuhlluftaustritt
Befestigung am Einbauschrank

Lampe

Ruckwand

Umluft
Backofendichtung
Tar

Bedienfeld

Modelle
B6335.0 / B6330.0

Modelle H6120.0

Temperaturwahlschalter. Betriebsanzeige Kochstellen.
Elektronische Uhr. Kochstellenregler.
Funktionswahlschalter.
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Funktionswahlschaltersymbole

Modell B6335.0, B6330.0, B6120.0, H6120.0
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Konventionelle Backofen Funktionen.

Backofenfunktionen
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schreibung der einzelnen Funktionen.

O AUSSCHALTEN DES BACKOFENS
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OBER- UND UNTERHITZE

GRILL

El
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INTENSIV-UMLUFTGRILLEN

lhrem Backofen gehérenden
Anleitung zum Garen finden Sie eine Be-

A
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ECO
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OKOTHERM HEISSLUFT

SCHNELLAUFHEIZEN

PIZZA-FUNKTION

ECO, erméglicht das Garen von
Lebensmitteln in lhrem Ofen bei
minimalem Energieverbrauch.

AUFTAUEN

OKOCLEAN®
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TASTEN

—, OK und +: Ermdglichen das Programmie-
ren der Funktionen des elektronischen
Timers.

SYMBOLE
Funktionen der Schaltuhr

@ TIMER: Leuchtet, wenn die Timer-Funktion
gewahlt wird. Nach einer gewissen Zeit erzeugt
er ein akustisches Signal. Der Backofen wird
nicht ausgeschaltet, wenn die Zeit abgelaufen
ist. Diese Funktion kann auch genutzt werden,
wenn der Backofen in Betrieb ist.

[l und I PROGRAMMIERUNG: Diese
Sensoren leuchten, um anzuzeigen, dass
der Backofen programmiert ist (Dauer, Ende
oder gesamt).

¢ |-l Gardauer: Erméglicht das Garen wah-
rend einer gewahlten Zeit. Danach schaltet
sich der Backofen automatisch aus.

Wenn Sie eine Gardauer fUr lhren Backvor-
gang eingestellt haben, den Backofen aber
manuell ausschalten, bevor die Gardauer
abgelaufen ist, so lauft die Gardauer unab-
hangig vom Backvorgang weiter, bis die ein-
gestellte Zeit abgelaufen ist.

e —| Garende: Das Garende ist der Zeit-
punkt, zu dem der Backofen abschaltet.

e || + =l Gardauer und Garende: Er-
moglicht die Einstellung der Dauer und

12 Bedienungsanleitung

Endzeit des Garvorgangs. Der Backofen
schaltet sich automatisch fUr die vorab ein-
gestellte Garzeit (Dauer) ein und schaltet
sich automatisch beim Erreichen der ein-
gestellten Zeit (Garende) ab.

SCHALTUHRSPERRE: Zeigt an, dass die
Touch-Tasten der Schaltuhr gesperrt sind,
um zu verhindern, dass sie von Kleinkindern
manipuliert werden kénnen.

Sonstige Funktionen

§ HEIZEN: Zeigt an, dass der Ofen Warme
auf die Speisen Ubertragt.

[7] OkoClean: Leuchtet wahrend  der
Kuppersbusch OkoClean® Funktion.

lhr Backofen ist mit Touch-Control-
Technologie ausgestattet. Zur Bedienung
mussen die Symbole auf dem Glas nur mit
dem Finger berUhrt werden. Die Touch-
Control-Empfindlichkeit passt sich standig
den Umgebungsbedingungen an. Beim
Anschluss des Backofens an die
Stromversorgung ist darauf zu achten, dass
die Glasflache der Schalterfront sauber und
frei von evtl. Hindernissen ist.

Reagiert der Backofen beider Glasberiihrung
mit dem Finger nicht ordnungsgeman, muss
er von der Stromversorgung getrennt und
dann erneut angeschlossen werden. Auf
diese Art stellen sich die Sensoren
automatisch ein und reagieren wieder auf
den Fingerdruck.

ZEITEINSTELLUNG

e Um die Backofenuhr einzustellen, missen
die Funktions- und Temperaturwahlschalter
auf der O Stellung stehen.

e Beim Einschalten des Backofens blinkt die An-
zeige 12:00 auf dem Display und die Symbole.



e Durch Bertihren von — oder + werden die
Stunden und danach die Minuten eingestellt.
AnschlieBend ertdnen 2 aufeinanderfolgende
Pieptone zur Bestétigung der gewahiten Uhrzeit.

Wenn Sie die Uhrzeit andern méchten, mis-
sen Sie — oder + beriihren, bis die Uhrzeit
blinkt. Berlihren Sie OK und folgen Sie den
im obigen Punkt beschriebenen Schritten.

EE' ANMERKUNG

Ihre Uhr besitzt einen nachtlichen Beleuch-
tungsmodus, sodass die Lichtintensitat des
Displays zwischen 00:00 und 6:00
Uhr sinkt.

deutsch

A ACHTUNG

Im Falle eines Stromausfalls wird die ge-
samte Programmierung der elektronischen
Uhr geldscht.

In diesem Fall missen Sie die Funktions-
und Temperaturwahlschalter auf die ©
Stellung stellen.

Auf der Anzeige erscheint 12:00. Im An-
schluss kénnen Sie die Uhrzeit einstellen,
indem Sie die 0. a. Anweisungen befolgen.

MANUELLER BETRIEB

¢ Nach Einstellung der Uhrzeit ist der Backo-
fen funktionsbereit. Wahlen Sie eine Gar- ——
funktion und eine Temperatur. = gl HINWEIS

e Wahrend der Garvorgangs sehen Sie auf
dem Display, wie das Symbol § leuchtet.
Damit wird angezeigt, dass der Backofen in
diesem Moment Wérme auf das Gargut
Ubertragt. Sobald die voreingestelite
Temperatur erreicht ist erlischt das Symbol
als Anzeige, dass der Vorheizvorgang
abgeschlossen ist.

e Zum Ausschalten des Backofens muissen
Sie die Schalter auf die Position O stellen.

Bei Beginn des Garvorgangs zeigt der
Backofen nicht mehr die Zeit, sondern die
bisherige Garzeit an.
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BACKOFENFUNKTION
MIT ZEITSCHALTUNG

Programmierung des Timers

1.

Bertihren Sie — oder +, bis das Symbol
@ auf dem Display blinkt, und driicken Sie
OK. Auf dem Display erscheint 00:00.

. Mit den Sensoren — oder + wahlen Sie

die Zeitdauer, nach deren Ablauf der Timer
ertdnen soll. Es erténen zwei kurze, aufein-
ander folgende akustische Signale zur Be-
statigung und der Countdown ab dem ge-
waéhlten Zeitpunkt wird angezeigt. Das
Symbol (4] blinkt langsam.

. Nach Ablauf der Zeit, ertdnt 90 Sekunden

lang ein akustisches Signal und das Symbol
(4] blinkt schnell.

@El ANMERKUNG

Bei der Timerfunktion schaltet sich der
Backofen nach Ablauf der programmierten
Dauer nicht ab.

4. BerUhren Sie einen beliebigen Sensor, um

das akustische Signal zu stoppen. Gleich-
zeitig erlischt auch das Symbol @

Wenn Sie die Timer-Zeit andern mdchten, mus-
sen Sie die gezeigten Schritte erneut ausfih-
ren. Wenn Sie auf den Timer zugreifen, er-
scheint die aktuell verbleibende Zeit. Diese
kann geandert werden.

— ;l ANMERKUNG

Bei der Timerfunktion wird die verbleibende
Zeit permanent auf dem Display angezeigt.
Wenn diese Funktion programmiert ist, kann
weder die Uhrzeit noch die Gesamtzeit des
programmierten Garvorgangs angezeigt
werden.

Programmierung der Gardauer

1. Berlhren Sie — oder +, bis das Symbol

[ auf dem Display blinkt, und driicken Sie
OK. Auf dem Display erscheint 00:00.

14 Bedienungsanleitung

2. Wahlen Sie die Zeitdauer, nach deren Ablauf
der Timer erténen soll, indem Sie — oder
+ driicken. Es erténen zwei kurze, aufein-
ander folgende akustische Signale zur Be-
statigung und der Countdown ab dem ge-
wéhlten Zeitpunkt wird angezeigt Das
Symbol [ blinkt langsam.

3. Wahlen Sie mit den Backofendrehschaltern
eine Funktion und eine Gartemperatur.

4. Nach Ablauf der Garzeit schaltet sich der
Backofen aus, es ertdont ein akustisches
Signal und das Symbol I=| blinkt schnell.

5. BerUhren Sie einen beliebigen Sensor, um
das akustische Signal zu stoppen.
Gleichzeitig erlischt auch das Symbol 1!
Der Backofen schaltet sich wieder ein.

6. Stellen Sie die Schalter 0 auf die Aus-
schaltstellung des Backofens.

Sie kdnnen jederzeit die restliche Gardauer an-
dern, indem Sie — oder + beriihren, bis das
Symbol 1=l schnell blinkt. Beriihren Sie an-
schlieBend OK, um die Zeit zu andern.

@El ANMERKUNG

Bei der Gardauerfunktion wird die verblei-
bende Zeit permanent auf dem Display an-
gezeigt. Ist die Funktion programmiert, kann
die aktuelle Uhrzeit nicht auf dem Display
angezeigt werden.

Programmierung des Garzeit-Endes

1. Berlhren Sie den Sensor — oder =+, bis
das Symbol —>| auf dem Display blinkt, und
drlicken Sie dann OK. Auf dem Display er-
scheint die aktuelle Uhrzeit.

2. Mit den Sensoren — oder + wéhlen Sie
die Zeitdauer, nach deren Ablauf der Timer
ertdnen soll. Es ertbnen zwei kurze, aufein-
ander folgende akustische Signale zur Be-
statigung und der Countdown ab dem ge-
wahlten Zeitpunkt wird angezeigt. Das
Symbol =1 blinkt langsam.



3. Wahlen Sie eine Garfunktion und -tempera-
tur.

4. Nach Ablauf der programmierten Zeit schal-
tet sich der Backofen aus, es ertdnt ein
akustisches Signal und das Symbol —I
blinkt schnell.

5. Berlhren Sie einen beliebigen Sensor, um
das akustische Signal zu stoppen und das
Symbol —>| auszuschalten. Der Backofen
schaltet sich wieder ein.

6. Stellen Sie die Schalter 0 auf die Aus-
schaltstellung des Backofens.

Sie kénnen jederzeit die restliche Gardauer
andern, indem Sie — oder + berlhren, bis
das Symbol —>| schnell blinkt. Beriihren Sie an-
schlieBend OK, um die Zeit zu andern.

Programmierung der Gardauer
und des Garendes

1. BerUhren Sie — oder +, bis das Symbol
auf dem Display blinkt [, und driicken Sie
dann OK. Auf dem Display erscheint 00:00.

2. Mit den Sensoren — oder + wahlen Sie
die Gardauer. s ertdnen zwei kurze, aufein-
ander folgende akustische Signale zur Be-
statigung und die verbleibende Garzeit wird
auf dem Display angezeigt und das Symbol
[->1 blinkt langsam.

3. Bertihren Sie — oder +, bis das Symbol
—| auf dem Display blinkt, und driicken Sie
OK. Auf dem Display erscheint die vorgese-
hene Endzeit der Garzeit.

Sicherheitsfunktionen

SICHERHEITSSPERRE FUR KINDER

Diese Funktion kann wahrend des Backofenbe-
triebs jederzeit gewahlt werden.

Um die Funktion zu aktivieren, berUhren Sie OK
und halten diese gedriickt, bis Sie 1 Piepton
héren und auf dem Display das Symbol
erscheint. Die Uhr ist blockiert.

Wenn der Backofen ausgeschaltet ist und Sie
die Kindersicherung aktivieren, gart der

deutsch

4. Wahlen Sie das Garzeitende mit — oder + .
Es ertbnen zwei kurze, aufeinander folgende
akustische Signale zur Bestatigung und die
aktuelle Uhrzeit wird auf dem Display ange-
zeigt.

5. Wahlen Sie eine Garfunktion und -tempera-
tur. Der Backofen bleibt ausgeschaltet und
die Symbole |1 und —>| leuchten weiter. |hr
Backofen ist nun programmiert.

6. Wenn die eingestellte Uhrzeit des Gar-
beginns erreicht ist, schaltet sich der Backo-
fen ein und flhrt den Garvorgang wahrend
der vorgewahlten Zeit durch.

7. Wahrend des Garvorgangs wird die Rest-
garzeit angezeigt und das Symbol =21 blinkt
langsam.

8. Nach Ablauf der programmierten Zeit schal-
tet sich der Backofen aus, es ertdnt ein
akustisches Signal und das Symbol -
blinkt schnell.

9. BerUhren Sie eine beliebige Taste, um das
akustische Signal zu stoppen und das
Symbol |-l auszuschalten. Der Backofen
schaltet sich wieder ein.

10. Stellen Sie die Schalter auf Position 0O,
um den Ofen auszuschalten.

Sie kdnnen jederzeit die restliche Gardauer an-
dern, indem Sie — oder + beriihren, bis das
Symbol |-l schnell blinkt. Beriihren Sie an-
schlieBend OK, um die Zeit zu &ndern.

Backofen auch dann nicht, wenn Sie eine
Garfunktion wéhlen.

Wenn Sie diese Funktion aktivieren, wahrend
Sie mit dem Ofen backen oder braten,
blockieren Sie nur die Handhabung des
elektronischen Timers.

Um die Funktion auszuschalten, berthren Sie
OK und halten diese gedriickt, bis Sie 1 Piepton
horen.
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Mit dieser Funktion wird die Reinigung der Fett-
und Schmutzreste, die an den Backofenwanden
haften, erleichtert.

Verhindern Sie die Ansammlung von Schmutz,
damit die Reinigung leichter erfolgen kann.
Reinigen Sie den Backofen regelmaBig.

PROGRAMMIERUNG DER
OKOCLEAN® FUNKTION

A ACHTUNG

GieBen Sie kein Wasser in den heiBen
Backofen. Dadurch kénnte die Emaillierung
beschadigt werden.

Flhren Sie den Reinigungszyklus immer bei
kaltem Ofen aus. Wenn Sie ihn bei zu heiBem
Backofen durchfiihren, kann das Ergebnis be-
eintrachtigt und auBerdem die Emaillierung be-
schadigt werden.

Nehmen Sie vorher die Bleche und alle
Zubehorteile inkl. die Blechhalterungen oder
ausziehbaren Schienen aus dem Backofenin-
neren.

Befolgen Sie dafiir die Anweisungen, die
im Einbau- und Wartungshandbuch, das
zum Lieferumfang des Backofens
gehort, angegeben sind.

1. Legen Sie bei kaltem Backofen ein
gedffnetes Tuch auf den Backofenboden.

( \_ y \'! \

2. GieBen Sie langsam 200 ml Wasser in den
unteren Teil der Backofenrdhre.

16 Bedienungsanleitung

@El HINWEIS

Um das Ergebnis zu verbessern, konnen Sie
dem Glas Wasser einen Teeloffel mildes Ge-
schirrspulmittel hinzufiigen, bevor sie es
Uber das Tuch gieBen.

3. Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf
Position [%].

4. Im Anschluss ertdnt ein akustisches Signal
zur Bestéatigung, dass die Klppersbusch
OkoClean® Funktion eingeschaltet wurde.
Das Symbol (7] blinkt langsam und auf dem
Display wird die Zeit angezeigt, die bis zum
Ende der Funktion verbleibt.

A WICHTIG

Die Dauer dieser Funktion kann nicht
geandert werden. Um sie vorher zu beenden,
mussen Sie den Funktionswahlschalter auf
die Position O stellen.

5. Nach Ablauf der programmierten Zeit
schaltet sich der Backofen aus, es ertdnt ein
akustisches Signal und das Symbol [ |blinkt
schnell.

A WICHTIG

Offnen Sie die Ofentir nicht,
OkoClean® Funktion beendet ist.

Die Abkuhlphase ist fur den korrekten Ablauf
der Funktion notwendig.

bis die

6. Berlhren Sie mit dem Finger eine beliebige
Taste, um das akustische Signal und das
Symbol [ auszuschalten.

7. Drehen Sie den Funktionswahlschalter auf
Position 0.
8. Der Backofen ist bereit, um die Schmutzreste

und das Ubrige Wasser mit dem Tuch
entfernen zu kdnnen.



Die OkoClean® Funktion erfolgt bei niedriger
Temperatur. Allerdings kann die Abkuhlzeit je
nach AuBentemperatur unterschiedlich sein.

A ACHTUNG

Vergewissern Sie sich, dass die Innenfla-
chen des Ofens die richtige Temperatur ha-
ben, bevor Sie sie berlhren.

deutsch

Sollte nach der OkoClean® Funktion eine
grundlichere Reinigung erforderlich sein, mus-
sen Sie neutrale Reinigungsmittel und nicht
scheuernde Schwamme verwenden.

A WICHTIG

Aufgrund der hohen Temperaturen im Backo-
feninneren kann die AbkUhldauer in Abhan-
gigkeit von der Raumtemperatur schwanken.
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Safety Warnings

General advice

Follow ALL the safety warnings!

Caution, Danger of overheating!

A When using the oven, do not cover the bottom with aluminium foil
or place pots, frying pans or the like inside. If this happens, the
oven will overheat, causing damage to the enamel.

e The oven becomes hot when in use. The cooling fan turns on when the oven overheats. The
cooling fan will remain on until the oven has cooled down, even after the appliance has been
turned off. The noises made by the fan are normal and do not mean that it is damaged.

* When preparing a dish with alcohol or yeast with settings that use hot air, there may be a
vinegary smell. If the smell is unpleasant, use a function that does not include the fan, such as
top/bottom heat.

e The electronic clock features Touch-Control technology. To operate, simply touch the glass
control symbols with your fi ngertip. The touch control sensitivity continuously adapts to
changing conditions. Make sure that the glass surface of the control panel is clean and free of
any obstacles when turning on the oven.

e |f the oven does not respond correctly when you touch the glass, you will need to turn off the
oven for a few seconds and then turn it back on after a few seconds. Doing this causes the
sensors to adjust automatically so that they will react once more to fi ngertip control.

Connection and use

e Only KUPPERSBUSCH hobs have been manufactured and tested for use over a KUPPERS-
BUSCH oven. Do not use other hobs.

¢ Any handling or repair to the appliance, including replacement of the feed cable, should be
carried out by authorised Technical Service Personnel using original spare parts. Repairs or
handling by others may damage the appliance or cause malfunctioning that could be hazard-
ous to your safety

¢ Do not allow children to come near the oven while in use as it can reach very high
temperatures.

e Children should be supervised to ensure they do not play with the appliance.

e This appliance is not for use by persons (including children) with reduced physical, sensorial or
mental capacity, or those lacking experience and knowledge, except if they have been
supervised and instructed regarding use of the device by a person responsible for their safety
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Oven

e The oven must always be operated with the door closed.

e The manufacturer takes no responsibility for any use of the oven other than for the home
preparation of food.

Only use the oven after it has been installed inside the kitchen unit.

¢ Do not store ail, fats or inflammable materials inside the oven. This may be dangerous if the
oven is turned on.

e Do not lean or sit on the open oven door. You could damage it, as well as endangering your
safety.

e |n order to cook food in the oven, place the tray or grid shelf supplied with it over the shelf
runners inside the oven cavity. The tray and grid shelf have a system to make their partial
outward movement easy for food handling.

e Do not place containers or food on the bottom surface of the oven. Always use the trays and
grid.

e Do not pour water on the bottom surface of the oven when in use; this may damage the
enamel. Open the oven door as little as possible during cooking. This will reduce power
consumption.

e Use protective oven gloves when performing operations inside the oven.

It is normal for condensation to occur on the oven door when cooking dishes with a high liquid
content.

Before First Use

Remove packaging and the old appliance

¢ Remove packaging and recycle in an environmentally-friendly way.

e By returning the packaging material, raw materials are saved and also fewer waste products
are generated. Old appliances still contain valuable material. Leave your old appliance at a
collection point for valuable materials. Old appliances must be rendered inoperative before
disposing of them in order to prevent improper use.

Technical information

If you need to contact the after-sales service or order
spare parts, you must provide the technical information
supplied.

The oven’s technical information is on the right, on

the side frame. You can see it when the door is open.
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Cleaning and Care

Please read this chapter before using the appliance for the fi rst time.

If it is cleaned as it should be and regularly cared for, the oven should stay beautiful and as good
as new for many years. Here is a series of instructions that allow you to care for and clean all of
the surfaces thoroughly, without damaging them.

For all surfaces

Danger of death!

Do not use steam and/or pressure cleaning devices on the oven.
The appliance could become damaged and may create a situation
where there is danger of death.

Danger of burning!

Leave the appliance to cool until you can touch it with your hand
before cleaning it.

e Clean the appliance after each use. Stains or baked-on food that have not been removed may
burn the next time the appliance heats up. Often, these types of stains or dirt cannot be
removed without leaving marks.

e [f there are light stains, clean the surfaces with a cloth, brush or soft sponge and hot water and
some dishwashing detergent. Rinse with cold water so that there is no detergent left which
might decolour the surface or cause more stains. Dry with a cloth immediately after

Here are some instructions for more diffi cult-to-remove stains concerning the different surfaces
and elements.

Never clean with

e aggressive products or bleaches that contain active oxygen,
chlorine or other corrosive ingredients.

¢ cleaning products that can cause scratches, such as abrasive
agents, steel wool, soapy steel wool, hard brushes, metal
scourers, plastic sponges or sponges with a surface that
scratches (scouring side)
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Use of the oven

The oven is determined for the cooking, roast, baking, and keeping warm of dishes. In order to
thaw of raw meat or fish the oven may not be used.

Use the oven only if inserted in a suitable piece of furniture. Use the oven exclusively as described
in these instructions for use. Any other use is not in accordance with the requirements and can
lead to material damages or even personal damages. The manufacturer assumes no liability for
damages which have originated from not designated use.

The oven is determined exclusively for the use in the private household. A commercial use is
excluded. The oven is not suited for heating a room. The light in the oven is planned only to the
lighting of the done space and not as a room lighting. The oven door is only the close the oven.

A Use the oven only for cooking, roasting, baking, and keeping warm
of dishes!

Scope of delivery

Scope of delivery:

1 x Oven

1 x Enamelled baking tray
1 x Gridiron

Assembly material:
2 x Erection bolts

Accesories:

1 x Instructions for Use
1 x Installation Instrucions
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Description of theoven

Control panel

Door lock (only for
pyrolytic models)

Grill element
Tray supports
Grid shelf
Tray

Hinge

Inner Glass
Air cooling outlet
Unit mounting

Lamp
Back Wall Panel
Fan

Oven Seal

Door

Control panel

B6335.0 / B6330.0
Models

H6120.0 Models

Temperature control dial. Pilot light cooking zone.
Electric clock/timer. Cooking zone controls.

Function control dial.
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Control Panel -Sensorkeys

B6335.0, B6330.0, B6120.0, H6120.0 Models

o =] ™| [F] =] [T][X] o] [A)] [reo] [¥] [«
Conventional oven cooking functions.
Oven functions
@El NOTE A
For a description of how to use each of the OKOTHERM HOT AIR
features, see the cooking guide that comes
with your oven. >D>
FAST PREHEATING
A
“— | PIZZA-FUNCTION
O SWITCHING OFF
£CO ECO, for cooking with minimum energy
= consumption
TOP / BOTTOM HEAT
*
v 0 | DEFROSTING
GRILL
= % | OKOCLEAN®
W

LARGE-AREA GRILL

=— | BOTTOM HEAT

3

LARGE-AREA GRILL WITH FAN
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—, OK and —+: Enable you to programme the
electronic clock/timer functions.

SYMBOLS
Clock Settings

@TIMER: Lights up when the clock/
timer is selected. Generates an acoustic
signal when the time is up. The oven does
not turn off at the end of the timer period.
This function can also be used while the
oven is cooking.

|-l and | PROGRAMMING: Light up to indi-
cate that the oven is programmed (cooking
time, stop time or total).

* || Cooking Time: This function allows you
to programme the cooking time, after which
the oven will turn off automatically.

If a cooking time has been selected and the
oven is switched off manually before the pro-
grammed time has finished, the clock will
continue to display the time until the end of
the process.

e —| Cooking Stop Time: This setting al-
lows you to programme the time for cook-
ing to stop, after which the oven will turn off
automatically.

¢ || and = Cooking Time and Cooking
Stop Time: This setting allows you to pro-
gramme the cooking time and cooking stop
time. The oven switches on automatically at
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the set time and operates for the selected
cooking time (Cooking Time). It then switch-
es off automatically at the indicated time
(Cooking Stop Time).

CLOCK/TIMER LOCK: Indicates that the
touch keys for the clock/timer are locked,
preventing modifications by small children.

Other functions

§ HEATING: Indicates that the oven is trans-
mitting heat to the food.

(] 6KOC_I_.EAN: Lights up while the Klppers-
busch OkoClean® function is in progress.

A WARNING

The sensitivity of the touch keys adapts
continually to environmental conditions.
Make sure the surface of the control panel is
clean and free of obstacles when plugging
in the oven.

If the clock does not respond correctly when
you touch the keys, unplug the oven for a
few seconds and then plug it in again. Doing
this causes the sensors to adjust automati-
cally so that they will react once more to fin-
gertip control.

SETTING THE TIME

¢ To set the time on the oven, the function and
temperature dials must be inthe © position.

e When you plug in the oven, you will see the
clock flashing 12:00.

e Touch — or + to adjust the hours and
then the minutes. You will hear a double
beep confirming the time is set.

e |f you wish to modify the time, touch — or
=+ until the time starts flashing. Touch OK
and and follow the instructions in the previ-
ous point.



= gl NOTE
The clock light has a night mode so the display
light will dim between 00:00 and 6:00 hours.

A WARNING

In the event of a power failure, your elec-
tronic clock/timer settings will be erased.

Use of the oven

english

If this happens, turn the function and tem-
perature dials to the © position.

The indication 12:00 will show, and you will
then be able to set the time as described
above.

MANUAL OPERATION

After setting the clock, the oven is ready for
use. Select a cooking function and tempera-
ture.

You will notice that the § symbol lights up
during cooking to indicate that heat is being
transmitted to the food. This symbol disap-
pears when the selected temperature has
been reached.

Set the controls to O to turn off the oven.

EE' INFORMATION

When you start cooking, your oven will show
the time the oven has been cooking.

OVEN TIMER OPERATION

Programming the Buzzer

1.

Touch — or + until the @ symbol on the
display starts flashing, then press OK. The
indication ‘00:00’ will appear on the display.

2. Select the time after which you want the

alarm to sound by pressing — or +. You
will hear 2 beeps to confirm that the time has
been set and the clock will start counting
down from the selected time. The @ symbol
will flash slowly.

3. Once the time has expired, an acoustic

signal will sound for 90 seconds and the @
symbol will flash quickly.

= El NOTE

With the Buzzer function, the oven will not
turn off when the time expires.

4. Touch any key to stop the alarm. The @
symbol will then disappear.

If you wish to modify the time on the buzzer,
repeat the steps shown. Upon entering the tim-
er control, the time currently remaining will ap-
pear, which you will be able to adjust.

= El NOTE

With the Buzzer function, the remaining time
will show permanently on the display. With
this programmed function, it is not possible
to view the time or the total programmed
cooking time.

Programming Cooking Time

1. Touch — or + until the |- symbol on the
display starts flashing, then press OK. The
indication ‘00:00’ will appear on the display.

2. Select the time after which you want the
alarm to sound by pressing — or +. You
will hear 2 beeps to confirm that the time has
been set and the clock will start counting
down from the selected time.The |- symbol
will flash slowly.
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5.

6.

. Select a function and a cooking temperature
using the oven commands.

. Once the cooking time is up, the oven will
turn off, an alarm will sound and the -l
symbol will flash quickly.

Touch any key to stop the alarm and turn off
the |-l symbol. The oven will switch on again.

Set the controls to the O position to turn off
the oven.

You can change the remaining cooking time at
any time by touching — or =+ until the [-I
symbol starts to flash quickly. Now press OK to
change the time.

EE' NOTE

With the Cooking Time function, the
remaining time will show permanently on the
display. You cannot see the current time on
the display when this function is set.

Programming the Cooking Stop Time

1.

6.

Touch — or + until the —>| symbol on the
display starts to flash and press OK. You will
see the current time on the timer display.

. Select the time after which you want the
alarm to sound by pressing — or +. You
will hear 2 beeps to confirm that the time has
been set and the clock will start counting
down from the selected time. The —>| sym-
bol will flash slowly.

. Select a cooking function and temperature.

. When the cycle is finished, the oven will turn
itself off, a buzzer will sound and —>| symbol
will flash quickly.

. Touch any sensor to stop the alarm and to
turn off the =1, symbol. The oven will switch
on again.

Set the controls to the O position to turn off
the oven.

You can change the remaining cooking time at
any time by touching — or + until the I-I
symbol starts to flash quickly. Now press OK to
change the time.
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Programming Cooking Time
and Cooking Stop Time

1.

10.

Touch — or =+ until the I=| symbol on the
display starts flashing, then press OK. The
indication ‘00:00’ will appear on the display.

. Select the cooking time by touching — or

=+ . Next, a double beep will sound, the re-
maining time will appear on the display and
the |1 symbol will flash slowly.

. Touch — or + until the |- symbol on the

display starts flashing, then press OK. You
will see the expected completion time on the
timer display.

. Select the cooking end time by touching —

or + . Next, a double beep will sound and the
current time will be displayed on the display.

. Select a cooking function and temperature.

The oven will remain disconnected with the
[-1 and = symbols lit up. The oven is now
programmed.

. When it is time to start cooking, the oven will

turn on and will operate for the programmed
cooking time.

. While cooking, the cooking time remaining will

be displayed and the || symbol will flash
slowly.

When the cooking time is up, the oven will
turn off, a buzzer will sound, and the |-
symbol will flash quickly.

Touch any sensor to stop the buzzer and
turn off the I=l symbol. The oven will switch
on again.

Set the controls to the 0O position to turn
off the oven.

You can change the remaining cooking time at
any time by touching — or + until the Il
symbol starts to flash quickly. Now press OK to
change the time.
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Safety functions

SAFETY CHILD LOCK

This function can be selected at any time while
using the oven.

To activate the function, touch and hold OK
key for several seconds until you hear a beep
and the =9 symbol appears on the display.
The clock/timer is locked.

If the oven is off and you activate the child
safety function, the oven will not work even if a
cooking function is selected.

e ®

This function makes it easy to remove grease
and other food debris that may have stuck to
the sides of the oven.

For easier cleaning, do not allow dirt to accu-
mulate. Clean the oven frequently.

PROGRAMMING THE
OKOCLEAN® FUNCTION

A WARNING

Do not pour water into a hot oven as this can
damage the enamel of the oven.

Always run the cycle on a cold oven. The result
could be affected and the varnish damaged if it
is run when the oven is too hot.

First remove the trays and all accessories from
the oven interior, including the tray supports
and telescopic guide rails.

To do this, follow the instructions in the in-
stallation and maintenance guide accom-
panying the oven.

1. With the oven cold, spread a cloth out on the
bottom of the oven.

If this function is activated while you are
cooking, it will only lock the electronic clock/
timer settings.

To disable the function, press OK key for sever-
al seconds until you hear a beep.

2. Gently pour 200 ml of water into the bottom
of the oven cavity.

= gl INFORMATION

For best results, add a teaspoon of mild
washing up detergent to the glass of water
before pouring onto the cloth.

3. Turn the control dial to the [7] position.

4. You will hear a beep indicating that the Oko-
Clean® cycle has started. The [%] symbol wil
flash slowly and the time remaining to com-
plete the cycle will appear on the display.
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= gl IMPORTANT

The duration of this cycle cannot be
changed. To stop the cycle before it is fin-
ished, turn the control dial to the O posi-
tion.

5. When the cycle is finished, the oven will turn
itself off, an alarm will sound and the [%]
symbol will flash quickly.

= ;l IMPORTANT

Do not open the oven door until the Oko-
Clean® function is complete.

The cooling cycle is necessary for the func-
tion to work properly.
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6. Touch any sensor with your fingertip to stop
the alarm and turn off the [%] symbol.

7. Turn the control dial to the O position.

8. Any traces of dirt and excess water can how
be removed from the oven with the damp
cloth.

The OkoClean® function takes place at a low
temperature. However, cooling times can vary
depending on the room temperature.

/A wamme

Before touching the inside surface of the
oven, make sure that it has cooled properly.

If a deeper clean is required after using the
OkoClean® function, use neutral detergents
and non-abrasive sponges.
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Advertencias de seguridad

Recomendaciones generales

iSiga TODAS las advertencias de seguridad!

jAtencion, peligro de sobrecalentamiento!

A Al utilizar el horno no se debe cubrir la parte inferior del mismo
con papel de aluminio, ni colocar cazuelas, sartenes u objetos
similares. Si esto sucede, el horno se sobrecalentara, lo cual
danaria el esmalte.

e Elhorno se calienta cuando se utiliza. Cuando el horno se sobrecalienta el ventilador de
refrigeracion se pone en marcha. Se mantendra en marcha hasta que el horno se haya
enfriado, incluso después de que se haya apagado. Los ruidos producidos por el ventilador
son normales, propios de su funcionamiento, y no constituyen una averia.

e Al preparar un plato con alcohol o levadura con programas que utilizan aire caliente podria
aparecer un olor a vinagre. Si el olor resulta molesto, utilice un programa sin ventilador, como
calor superior/inferior.

e Elreloj electrénico incorpora la tecnologia Touch-Control. Para usarlo, simplemente toque los
simbolos del panel de mandos con el dedo. La sensibilidad del Touch-Control se adapta
segun cambian las condiciones. Asegurese de que la superficie de cristal del panel de
mandos esté siempre limpia y libre de obstaculos cuando encienda el horno.

e Sialtocar el cristal con el dedo, el horno no responde correctamente necesitara apagar el
horno y volver a encenderlo cuando transcurran unos pocos segundos. Esto hace que los
sensores se ajusten automaticamente y reaccionaran de nuevo al tocarlos con el dedo.

Conexion y funcionamiento

e Solo las placas KUPPERSBUSCH han sido fabricadas y comprobadas para su uso en un
horno KUPPERSBUSCH. No utilice otras placas.

e Cualquier manipulacién o reparacion del aparato, incluida la sustitucion del cable de alimenta-
cion, solo debe realizarse por personas del Servicio de Asistencia Técnica autorizado,
utilizando repuestos originales. Las reparaciones o manipulaciones por terceros pueden
ocasionar dafios en el horno o causar un mal funcionamiento, poniendo en peligro su
seguridad.

e No deje que los niflos se acerquen al horno durante su uso, ya que se alcanzan temperaturas
muy elevadas.

Vigile a los nifios para asegurarse de que no juegan con el horno.

e Este electrodoméstico no esta disefiado para su uso por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, 0 que carezcan de experiencia o
conocimiento, salvo si se le vigila o se les han proporcionado instrucciones relativas al uso por
parte de una persona responsable de su seguridad.
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Horno

e Elhorno siempre tiene que funcionar con la puerta cerrada.

e [l fabricante no se responsabiliza del empleo del horno para otros usos que no sean la
preparacion de alimentos en el hogar.

Utilice el horno unicamente cuando esté instalado en el interior del mueble de cocina.

¢ No guarde aceite, grasas o productos inflamables dentro del horno. Podria ser peligroso si el
horno se enciende.

¢ No se apoye ni se siente en la puerta del horno cuando esté abierta. Podria dafiarlo y poner
€n riesgo su propia seguridad.

e Para cocinar cualquier alimento, introduzca la bandeja o parrilla que se suministra en las guias
laterales del interior del horno. La bandeja y la parrilla poseen un sistema que facilitar su
extraccion parcial para manipular los alimentos.

¢ No cologue recipientes ni alimentos directamente sobre la base del horno. Emplee siempre las
bandejas y la rejilla.

¢ No vierta agua en la base del horno durante su funcionamiento, ya que esto podria dafar el
esmalte. Durante la coccion, abra la puerta lo menos posible. Asi reducira el consumo de
energia.

e Emplee guantes de proteccion cuando necesite manipular alimentos dentro del horno.

En platos con un alto contenido de liquido es normal que se produzca condensacion en la
puerta.

Antes del primer uso

Retire el material de embalaje y el antiguo electrodoméstico

* Retire el embalaje y reciclelo segun las normativa de proteccion del medio ambiente.

e FElretorno de los materiales de embalaje economiza materias primas y reduce la generacion
de residuos. Los electrodomésticos antiguos todavia contienen materiales valiosos. Deposite
su electrodoméstico antiguo en un punto limpio para aprovechar los materiales. Los electro-
domeésticos antiguos deben ser inutilizados antes deshacerse de ellos para evitar un uso
inadecuado de los mismos.

Informacion técnica

En caso de tener que recurrir al Servicio de posventa o de
encargar piezas de repuesto, debe proporcionar la informacion
técnica suministrada.

Esta informacion se encuentra en la parte derecha del horno,
en el marco lateral. Queda visible cuando la puerta esta abierta.

30 Guiade Uso



espanol

Limpieza y cuidados

Lea este capitulo por completo antes de utilizar el electrodoméstico por primera vez.

Si se limpia de manera adecuada y con regularidad, se mantendra limpio y en buen estado
durante muchos anos. Aqui tiene una serie de indicaciones que le permitiran cuidar y limpiar a
fondo todas las superficies sin dafnarlas.

Para todas las superficies

iPeligro de muerte!

No utilice a aparatos de limpieza a presion o de vapor para limpiar
el horno. El electrodoméstico podria resultar danado, lo que
podria ocasionar peligro de muerte.

iPeligro de quemaduras!

Antes de limpiarlo, deje enfriar el horno, como minimo, hasta que
pueda tocarlo con la mano.

e Limpie el horno después de cada uso. Las manchas o restos de comida que no hayan sido
retirados pueden arder la siguiente vez que caliente el horno. A menudo, este tipo de man-
chas o de suciedad ya no se puede eliminar sin dejar marcas.

e En caso de manchas pequefas, limpie las superficies con un pafno, un cepillo 0 una esponja
suave y agua caliente con un poco de detergente. Enjuague con agua fria para que no quede
ningun resto de detergente que pueda producir decoloracion o manchas. A continuacion
seque la superficie con un pano.

Aqui tiene algunas instrucciones para manchas mas dificiles localizadas en las superficies y
elementos del horno.

No limpie en ninglin caso con:

e productos de limpieza agresivos o blanqueantes que conten-
gan oxigeno activo, cloro u otros componentes corrosivos.

e productos de limpieza que produzcan arahazos, como agentes
abrasivos, lana de acero, lana de acero enjabonada, cepillos
duros, estropajos de metal, esponjas de plastico o esponjas
con una superficie que araie (el lado del estropajo).
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Uso del horno

El horno esta disefiado para cocinar, asar, hornear y mantener calientes los platos. No puede
utilizarse para descongelar pescado o carne cruda.

Utilice el horno solo cuando esté instalado en el interior del mueble de cocina. Utilice el horno
unicamente tal y como se explica en estas instrucciones de uso. Cualquier uso del mismo que no
se realice de acuerdo con ellas puede provocar dafios materiales o incluso personales. El fabrican-
te no asume ninguna responsabilidad por los dafos que producidos por el uso inadecuado.

El horno esta disefiado Unicamente para su uso doméstico. Su uso comercial queda excluido. El
horno no esta disefiado para calentar una habitacion. La luz del horno esta disefiada Unicamente
para iluminar el interior del horno, no para iluminar una habitacion. La puerta del horno sirve Unica-
mente para cerrar el horno.

ijUtilice el horno solo para cocinar, asar, hornear y mantener
calientes los platos!

Material Suministrado

Material Suministrado:

1 x Horno

1 x Bandeja pastelera esmaltada
1 x Parrilla

Material de Montaje:
2 x Pernos de montaje

Accesorios:

1 x Manual de Instrucciones
1 x Manual de Instalacién

32 Guiade Uso



espafiol

0 incién del |

Frente de mandos

Bloqueo de puerta
(solo para modelos piroliticos)

Resistencia de grill
Soporte bandejas

Parrilla

Bandeja
Bisagra

Cristal interior
Salida de aire de refrigeracion
Fijacion al mueble

Lampara

Panel trasero
Turbina

Junta de horno

Puerta

Frontal de mandos

Modelos
B6335.0 / B6330.0

Modelos H6120.0

Selector de temperaturas. Piloto de encimera.

Reloj electronico. Regulador de energia.

Selector de funciones.
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Simbolos del selector de funci

Modelos B6335.0, B6330.0, B6120.0, H6120.0

\vavuvg s | W
= | [T || N [P | [Eco 9§ ‘\253(
Funciones de cocinado horno convencional.
Funciones del horno
= gl INFORMACION Nl .
L OKOTHERM AIRE CALIENTE

Para una descripcion de uso de cada una de

las funciones, consulte la guia de cocinados S

incluida en su horno. PRECALENTAMIENTO RAPIDO

) A

O DESCONEXION DEL HORNO —| PIZZA

= ECO

| CONVENCIONAL ECO

WV *

GRILL 0 | DESCONGELACION
= |
MAXIGRILL % OKOCLEAN®

v
“— | SOLERA

W

& MAXIGRILL CON TURBINA
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D incién del reloi electréni

i

-'--'.-'-—u
Y o L g
.

L | I |

— oK +

TECLAS

—, OK'y +: Permiten la programacion de las
funciones del reloj electrénico.

SiMBOLOS
Funciones del reloj

@ AVISADOR: lluminado al seleccionar la
funcion avisador del reloj. Genera una sefal
acustica al cabo del tiempo. El horno no se
apagara cuando acabe el tiempo. Esta fun-
cion también se puede utilizar cuando el
horno esté cocinando.

[-| y =] PROGRAMACION: lluminados para
indicar que el horno esta programado (du-
racion, fin o total).

¢ || Duracién del Cocinado: Permite coci-
nar durante un tiempo seleccionado, a con-
tinuacion el horno se apagara de forma au-
tomatica.

Si usted ha seleccionado una duracion de
cocinado y apaga el horno de forma manual
antes de que finalice el tiempo programado,
en el reloj vera que el tiempo continua hasta
el final.

e —| Hora de Finalizacion del Cocinado:
Permite cocinar hasta una hora establecida,
a continuacion el horno se apagara de forma
automatica.

e ||y —| Duracién y Fin del Cocinado:
Permite programar la duracién y la hora de

finalizacion del cocinado. El horno se pondra
en marcha de forma automatica para cocinar
durante el tiempo seleccionado (Duracion) y
se apagara de forma automatica a la hora
que le haya indicado (Fin del Cocinado).

BLOQUEO DE RELOJ: Indica que las te-

clas touch del reloj estan bloqueadas, evi-
tando la manipulacion por parte de nifios
pequenos.

Otras funciones

§ CALENTAMIENTO: Indica que el horno
esta transmitiendo calor al alimento.

[%] BKOCLEAN: lluminado durante la funcion

Kuppersbusch OkoClean®.

A ATENCION

La sensibilidad de las teclas touch se adap-
ta continuamente a las condiciones am-
bientales. Al conectar el horno a la red ten-
ga la precaucion que la superficie del frontal
de mandos esté limpia y libre de cualquier
obstéaculo.

Si al tocar las teclas, el reloj no responde co-
rrectamente entonces es necesario que
desconecte el horno de la red eléctrica y tras
un instante vuelva a conectarlo. De esta for-
ma los sensores se habran ajustado auto-
maticamente y reaccionaran de nuevo al to-
car con el dedo.

PUESTA EN HORA

e Para poner en hora el horno, los mandos del

selector de funciones y temperatura deben
estar en posicion O .

Al conectar su horno, observara que en el
reloj aparece parpadeando la indicacion
12:00.

Tocando — o + ajustara las horas y des-
pués los minutos. Escuchara 2 beep segui-
dos como confirmacion de la hora elegida.
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e Si desea modificar la hora, toque — o +
hasta que la hora aparezca parpadeando.
Toque OK vy siga los pasos descritos en el
punto anterior.

= El NOTA

Su reloj posee el modo de iluminacién noc-
turna, de forma que disminuira la intensidad
de luz de la pantalla entre las 00:00 y las
6:00 horas.

Manejo del horno

A ATENCION

En caso de un corte de suministro eléctrico,
se borrara toda la programacion de su reloj
electronico.

Si esto ocurre, gire los mandos del selector

de funciones y temperatura a la posicion
o

Aparecera la indicacion 12:00 y a continua-
ciéon puede poner €l reloj en hora siguiendo
las instrucciones anteriores.

FUNCIONAMIENTO MANUAL

e Tras poner el reloj en hora, su horno esta lis-
to para cocinar. Seleccione una funcion de
cocinado y una temperatura.

e Observara que el simbolo § se ilumina du-
rante el cocinado para indicar la transmision
de calor al alimento. Este simbolo se apaga
cuando se alcanza la temperatura seleccio-
nada.

e Para apagar el horno, ponga los mandos en
posicion O .

= ;l INFORMACION

Cuando inicie un cocinado, su horno mos-
trara el tiempo que el horno lleva cocinando.

FUNCIONAMIENTO TEMPORIZADO
DEL HORNO

Programacion del Avisador

1. Toque — o + hasta que parpadee el sim-
bolo @ en la pantalla'y pulse OK. En la pan-
talla se vera la indicacion 00:00.
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2. Seleccione el tiempo tras el cual desea que
el reloj avise, tocando — o + . Sonaran 2
beep seguidos como confirmacion y se
mostrara la cuenta atras a partir del tiempo
elegido. El simbolo @ parpadeara lenta-
mente.

3. Cuando finalice el tiempo, sonara una sefal
acustica durante 90 segundos y el simbolo
parpadeara rapidamente.

= ;l NOTA

Con la funcién Avisador, al finalizar el tiempo
programado el horno no se apagara.

4. Toque cualquier tecla para detener la senal
acustica, en ese momento el simbolo @ se
apagara.

Si desea modificar el tiempo del avisador, reali-
ce los pasos mostrados nuevamente. Al acce-
der al temporizador, aparecera el tiempo res-
tante actual el cual podra modificar.



= El NOTA

Con la funciéon Avisador, el tiempo restante
se mostrara en la pantalla de forma perma-
nente. Con esta funcion programada, no es
posible visualizar la hora ni el tiempo total de
cocinado programado.

Programacion de la Duracion del Cocinado

1. Toque — o + hasta que parpadee el sim-
bolo [ en la pantalla'y pulse OK. En la pan-
talla se vera la indicacion 00:00.

2. Seleccione el tiempo tras el cual desea que
el reloj avise, tocando — o + . Sonaran 2
beep seguidos como confirmacion y se
mostrara la cuenta atras a partir del tiempo
elegido. El simbolo |-l parpadearé lenta-
mente.

3. Seleccione una funcién y una temperatura
de cocinado mediante los mandos del hor-
no.

4. Transcurrida la duracion del cocinado, el
horno se desconectara, sonara una sefal
acusticay el simbolo || parpadeara répida-
mente.

5. Toque cualquier tecla para detener la sefal
acustica y apagar el simbolo 1=, encen-
diéndose el horno de nuevo.

6. Ponga los mandos en posicibon O para
apagar el horno.

En cualquier momento usted puede modificar
el tiempo restante de cocinado, tocando — o
+ hasta que el simbolo = parpadee réapida-
mente. A continuacion toque OK para modificar
el tiempo.

[ElEInora

Con la funcion Duracion de cocinado, el
tiempo restante se mostrara en la pantalla
de forma permanente. Con esta funcion pro-
gramada, no es posible visualizar la hora ac-
tual en la pantalla.

espanol

Programacion de la Hora de Finalizacion
del Cocinado

1. Toque el touch — o + hasta que parpa-
dee el simbolo =l en la pantalla y pulse 0K,
En la pantalla se vera la hora actual.

2. Seleccione el tiempo tras el cual desea que
el reloj avise, tocando — o + . Sonaran 2
beep seguidos como confirmaciéon y se
mostrara la cuenta atras a partir del tiempo
elegido. El simbolo —>| parpadearé lenta-
mente.

3. Seleccione una funcién y una temperatura
de cocinado.

4. Alcanzada la hora de finalizacién programa-
da, el horno se desconectara, sonara una
sefial acustica y el simbolo —>| parpadeara
rapidamente.

5. Toque cualquier sensor para detener la sefial
acustica y apagar el simbolo = , encen-
diéndose el horno de nuevo.

6. Ponga los mandos en posicion O para
apagar el horno.

En cualquier momento usted puede modificar
el tiempo restante de cocinado, tocando — o
+ hasta que el simbolo —| parpadee réapida-
mente. A continuacion toque OK para modificar
el tiempo.

Programacion de la Duracién
y Fin del Cocinado

1. Toque — o + hasta que parpadee el sim-
bolo Il en la pantalla y pulse OK. En la pan-
talla se vera la indicacion 00:00.

2. Seleccione la duracion del cocinado, tocan-
do — o +. Posteriormente sonaran 2
beep seguidos, se mostrara el tiempo res-
tante de cocinado en la pantalla y el simbolo
[->| parpadeara lentamente.

3. Toque — o + hasta que parpadee el sim-
bolo —>| en la pantalla y pulse OK. En la pan-
talla se vera la hora prevista de finalizacion.

4. Ajuste la hora de finalizacion del cocinado,
tocando — o . Posteriormente sonaran
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2 beep seguidos, se mostrara la hora actual
en la pantalla.

5. Seleccione una funcién y una temperatura
de cocinado. El horno permanecera desco-
nectado y con los simbolos 121 y —>| ilumi-
nados. Su horno esta programado.

6. Cuando se alcance la hora de comienzo del
cocinado, el horno se pondra en marcha y
se realizara el cocinado durante el tiempo
seleccionado.

7. Durante el cocinado se mostrara el tiempo
restante de cocinado y el simbolo || parpa-
deara lentamente.

Funciones de seguridad

8. Alcanzada la hora de finalizacién que se ha-
bia programado, el horno se desconectara,
sonara una sefal acustica y el simbolo -
parpadeara rapidamente.

9. Toque cualquier sensor para detener la sefal
acustica y apagar el simbolo I-2l, encen-
diéndose el horno de nuevo.

10. Ponga los mandos en posicidon O para
apagar el horno.

En cualquier momento usted puede modificar
el tiempo restante de cocinado, tocando — o
=+ hasta que el simbolo 1= parpadee réapida-
mente. A continuacion toque OK para modificar
el tiempo.

BLOQUEO DE SEGURIDAD PARA NINOS

Esta funcion se puede seleccionar en cualquier
momento durante el uso del horno.

Para activar la funcion, toque la tecla OK de for-
ma prolongada hasta que escuche 1 beep so-
noro y el simbolo aparezca en la pantalla. El
reloj esta bloqueado.

Si el horno esta apagado y activa la seguridad
nifos, el horno no cocinara aunque seleccione
una funcién de cocinado.

Si mientras cocina con el horno, activa esta
funcién, soélo blogueara la manipulacion del re-
loj electrénico.

Para desactivar la funcién, toque la tecla OK de
forma prolongada hasta que escuche 1 beep
SONoro.

E e I;.. I I Q'I CI ®

Esta funcion facilita la limpieza de la grasa y los
restos de suciedad que han quedado adheri-
dos en las paredes del horno.

Para una mayor facilidad de limpieza, evite que
se acumule la suciedad. Limpie el horno con
frecuencia.
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PROGRAMAR LA FUNCION
KUPPERSBUSCH OKOCLEAN®

A ATENCION

No vierta agua en el interior del horno calien-
te, puede danar el esmalte de su horno.

Realice siempre el ciclo con el horno frio. Si lo
hace con el horno demasiado caliente, el resul-



tado puede verse afectado ademéas de dafar el
esmalte.

Retire previamente las bandejas y todos los ac-
cesorios del interior del horno, incluidos los so-
portes para bandejas o guias telescopicas

Siga para ello las instrucciones que apare-
cen en el libro de instalacion y manteni-
miento que se entrega con su horno.

1. Con el horno frio, coloque una bayeta exten-
dida sobre el suelo del horno.

2. Vierta lentamente 200 ml de agua en la parte
inferior de la cavidad del horno.

= gl INFORMACION

Para un mejor resultado anada una cucha-
radita de detergente suave para vajilla en el
vaso de agua antes de verterlo sobre la
bayeta.

3. Gire el selector de funciones a la posicion
[].

4. A continuacidon se oira una sefial sonora
como confirmacién de que la funcion Ku-
ppersbusch OkoClean® se ha puesto en
marcha, el simbolo [%] parpadeara lenta-
mente y en la pantalla se visualizara el tiem-
po restante para que finalice la funcion.

espanol

IMPORTANTE

La duracion de esta funcion no se puede
modificar. Para finalizar antes de tiempo, gire
el selector de funciones a la posicién O .

5. Alcanzada la hora de finalizacién, el horno se
desconectara, sonara una sefial acustica y
el simbolo [%] parpadeara rapidamente.

IMPORTANTE

No abra la puer‘ta_del horno hasta que no fi-
nalice la funcién OkoClean®.

La fase de enfriamiento es necesaria para el
correcto funcionamiento de la funcion.

6. Toque con el dedo cualquier tecla para de-
tener la sefal acustica y apagar el simbolo
(€]

7. Ponga el selector de funciones en posicion

O.

8. El horno esta listo para retirar los restos de
suciedad y agua sobrante con la bayeta.

La funcién OkoClean® se realiza a baja tem-
peratura. No obstante, los tiempos de enfria-
miento pueden variar segun la temperatura
ambiente.

A ATENCION

Asegurese antes de tocar directamente la
superficie interior del horno, de que la tem-
peratura es adecuada.

Si tras realizar la funciéon OkoClean® requiere de
una limpieza con mas profundidad, utilice de-
tergentes neutros y esponjas no abrasivas.
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Avertissements de sécurité

Avis géeneral

Suivez TOUS les avertissements de sécurité !

Attention, risque de surchauffe !

A Lorsque vous utilisez le four, ne couvrez pas la sole avec du papier
aluminium et ne mettez pas de casseroles, de poéles ou autres
ustensiles semblables a l’intérieur. Cela pourrait causer la
surchauffe du four et abimer I’émail.

e | e four devient chaud lorsgu’il est en marche. Le ventilateur s’allume lorsque le four sur-
chauffe. Le ventilateur restera allumé jusqu’a ce que le four refroidisse, méme apres que vous
ayez éteint 'appareil. Le ventilateur peut faire du bruit, cela ne signifie pas qu’il est endomma-
gé.

e |orsque vous préparez un plat avec de I'alcool ou de la levure avec des réglages utilisant de
I'air chaud, il est possible qu’il y ait une odeur de vinaigre. Si I'odeur vous dérange, utilisez une
fonction n’incluant pas I'utilisation du ventilateur, comme le chauffage de la vodte/chauffage de
la sole.

e [’horloge électronique est équipée de la technologie Touch-Control. Appuyez sur les symboles
de I'écran de commande du bout du doigt. La sensibilité de la commande tactile s’adapte
constamment aux conditions changeantes. Assurez-vous que la surface de I'écran du
panneau de commande est propre et libre de tout obstacle lorsque vous allumez le four.

e Sile four ne répond pas correctement lorsque vous touchez I'écran, vous devrez éteindre le
four pendant quelques secondes, puis le rallumer apres quelques secondes. Cela permet aux
capteurs de se régler automatiquement afin qu’ils puissent de nouveau étre contrélés avec
votre doigt.

Branchement et utilisation

e Seules les plaques de cuisson KUPPERSBUSCH ont été fabriquées et testées pour étre
utilisées sur un four KUPPERSBUSCH. N'utilisez aucune autre plague de cuisson.

e Toute manipulation ou toute réparation de I'appareil, y compris le remplacement du cable
d’alimentation, doit étre effectuée par le personnel autorisé du service technique utilisant des
pieces de rechange d’origine. Toute réparation ou manipulation par une autre personne peut
abimer 'appareil ou provoquer des dysfonctionnements pouvant mettre votre sécurité en
danger.

¢ Ne pas laisser les enfants s’approcher d’un four en marche puisqu’il peut atteindre des tempé-
ratures tres élevées.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s’assurer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou n’ayant aucune expérience et
connaissance de ce dernier, sauf si une personne responsable de leur sécurité les surveille ou
leur a appris a I'utiliser.
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Four

e |a porte du four doit toujours étre fermée lors de son utilisation.

e | e fabricant décline toute responsabilité pour toute utilisation du four autre que pour cuisiner a
la maison.

Utiliser le four uniqguement lorsqu’il a été installé dans la cuisine.

¢ Ne pas conserver d’huile, de graisses ou de matériaux inflammables a I'intérieur du four. Cela
peut étre dangereux si le four est allumé.

¢ Ne pas s’appuyer ni s’asseoir sur la porte ouverte du four. Vous pourriez I'abimer ou mettre
votre sécurité en danger.

* Pour faire cuire de la nourriture dans le four, placez le plateau ou la grille fournis avec I'appareil
sur la glissiere a I'intérieur du four. Le plateau et la grille ont un systéeme permettant de faciliter
leur mouvement vers I'extérieur partiel lors de la manipulation de la nourriture.

¢ Ne pas placer de récipients ou de nourriture sur la sole du four. Utilisez toujours les plateaux et
la grille.

e Ne pas verser d’eau sur la sole du four lorsqu’il est en marche ; cela pourrait abimer I’émail.
Ouvrez le moins possible la porte du four au cours de la cuisson. Cela réduira la consomma-
tion d’électricité.

e Protégez vos mains avec des maniques lorsque vous effectuez une action a l'intérieur du four.
Il peut y avoir de la condensation sur la porte du four lorsque vous cuisez des plats avec
beaucoup de liquide.

Avant la premiére utilisation

Enlevez I'emballage ainsi que I'ancien appareil.

e Enlevez 'emballage et recyclez-le de fagon écologique.

e | e fait de renvoyer 'emballage permet d’économiser des matieres premieres et de réduire les
déchets. Les anciens appareils contiennent encore des matériaux de valeur. Laissez votre
ancien appareil dans un centre de collecte pour matériaux de valeur. Les anciens appareils
doivent étre rendus inopérants avant de les €liminer pour éviter toute utilisation inappropriée.

Information technique

Si vous avez besoin de contacter le service apres-vente
ou de commander des pieces de rechange, vous devez
communiquer les informations techniques fournies.

Les informations techniques du four se trouvent a droite,
sur le c6té de I'encadrement. Vous pouvez les voir
lorsque la porte est ouverte.
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Nettoyage et entretien

Veuillez lire ce chapitre avant d’utiliser I'appareil pour la premiere fois.

S'il est nettoyé et entretenu régulierement comme il se doit, le four devrait rester en parfait état et
comme neuf pendant plusieurs années. Voici une série d’instructions qui vous permettront
d’entretenir et de nettoyer entierement toutes les surfaces sans les abimer.

Pour toutes les surfaces

Danger de mort !

Ne pas utiliser de dispositif de nettoyage a vapeur et/ou a pression
sur le four.
L’appareil étre abimé et mettre votre vie en danger.

Risque de brilure !

Avant de le laver, laissez I’appareil refroidir jusqu’a que vous
puissiez le toucher avec votre main.

e Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation. Les taches et les résidus de nourriture qui n’ont
pas été enlevés peuvent brller lors de la prochaine utilisation du four. Ces taches ou saletés
ne peuvent généralement pas étre enlevées sans laisser de marques.

e S’ily a des taches Iégeres, nettoyez les surfaces avec un chiffon, une brosse ou avec une
éponge douce, de I'eau chaude et un peu de liquide vaisselle. Rincez avec de I'eau froide pour
enlever tout le liquide vaisselle puisque ce dernier pourrait décolorer la surface et la tacher
encore plus. Immédiatement apres, séchez la surface avec un chiffon.

Voici quelques instructions concernant les différents éléments et surfaces pour les taches plus
difficiles a enlever.

Ne jamais nettoyer avec :

¢ des produits corrosifs ou des eaux de Javel contenant de
I'oxygéne actif, du chlore ou d’autres éléments corrosifs.

¢ des produits de nettoyage pouvant faire des rayures comme les
agents abrasifs, la laine d’acier, la laine d’acier savonneuse, des
brosses dures, des éponges métalliques, des éponges en
plastique ou avec une surface qui raye (coté rugueux)
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Ultilisation du four

Le four est congu pour cuisiner, faire rétir, faire cuire et conserver des plats au chaud. Le four ne
doit pas étre utilisé pour décongeler du poisson ou de la viande crue.

N’utilisez le four que si le meuble qui le contient est adapté. Utilisez le four uniquement comme
décrit dans ces instructions d’utilisation. Toute autre utilisation n’est pas conforme aux exigences
et peut entrainer des dommages matériels ou physiques. Le fabricant décline toute responsabilité
pour les dommages occasionnés par le non-respect de I'utilisation prévue.

Le four est uniquement congu pour étre utilisé dans les foyers. Toute utilisation commerciale est
exclue. Le four n’est pas adapté pour chauffer une piéce. La lumiere du four a pour but d’éclairer
I'intérieur du four et non pas la piece dans lequel il se trouve. La porte du four sert uniquement a
fermer le four.

Utilisez uniquement le four pour cuisiner, faire rétir, faire cuire et
conserver des plats au chaud !

Matériels fournis

Matériels fournis:

1 x four

1 x plaque de cuisson en émail
1 x gril:

Matériels de montage
2 x boulons de montage

Accessoires:

1 x manuel d’utilisateur
1 x manuel d’installation
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0 iotion du f

Panneau de commande

Verrouillage de porte (pour les
modeéles a pyrolyse uniquement)

Résistance du gril
Support plagues
Grille

Plaque

Charniere

Vitre intérieure
Sortie d’air de refroidissement
Fixation au meuble

Ampoule

Panneau du fond

Turbine

Joint de four
Porte

Modéles
B6335.0 / B6330.0

Modeéles H6120.0

Sélecteur de températures. Voyant de fonctionnement des
zones de cuisson.

Horloge digitale.

Sélecteur de fonctions Régulateurs des zones de cuisson.

44 Guide d'utilisation



francais

Modeéles B6335.0, B6330.0, B6120.0, H6120.0

O [E][™][F] [=] [Z] [A] o] [£] o] [B] [
Fonctions de cuisson au four traditionnel.
Fonctions du four
=[5 irormaion M
. . . OKOTHERM CHALEUR TOURNANTE
Consultez le guide de cuisson fourni avec
votre four pour lire la description des usages S
de chacune des fonctions. PRECHAUFFAGE RAPIDE
i A
O ARRET DU FOUR —| PIZZA
= ECO
CUISSON TRADITIONNELLE MODE ECO
WV *
GRILL 0 DECONGELATION
= |
MAXI GRIL 0 OKOCLEAN®
v
=] SOLE
W
& MAXI GRIL AVEC TURBINE
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TOUCHES

—, OK et + : Permettent de programmer les
fonctions de I'horloge digitale.

SYMBOLES
Fonctions de ’horloge

@ AVERTISSEUR : Allumé lorsque la fonction
de l'avertisseur de I'horloge est sélection-
née. Il émet un signal sonore lorsque la du-
rée programmeée est écoulée. Le four ne
s’éteint pas a la fin de la durée program-
mée. Cette fonction peut également étre
utilisée en cours de cuisson.

[ et | PROGRAMMATION : Allumé pour
indiquer que le four a été programmé
(durée, fin ou les deux).

¢ || Durée de cuisson : Permet de régler le
temps de cuisson. Le four s’éteint automati-
quement au terme de la durée sélectionnée.

Si vous avez sélectionné un temps de cuis-
son et que vous éteignez le four manuelle-
ment avant que le temps programmé ne soit
écoulé, vous verrez sur I'horloge que le
temps continue de s’écouler jusqu’a la fin.

¢ —| Heure de fin de cuisson : Permet de
régler le temps de cuisson jusqu’a une cer-
taine heure. Lorsque I'heure sélectionnée
est atteinte, le four s’éteint automatique-
ment.

¢ |-l et =| durée et fin de cuisson : Permet
de programmer la durée et I'heure de fin de
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cuisson. Le four se met en marche automati-
quement afin que celui-ci fonctionne pen-
dant le temps de cuisson sélectionné (du-
rée). Il s’éteint automatiquement a I'heure
indiquée (fin de cuisson).

VERROUILLAGE DE L’HORLOGE: |l in-
dique que les touches tactiles de I'horloge
sont verrouillées afin d’éviter que les enfants
en bas age ne puissent les utiliser.

Fonctions supplémentaires

§ CHAUFFAGE : Indique que le four trans-
met actuellement de la chaleur a I'aliment.

“f OKOCLEAN : Allumé pendant la fonction
de nettoyage Kuppersbusch OkoClean®.

A MISE EN GARDE

La sensibilité des touches tactiles s’adapte
aux conditions ambiantes en permanence.
Veillez a ce que la surface du panneau de
commandes frontal soit propre et libre de
tout obstacle lorsque vous branchez le four
au secteur électrique.

Il est nécessaire de débrancher le four du
secteur électrique et de le rebrancher apres
un court instant si I’horloge ne répond pas
correctement lorsque vous appuyez sur les
touches. Ce procédé permet de régler auto-
matiqguement les commandes tactiles qui
répondront de nouveau lorsque vous les
toucherez avec le doigt.

REGLAGE DE L’'HEURE

e Pour mettre 'heure sur le four, les com-
mandes du sélectionneur de fonctions et de
température doivent étre en position O .

e |orsque vous branchez le four, I'indication
12:00 se met a clignoter sur I'horloge.

e Appuyez sur — ou + pour régler I'neure
puis les minutes. 2 bips sonores consécutifs
retentissent alors en guise de confirmation
de la sélection de I'heure.



Si vous souhaitez modifier I’'heure, appuyez
sur — ou *+ jusgu’a ce que I'heure appa-
raisse en clignotant. Appuyez sur OK et sui-
vez les mémes étapes décrites ci-dessus.

= gl REMARQUE

L’horloge est pourvue du mode éclairage
nocturne, de fagon a réduire I'intensité lumi-
neuse de I’écran entre minuit et 6 heures.
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A MISE EN GARDE

En cas de coupure de courant, toute la pro-
grammation de I’horloge électronique est
annulée.

Le cas échéant, tournez les commandes du
sélectionneur de fonctions et de tempéra-
ture en position © .

L'indication 12:00 apparaitra et, ensuite,
VOUS pourrez mettre I’'horloge a I'heure en
suivant les instructions précédentes.

Fonctionnementdufour ===~~~

FONCTIONNEMENT MANUEL

Une fois I’'horloge réglée, votre four est prét
a fonctionner. Sélectionnez une fonction de
cuisson et une température.

Vous remarquerez que le symbole §

s’allume durant la cuisson, indiquant ainsi
que la chaleur est transmise a I’aliment. Ce
symbole s’éteint lorsque la température
sélectionnée est atteinte.

Pour éteindre le four, placez les commandes
sur la position O .

@El INFORMATION

Lorsque vous lancez une cuisson, votre four
affichera le temps de cuisson effectué par
votre four.

FONCTIONNEMENT MINUTERIE
DU FOUR

Programmation de I’avertisseur

1. Appuyez sur — ou *+ jusqu'a ce que le

symbole @ se mette a clignoter sur I'écran
et appuyez sur OK. [’écran affiche alors
I'indication 00:00.

2. Sélectionnez la durée aprés laquelle vous
souhaitez que I'horloge sonne en appuyant
sur — ou +. 2 bips sonores consécutifs
sont alors émis a titre de confirmation et le
compte a rebours s’affiche sur I'écran. Le
symbole @ se met a clignoter lentement.

3. Une fois terming, un signal sonore retentit
pendant 90 secondes et le symbole @ se
met a clignoter rapidement.

= gl REMARQUE

Le four ne s’éteint pas au terme du temps
programmeé lorsque la fonction Avertisseur
est activee.

4. Appuyez sur n’importe quelle touche pour
couper le signal sonore. Le symbole
s’éteint.

Pour modifier la durée de I'avertisseur, effec-

tuez & nouveau les étapes indiquées. A I'affi-

chage du minuteur apparait le temps restant
actuel que vous pouvez modifier.
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El REMARQUE

Avec la fonction Avertisseur, le temps restant
s’affiche sur I’écran de maniere permanente.
Lorsque cette fonction est programmeée, il
n’est pas possible de visualiser I’'heure ni la
durée de cuisson totale programmée.

Programmation de la durée de cuisson

1.

Appuyez sur — ou t jusqu’'a ce que le
symbole I->Ise mette a clignoter sur I'écran
et appuyez sur OK, 'écran affiche alors I'in-
dication 00:00.

. Sélectionnez la durée apres laquelle vous
souhaitez que I'horloge sonne en appuyant
sur — ou . 2 bips sonores consécutifs
sont alors émis a titre de confirmation et le
compte a rebours s’affiche sur I'écran. Le
symbole -2 se met & clignoter lentement.

. Sélectionnez une fonction et une température
de cuisson au moyen des commandes du four.

. Une fois la durée de cuisson écoulée, le four
s’éteint, un signal sonore retentit et le sym-
bole |-l se met & clignoter rapidement.

. Appuyez sur n’importe quelle touche pour
couper le signal sonore et éteindre le sym-
bole [-1. Le four se remet alors sous tension.

. Placez les commandes sur la position O
pour éteindre le four.

Vous pouvez modifier a tout moment le temps
de cuisson restant en appuyant sur — ou +
jusqu’'a ce que le symbole |-l se mette a cli-
gnoter rapidement. Ensuite, appuyez sur OK
pour modifier la durée.

El REMARQUE

Avec la fonction Avertisseur, le temps restant
s’affiche sur I’écran de maniere permanente.
Lorsque cette fonction est programmée, il
n’est pas possible de visualiser I'heure ni la
durée de cuisson totale programmée.

48 Guide d'utilisation

Programmation de I’heure de fin
de cuisson

1.

6.

Appuyez sur — ou *+ jusqu’a ce que le
symbole —>| se mette a clignoter sur I'écran
et appuyez sur OK, Sur I’écran, vous verrez
I'heure actuelle.

. Sélectionnez le temps apres lequel vous

souhaitez que I'horloge sonne en appuyant
sur — ou *+. 2 bips sonores consécutifs
sont alors émis a titre de confirmation et le
compte a rebours s’affiche sur I'écran. Le
symbole —>| se met a clignoter lentement.

. Sélectionnez une fonction et une tempéra-

ture de cuisson.

. Une fois la durée de cuisson écoulée, le four

s’éteint, un signal sonore retentit et le sym-
bole —>| se met a clignoter rapidement.

. Appuyez sur n’'importe quelle touche pour

couper le signal sonore et éteindre le sym-
bole —I. Le four se remet alors sous tension.

Placez les commandes sur la position O
pour éteindre le four.

Vous pouvez modifier a tout moment le temps
de cuisson restant en appuyant sur — ou +
jusqu’a ce que le symbole —>| se mette a cli-
gnoter rapidement. Ensuite, appuyez sur OK
pour modifier la durée.

Programmation de la durée et fin
de cuisson

1.

Appuyez sur — ou *+ jusqu’a ce que le
symbole [=| clignote sur I'écran et appuyez
sur OK, [’écran affiche alors [lindication
00:00.

Sélectionnez la durée de cuisson en ap-
puyant sur — ou +. 2 bips consécutifs
sont alors émis, le temps restant s’affiche
sur I'écran et le symbole 1=l se met a
clignoter lentement.

. Appuyez sur — ou + jusqu’a ce que le

symbole —>| se mette a clignoter sur I'écran
et appuyez sur OK, Sur I'écran, vous verrez
I’heure de fin prévue.



4. Réglez 'heure de fin de cuisson, en ap-
puyant sur — ou 7 . 2 bips sonores consé-
cutifs sont alors émis et I'heure actuelle s’af-
fiche a I'écran.

5. Sélectionnez une fonction et une tempéra-
ture de cuisson. Le four restera éteint et les
symboles =1 et =!I allumés. Votre four est
programmeé.

6. A I'heure de début de cuisson programmée,
le four se met en marche et la cuisson
s’effectue pendant la durée sélectionnée.

7. Pendant la cuisson, le temps de cuisson
restant s’affiche a I'écran et le symbole -
clignote lentement.
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8. A I'heure programmée pour la fin de cuis-
son, le four s’éteint, un signal sonore
retentit et le symbole || se met a clignoter
rapidement.

9. Appuyez sur n’importe quelle commande
tactile pour couper le signal sonore et
éteindre le symbole I-l. Le four se remet
alors sous tension.

10. Placez les commandes sur la position O
pour éteindre le four.

Vous pouvez modifier a tout moment le temps
de cuisson restant en appuyant sur — ou +
jusqu’a ce que le symbole 1=l se mette a cli-
gnoter rapidement. Ensuite, appuyez sur OK
pour modifier la durée.

Foncti e sécurité

VERROUILLAGE DE SECURITE POUR
LES ENFANTS

Cette fonction peut étre sélectionnée a tout
moment pendant I'utilisation du four.

Pour activer la fonction, appuyez de fagon prolon-
gée le touch OK jusqu’a ce qu’un bip sonore re-
tentisse et que le symbole =9 s’affiche a I'écran.
Ce message indique que I'horloge est verrouillée.

Si la fonction de sécurité enfants est activée
lorsque le four est éteint, I'appareil ne fonc-

tionne pas méme si une fonction de cuisson
est sélectionnée.

Si cette fonction est activée pendant que vous
cuisinez avec le four, seule la manipulation de
I’horloge électronique sera verrouillée.

Pour désactiver la fonction, maintenez le touch
OK enfoncée jusqu’a ce qu’un bip sonore re-
tentisse.

Fonction Kii busch HkoClean®

Cette fonction facilite le nettoyage des traces
de graisse et de saleté pouvant rester collées
aux parois du four.

Pour un nettoyage plus efficace, évitez que la
saleté ne s’accumule. Nettoyez régulierement
le four.

PROGRAMMER LA FONCTION
KUPPERSBUSCH OKOCLEAN®

A MISE EN GARDE

Ne versez pas d’eau a lintérieur du four
chaud : cette opération peut endommager
I’émail de votre four.
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Effectuez systématiquement le cycle de net-
toyage lorsque le four est froid. Si le cycle est
lancé avec un four trop chaud, il est possible
que le résultat ne soit pas celui attendu et que
I’émail soit endommageé.

Retirez préalablement les plaques et tous les
accessoires présents a I'intérieur du four, y
compris les supports de plaques ou les rails té-
lescopiques.

Pour ce faire, suivez les instructions figu-
rant dans le manuel d’installation et d’en-
tretien fourni avec votre four.

1

2

3

4.

. Lorsque le four est froid, placez un chiffon

au fond de celui-ci.

. Versez lentement 200 ml d’eau dans la cavi-
té inférieure du four.

= gl INFORMATION

Pour un meilleur résultat, ajoutez une cuil-
lere de produit nettoyant doux pour vaisselle
dans le verre d’eau avant de le verser sur le
chiffon.

. Placez le sélecteur de fonctions sur la
position [%].

Un signal sonore est alors émis pour confir-
mer la mise en marche de la fonction K-
ppersbusch OkoClean®, le symbole 7] se
met a clignoter lentement et le temps restant
pour que le processus se termine s’affiche a
I’écran.
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= gl IMPORTANT

La durée de cette fonction ne peut pas étre
modifiée. Pour arréter le processus avant
la fin, placez le sélecteur de fonctions sur la
position O -

5. A I'heure de fin de cycle, le four s’éteint, un
signal sonore retentit et le symbole [] se
met a clignoter rapidement.

— gl IMPORTANT

Maintenez la porte du four fermée jusqu’a la
fin de la fonction OkoClean®.

La phase de refroidissement est nécessaire
au bon déroulement de cette derniere.

6. Appuyez sur n’importe quelle touche avec
votre doigt pour couper le signal sonore et
éteindre le symbole [7].

7. Placez le sélecteur de fonctions sur la
position O.

8. Le four est prét pour retirer les restes de sa-
leté et I'excés d’eau avec le chiffon.

La fonction OkoClean® est réalisée a basse
température. Les durées de refroidissement
peuvent néanmoins varier en fonction de la
température ambiante.

A MISE EN GARDE

Avant de toucher directement la surface
intérieure du four, veillez a ce que la tempé-
rature soit appropriée.

Si un nettoyage en profondeur s’avere néces-
saire aprés I'utilisation de la fonction Oko-
Clean®, utilisez des détergents neutres et des
éponges douces non abrasives.



nederlands

Veiligheidswaarschuwingen

Algemeen advies

Volg ALLE veiligheidswaarschuwingen op!

Opgelet, oververhittingsgevaar!

A Als u de oven gebruikt, bedek de bodem dan niet met
aluminiumfolie. Plaats evenmin potten of koekenpannen of
dergelijke op de ovenbodem. Als dit gebeurt, raakt de oven
oververhit en wordt het email beschadigd.

¢ De oven wordt heet als hij in gebruik is. De ventilator gaat aan als de oven oververhit raakt. De
ventilator blijft aan totdat de oven is afgekoeld, ook als de oven al is uitgeschakeld. Het door
de ventilator voortgebrachte geluid is normaal en betekent niet dat hij beschadigd is.

e Wanneer een gerecht met alcohol of gist wordt bereid met programma’s waarbij hete lucht
wordt gebruikt, kan de oven naar azijn ruiken. Als de geur onaangenaam is, gebruik dan een
functie zonder ventilator, zoals boven- of onderverwarming.

¢ De elektronische klok is uitgerust met TouchControl technologie. Voor de bediening ervan
hoeft u enkel met uw vingertoppen de symbolen aan te raken. De gevoeligheid van de
TouchControl past zich continu aan veranderende omstandigheden aan. Zorg ervoor dat het
glasopperviak van het bedieningspaneel schoon en vrij van obstakels is als u de oven aanzet.

e Als de oven niet op juiste wijze reageert als u het glas aanraakt, moet u de oven enkele
seconden uitschakelen en na een aantal seconden weer inschakelen. Door dit te doen worden
de sensoren automatisch ingesteld zodat ze weer op de aanraking van een vingertop zullen
reageren.

Aansluiting en gebruik

o Alleen KUPPERSBUSCH kookplaten ziin gemaakt en getest voor gebruik boven een KUP-
PERSBUSCH oven. Gebruik geen andere kookplaten.

¢ FElke handeling of reparatie aan het apparaat, inclusief de vervanging van de voedingskabel,
dient te worden verricht door personeel van de bevoegde Technische Dienst met behulp van
originele reserveonderdelen. Reparaties of de bewerking door anderen kunnen het toestel
beschadigen of storingen veroorzaken die gevaarlijk kunnen zijn voor uw veiligheid.

e |aat kinderen niet in de buurt van de oven komen als deze in gebruik is omdat het toestel zeer
hoge temperaturen kan bereiken.

Er dient op gelet te worden dat kinderen niet met de oven spelen.

e Dit toestel is niet bedoeld voor gebruik door personen (en kinderen) wier lichamelijke, zintuiglij-
ke of geestelijke capaciteiten beperkt zijn of die er geen ervaring mee of kennis van hebben,
behalve als zij worden gecontroleerd door en gebruiksaanwijzingen over het toestel ontvangen
van een persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.
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Oven

* De oven moet altijd gebruikt worden met gesloten deur.

e De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid wanneer de oven wordt gebruikt voor andere
doeleinden dan de huishoudelijke bereiding van etenswaren.

Gebruik de oven pas nadat hij in het keukenmeubel is geinstalleerd.

e Bewaar geen olie, vetten of brandbare materialen in de oven. Dit kan gevaarlijk zijn als u de
oven aanzet.

* Leun niet op de geopende deur en ga er evenmin op zitten. Dit kan de ovendeur beschadigen
en uw veiligheid in gevaar brengen.

* \oor het bereiden van ongeacht welk etenswaar dient de bakplaat of het rooster in de
zijgeleiders aan de binnenkant van de oven te worden aangebracht. De bakplaat en het
rooster hebben een systeem waardoor zij gedeeltelijk uit de oven getrokken en de etenswaren
bewerkt kunnen worden.

e Plaats geen schalen of etenswaren direct op de bodem van de oven. Gebruik altijd de
bakplaten of het rooster.

e Giet geen water op de bodem van de oven als deze in gebruik is. Dit kan het email beschadi-
gen. Open de ovendeur zo min mogelijk tijdens het bakproces. Dit vermindert het stroomver-
bruik.

Gebruik ovenwanten als u iets in de warme oven moet zetten of eruit moet halen.

e Bij gerechten met een hoog vloeistofgehalte is het normaal dat er condens op de ovendeur

ontstaat.

Voor het eerste gebruik

e Verwijder de verpakking en het oude toestel.

e Verwijder en recycle de verpakking op een milieuvriendelijke manier.
Door het verpakkingsmateriaal terug te brengen blijven grondstoffen bewaard en wordt er ook
minder afval geproduceerd. Oude toestellen bevatten nog altijd waardevolle materialen. Lever
uw oude toestel in bij een speciaal inzamelpunt. Stel oude toestellen buiten werking voordat u
ze weggooit om onjuist gebruik te vermijden.

Technische informatie

Indien u de klantenservice nodig heeft of reserveonderdelen
wilt bestellen, dient u de technische gegevens door te geven.
Het gegevensplaatje van de oven bevindt zich rechts op de
zijrichel. U ziet het gegevensplaatje als de deur open is.

B2 Gebruikershandleiding



nederlands

Reiniging en onderhoud

Lees dit hoofdstuk voordat u het toestel voor het eerst gaat gebruiken.

Als de oven naar behoren wordt schoongemaakt en regelmatig wordt onderhouden, dan blijft hij
vele jaren mooi en zo goed als nieuw. Wij geven u hier een aantal tips voor het onderhoud en de
reiniging van uw oven zonder de opperviakken te beschadigen.

Voor alle opperviakken

Levensgevaar!

A Gebruik geen stoomreinigers en/of apparatuur met water onder
druk.
Het toestel kan beschadigd worden en er kan een
levensgevaarlijke situatie ontstaan.

2 Brandwondengevaar!
Laat het toestel afkoelen totdat u hem met uw hand kan aanraken,
voordat u de oven schoon gaat maken.

e Maak het toestel telkens na gebruik schoon. Viekken en resten die niet uit de oven zijn gehaald
kunnen de volgende keer dat de oven wordt verwarmd verbranden. Vaak kunnen dit soort
vlekken of resten niet meer worden verwijderd zonder sporen achter te laten.

* Maak bij kleine viekken het oppervlak schoon met een zachte doek, borstel of spons en warm
water met een beetje afwasmiddel. Spoel af met koud water zodat er geen resten van het
reinigingsmiddel achterblijven die verkleuring of viekken kunnen veroorzaken. Maak onmiddel-
lijk hierna met een doek droog.

Voor hardnekkigere vlekken worden hierna aanwijzingen gegeven met betrekking tot de diverse
oppervlakken en onderdelen.

Maak nooit schoon met

e agressieve producten of bleekmiddelen die actieve zuurstof,
chloor of andere bijtende ingrediénten bevatten.

¢ reinigingsmiddelen die krassen kunnen veroorzaken, zoals
schuurmiddelen, staalwol, staalwol met zeep, harde borstels,
metalen schuursponsjes, plastic sponzen en sponzen met een
oppervlak dat krast (schuurzijde)
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Gebruik van de oven

De oven is bestemd voor het bereiden, grillen, bakken en warm houden van gerechten. De oven
dient niet te worden gebruikt voor het ontdooien van rauw viees of rauwe vis.

Gebruik de oven alleen als hij in een geschikt meubel is geinstalleerd. Gebruik de oven uitsluitend
op de manier zoals omschreven in deze gebruiksaanwijzing. Elk ander gebruik is niet in overeen-
stemming met de eisen en kan leiden tot de beschadiging van het materiaal of zelfs tot persoonlijk
letsel. De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade veroorzaakt door ongeschikt
gebruik.

De oven is uitsluitend bestemd voor gebruik in een particulier huishouden. Commercieel gebruik is
niet toegelaten. De oven is niet geschikt voor de verwarming van een kamer. Het licht in de oven is
alleen bestemd voor het verlichten van de ovenruimte en niet als kamerverlichting. De ovendeur is
alleen bestemd voor het afsluiten van de oven.

Gebruik de oven alleen voor het bereiden, grillen, bakken en warm
houden van gerechten!

Meegeleverd materiaal

Meegeleverd materiaal:
1 x oven

1 x emaille bakplaat

1 x grillrooster

Montagemateriaal:
2 x montagebouten

Toebehoren:

1 x instructiehandleiding
1 X installatiehandleiding
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Beschrijving van de oven

Bedieningspaneel

Deurvergrendeling (alleen
voor modellen met pyrolyse)

Grillweerstand
Plaathouder

Braadrooster
Plaat
Scharnier

Binnenglas
Koelluchtuitlaat
Bevestiging aan meubel

Lamp

Achterpaneel
Turbine

Ovendichting

Deur

Bedieningspaneel

Modellen
B6335.0 / B6330.0

Modellen H6120.0

Temperatuurschakelaar. Bedrijfsindicatie (kookzones).
Elektronische klok. Regelknoppen voor de kookzones.
Functieschakelaar.
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Symbolen van de functieschakelaar

Modellen B6335.0, B6330.0, B6120.0, H6120.0

O

Bereidingsfuncties van oven met boven- en onderwarmte.

VW | | E=3 Avavavd
= AR NS EP

>>

A

—

ok
A

ECO

INFORMATIE

Kijk voor een beschrijving van het gebruik
van alle functies in de bij uw oven meegele-
verde bakgids.

o

l

3

UITSCHAKELING VAN DE OVEN

CONVENTIONEEL

GRILL

MAXIGRILL

OVENVLOER

MAXIGRILL MET TURBINE
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ECO

OKOTHERM HETELUCHT

SNEL VOORVERWARMEN

PIZZA

ECO

ONTDOOIEN

OKOCLEAN
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TOETSEN

—, OK en =+: Hiermee kunnen de functies van
de elektronische klok worden geprogram-
meerd.

SYMBOLEN
Functies van de klok

[A] KOOKWEKKER: Licht op als de kookwek-
kerfunctie van de klok wordt geselecteerd.
Geeft een geluidssignaal na afloop van de in-
gestelde tijd. De oven gaat niet uit nadat de tijd
is afgelopen. Deze functie kan ook gebruikt
worden wanneer de oven niet in gebruik is.

|-l en -1 PROGRAMMERING: lichten op om
aan te geven dat de oven is geprogram-
meerd (duur, eind of totaal).

¢ || Baktijd: Om gedurende de ingestelde
tijd te bakken. Daarna gaat de oven automa-
tisch uit.

Als u een baktijd heeft geselecteerd en u zet
de oven handmatig uit voordat de gepro-
grammeerde tijd is afgelopen, zult u op de
klok zien dat de tijd doorgaat tot aan het eind.

e —| Eindtijd van het bakproces: Om tot
het ingestelde tijdstip te bakken. Daarna
gaat de oven automatisch uit.

¢ |-l en —| Duur en einde van het bakpro-
ces: Om de baktijd en de eindtijd van het

nederlands

bakproces te programmeren. De oven gaat
automatisch aan om te bakken gedurende
de ingestelde tijd (baktijd). Vervolgens gaat hij
automatisch uit op het aangeduide tijdstip
(eindtijd).

VERGRENDELING VAN DE KLOK: Geeft

aan dat de touchtoetsen van de klok zijn
geblokkeerd zodat ze niet door kleine kin-
deren kunnen worden ingedrukt.

Andere functies

{ VERWARMING: Geeft aan dat de oven
warmte naar het voedsel overbrengt.

=] BKOCLEAN: Licht op tijdens de Kippers-

busch OkoClean® functie.

A LET OP

De gevoeligheid van de touchtoetsen past
zich continu aan de omgevingsomstandig-
heden aan. Wanneer u de oven op het elek-
triciteitsnet aansluit, dient u erop te letten
dat het opperviak van het bedieningspaneel
schoon en obstakelvrij is.

Als u de toetsen met uw vinger aanraakt
maar de oven niet op juiste wijze reageert,
koppel dan de oven van het elektriciteitsnet
los en sluit hem na een tijdje opnieuw aan.
Op deze manier worden de sensoren auto-
matisch ingesteld en reageren zij opnieuw
nadat ze met de vinger worden aangeraakt.

GELIJKZETTEN

e Om de tijd van de ovenklok gelik te zetten

moeten de functie- en temperatuurschake-
laars zich in stand © bevinden.

e \Wanneer u de oven inschakelt, ziet u dat op

de klok de aanduiding 12:00 begint te knip-
peren.
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Door — of + aan te raken kunt u eerst het
uur en daarna de minuten gelijkzetten. Daar-
na hoort u 2 opeenvolgende pieptonen als
bevestiging van de gekozen tijd.

Als u de tijd wilt wijzigen, druk dan op — of
+ totdat de tijd knippert.

ruk OK in en volg de in het vorige punt om-

schreven stappen op.

= ;l OPMERKING

Uw klok heeft een nachtverlichtingsfunctie,
zodat u de lichtsterkte van het scherm tus-
sen 00:00 en 6:00 uur kunt verminderen.

A LET OP

Bij een stroomonderbreking wordt de hele
programmering van de elektronische klok
gewist.

Draai vervolgens de functie- en tempera-
tuurschakelaars in stand © .

De aanduiding 12:00 verschijnt, waarna u
de klok gelijk kunt zetten volgens de voor-
noemde aanwijzingen.

Bediening van de oven

HANDMATIGE WERKING

Nadat de klok is gelijkgezet, is uw oven
klaar voor gebruik. Selecteer een tempera-
tuur en bakfunctie.

U zult zien dat het symbool § tijdens het
bakproces gaat branden om aan te geven
dat warmte wordt overgebracht naar de
etenswaren. Dit symbool gaat uit wanneer
de geselecteerde temperatuur is bereikt.

Om de oven uit te zetten, de knoppen in
stand zetten O .

= gl INFORMATIE

Aan het begin van een bakproces geeft de oven
aan hoe lang het bakken al aan de gang is.

WERKING VAN DE TIMING VAN DE OVEN

De kookwekker programmeren

1.

Druk op — of + totdat het symbool@op
het scherm gaat knipperen en druk op OK,
Op het scherm verschijnt de aanduiding
00:00.
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2. Selecteer de tijd waarna de kookwekker moet
afgaan door te drukken op — of =+ . Er klin-
ken 2 pieptonen ter bevestiging en de aftelling
vanaf de geselecteerde tijd wordt weergege-
ven. Het symbool @ gaat traag knipperen.

3. Wanneer de tijd voorbij is, klinkt er 90 secon-
den lang een geluidssignaal en gaat het
symbool @ snel knipperen.

= gl OPMERKING

Met de kookwekkerfunctie gaat de oven na
afloop van de geprogrammeerde tijd niet uit.

4. Druk een willekeurige toets in om het ge-
luidssignaal uit te schakelen. Op dat mo-
ment gaat het symbool @ uit.

Wilt u de tijd van de kookwekker veranderen,
voer de voornoemde stappen dan opnieuw uit.
Als u naar de timer gaat, verschijnt de resteren-
de tijd die u kunt veranderen.



= gl OPMERKING

Met de functie Kookwekker wordt de resteren-
de tijd permanent op het scherm weergege-
ven. Als deze functie is geprogrammeerd kan
noch de tijd noch de geprogrammeerde totale
tijd op het scherm worden weergegeven.

De baktijd programmeren

1.

Druk op — of + totdat het symbool Il op
het scherm gaat knipperen en druk dan op
OK. Op het scherm verschijnt de aanduiding
00:00.

. Selecteer de tijd waarna de kookwekker moet
afgaan door te drukken op — of =+ . Er Klin-
ken 2 pieptonen ter bevestiging en de aftelling
vanaf de geselecteerde tijd wordt weergege-
ven. Het symbool |- gaat traag knipperen.

. Selecteer een bakfunctie en -temperatuur
d.m.v. de ovenknoppen.

. Wanneer de baktijd is verstreken, gaat de
oven uit. Het alarm gaat af en het symbool
[->1 gaat snel knipperen.

. Druk op een willekeurige toets om het ge-
luidssignaal en het symbool |1 uit te scha-
kelen en zet de oven opnieuw aan.

. Zet de knoppen in stand © om de oven uit
te zetten.

U kunt de resterende baktijd op elk moment
wijzigen door op — of + te drukken totdat
het symbool || snel gaat knipperen. Druk ver-
volgens op OK om de tijd te wijzigen.

= gl OPMERKING

Met de functie Baktijd wordt de resterende
tijd permanent op het scherm weergegeven.
Als deze functie is geprogrammeerd kan de
huidige tijd niet op het scherm worden weer-
gegeven.

nederlands

De eindtijd van het bakproces program-
meren

1.

Druk op de touchtoets — of + totdat het
symbool —>| op het scherm gaat knipperen
en druk dan op OK. Op het scherm ver-
schijnt de huidige tijd.

. Selecteer de tijd waarna de kookwekker

moet afgaan door te drukken op — of
=+ . Er klinken 2 pieptonen ter bevestiging
en de afteling vanaf de geselecteerde tijd
wordt weergegeven. Het symbool —| gaat
langzaam knipperen.

. Selecteer een functie en een baktempera-

tuur.

. Wanneer de geprogrammeerde eindtijd is

bereikt, gaat de oven uit. Het alarm gaat af
en het symbool —| gaat snel knipperen.

. Druk op een willekeurige sensor om het ge-

luidssignaal en het symbool —! uit te scha-
kelen en zet de oven opnieuw aan.

. Zet de knoppen in stand O om de oven uit

te zetten.

U kunt de resterende baktijd op elk moment
wijzigen door op — of + te drukken totdat
het symbool —| snel gaat knipperen. Druk ver-
volgens op OK om de tijd te wijzigen.

De baktijd en eindtijd programmeren

1.

Druk op — of + totdat het symbool 1= op
het scherm gaat knipperen en druk op OK.
Op het scherm verschint de aanduiding
00:00.

. Selecteer de duur van het bakproces door te

drukken op — of =+ . Vervolgens hoort u
twee pieptonen. De resterende baktijd wordt
weergegeven op het scherm en het symbool
[ knippert traag.

. Druk op — of + totdat het symbool —| op

het scherm gaat knipperen en druk op OK. Op
het scherm verschijnt de geprogrammeerde
eindtijd.
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4. Stel de eindtijd van het bakproces in door te
drukken op — of =+ . U hoort twee piep-
tonen, de huidige tijd wordt op het scherm
weergegeven.

5. Selecteer een bakfunctie en -temperatuur.
De oven blijft uitgeschakeld en de symbolen
[->1 en = blijven branden. Uw oven is ge-
programmeerd.

6. Wanneer het bakproces moet beginnen,
gaat de oven aan en wordt er gebakken tij-
dens de ingestelde tijd.

7. Tijdens het bakproces wordt de resterende
baktijd weergegeven en het symbool 1!
gaat traag knipperen.

Veiligheidsfuncties

8. Wanneer de geprogrammeerde eindtijd is
bereikt, gaat de oven uit. Het alarm gaat af
en het symbool || gaat traag knipperen.

9. Druk op een willekeurige sensor om het ge-
luidssignaal en het symbool [ uit te scha-
kelen en zet de oven opnieuw aan.

10. Zet de knoppen in stand © om de oven uit
te zetten.

U kunt de resterende baktijd op elk moment
wijzigen door op — of + te drukken totdat
het symbool I->I snel gaat knipperen. Druk ver-
volgens op OK om de tijd te wijzigen.

Deze functie kan op elk moment tijdens het ge-
bruik van de oven worden ingeschakeld.

Druk hiervoor een tijdje op de toets OK totdat u
een pieptoon hoort en het symbool = op het
scherm verschijnt. De klok is vergrendeld.

Als de oven is uitgeschakeld en u zet de kinder-
beveiliging aan, dan zal de oven niet werken
ook al selecteert u een bakfunctie.

Als u deze functie aanzet terwijl de oven in wer-
king is, wordt alleen de bediening van de elek-
tronische klok vergrendeld.

Om de functie uit te schakelen dient u een tijdje

op de toets OK te drukken totdat u een pieptoon
hoort.

Kil busch OkoClean® functi

Met deze functie kunnen vet- en vuilresten die
aan de ovenwanden zijn blijven kleven gemak-
kelijk worden schoongemaakt.

Laat vuil niet ophopen. Op die manier kan de
oven gemakkelijker worden schoongemaakt.
Maak de oven regelmatig schoon.
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DE KUPPERSBUSCH OKOCLEAN®
FUNCTIE PROGRAMMEREN

A eor

Giet geen water in de warme oven. Dit kan
het email van uw oven beschadigen.

Voer de cyclus altiild met afgekoelde oven uit.
Als u dit met een te warme oven doet, kan het
resultaat minder goed zijn en kan bovendien
het email worden beschadigd.



Verwijder eerst de platen en alle accessoires uit
de oven, ook de steunen voor de bakplaten of
de uitschuifbare rails

Volg hiervoor de instructie in de installatie-
en onderhoudshandleiding die bij uw oven
wordt meegeleverd.

1. Spreid, als de oven is afgekoeld, een doekje
uit op de ovenvloer.

2. Giet langzaam 200 ml water in de opening van
de oven.

= gl INFORMATIE

Doe voor een beter resultaat een lepeltje
mild afwasmiddel in het glas water voordat
u het over het keukendoekje uitgiet.

3. Draai de functieschakelaar in stand [%].

4. \/ervolgens hoort u een geluidssignaal ter be-
vestiging van het feit dat de Klppersbusch
OkoClean® functie in werking is gesteld. Het
symbool (7] gaat traag knipperen en op het
scherm wordt de resterende tijd voordat de
functie is afgelopen weergegeven.

nederlands

= gl BELANGRIJK

De duur van deze functie kan niet gewijzigd
worden. Draai de functiekeuzeknop in stand
O om de tijd eerder te beg€indigen:

5. Wanneer de eindtijd is bereikt, gaat de oven
uit. Het alarm gaat af en het symbool (7]
knippert snel.

BELANGRIJK

Open de ovendeur pas als de OkoClean®
functie is afgelopen.

De afkoelfase is nodig voor de juiste werking
van de OkoClean® functie.

6. Raak met uw vinger een willekeurige toets
aan om het geluidssignaal en het symbool
[] uit te schakelen.

7. Zet de functieschakelaar in stand O.

8. De oven is klaar om de vuilresten en het
overtollige water met een keukendoekje te
verwijderen.

De OkoClean® functie wordt op lage tempera-
tuur uitgevoerd. De afkoeltijden kunnen echter
variéren naargelang de omgevingstemperatuur.

A LET OP

Zorg ervoor dat de temperatuur veilig is
voordat u de binnenwanden van de oven di-
rect aanraakt.

Als het na de OkoClean® functie nodig is om
de oven nog grondiger schoon te maken,
gebruik dan neutrale reinigingsmiddelen en
niet-schurende sponzen.
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Avvertenze di sicurezza

Awiso generale

Attenersi a TUTTE le avvertenze di sicurezza!

Attenzione, pericolo di surriscaldamento!

A Quando si usa il forno, non coprire il fondo con pellicola di
alluminio né posizionarvi pentole, padelle o elementi analoghi per
evitarne il surriscaldamento e possibili danni allo smalto.

e Quando viene utilizzato, il forno diventa caldo. La ventola di raffreddamento si attiva quando il
forno si surriscalda. La ventola di raffreddamento restera attiva fino a quando il forno si
raffredda, anche dopo lo spegnimento dell’apparecchio. Il rumore prodotto dalla ventola &
normale e non indica la presenza di danni sull’apparecchio.

e Quando si cuoce un piatto contenente alcol o lievito in modalita ventilata, potrebbe prodursi un
odore di aceto. Se I'odore risulta sgradevole, usare una funzione non ventilata, come |l
riscaldamento inferiore/superiore.

e |orologio elettronico dispone di tecnologia Touch-Control. Per metterlo in funzione, basta
toccare i simboli di comando sul vetro con il polpastrello delle dita. La sensibilita del comando
tattile si adatta costantemente alle diverse condizioni ambientali. Accertarsi che la superficie
del vetro del pannello di controllo sia pulita e priva di ostacoli quando si accede il forno.

e Se il forno non risponde correttamente quando si tocca il vetro, sara necessario spegnerlo per
alcuni secondi e poi riaccenderlo dopo qualche istante. Questa operazione portera i sensori a
effettuare una regolazione automatica, reagendo nuovamente al controllo tattile.

Connessione e utilizzo

e Solo i piani cottura KUPPERSBUSCH sono stati prodotti e testati per essere utilizzati sopra il
forno KUPPERSBUSCH. Non usare piani cottura di produttori diversi.

e Qualsiasi movimentazione o riparazione dell’elettrodomestico, compresa la sostituzione del
cavo di alimentazione, deve essere svolta dal personale autorizzato del servizio di assistenza
utilizzando componenti originali. Interventi di riparazione 0 movimentazione da parte di soggetti
diversi potrebbero danneggiare I'apparecchio o causarne il malfunzionamento, con pericolo
per la sicurezza dell’utente.

e Non lasciare che i bambini si avvicinino al forno mentre questo & in funzione, in quanto pud
raggiungere temperature molto elevate.

Monitorare i bambini affinché non giochino con I'apparecchio.

Questo elettrodomestico non & destinato a essere utilizzato da persone (comprese bambini)
con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, o da persone che non dispongano delle
necessarie conoscenze ed esperienza, tranne qualora vengano monitorate o preparate all’uso
del dispositivo da parte di una persona responsabile della loro sicurezza.
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Forno

e || forno deve essere utilizzato sempre con lo sportello chiuso.

¢ |l produttore non si assume alcuna responsabilita per un uso del forno che sia diverso dalla
preparazione di alimenti in ambito domestico.

Utilizzare il forno solo dopo l'installazione all'interno del modulo della cucina.

e Non usare il forno per conservare olio, grassi 0 materiale infiammabile per evitare pericoli
qualora I'apparecchio venga acceso.

e Non appoggiarsi né sedersi sullo sportello aperto. Questo potrebbe danneggiarsi e mettere in
pericolo la sicurezza dell’'utente.

* Per cucinare gli alimenti nel forno, posizionare il vassoio o la griglia forniti sulle guide all’'interno
del vano del forno. Le guide del vassoio e della griglia dispongono di un sistema di estrazione
parziale che facilita le operazioni all'interno del forno.

¢ Non posizionare alcun contenitore o alimento sul fondo del forno. Usare sempre i vassoi € la
griglia forniti.

e Non versare acqua sul fondo del forno quando viene utilizzato per evitare di danneggiarne lo
smalto. Aprire lo sportello del forno quanto meno possibile durante la cottura per ridurre il
consumo di energia.

e Usare dei guanti da forno di protezione mentre si lavora all’interno dell’apparecchio.

La formazione di condensa sullo sportello del forno & normale quando si preparano piatti con
un elevato contenuto di liquido.

Prima del primo utilizzo

Rimuovere I'imballaggio e il vecchio elettrodomestico.

¢ Rimuovere I'imballaggio e riciclarlo nel rispetto dell’ambiente.

e Restituendo il materiale dell'imballaggio, si contribuisce al recupero di materie prime e a
generare una minore quantita di rifiuti. | vecchi elettrodomestici contengono materiali preziosi.
Consegnare il vecchio elettrodomestico a un punto di raccolta per il recupero di tali materiali.
Prima dello smaltimento, i vecchi elettrodomestici devono essere resi inutilizzabili per evitarne
un uso iMmproprio.

Dati tecnici

Per contattare il sevizio post-vendita o per ordinare parti
di ricambio, sara necessario comunicare i dati tecnici
forniti con I'apparecchio.

Essi sono riportati sulla cornice laterale destra del forno
e sono visibili quando lo sportello & aperto.
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Cura e pulizia

Leggere questo capitolo prima di utilizzare I'elettrodomestico per la prima volta.

Se pulito e adeguatamente mantenuto, il forno dovrebbe restare in perfette condizioni e funzionan-
te per molti anni. Di seguito riportiamo una serie di istruzioni per curare e pulire tutte le superfici
senza danneggiarle.

Per tutte le superfici

Pericolo di morte!

A Non usare dispositivi per la pulizia a vapore e/o a pressione nel
forno. L’elettrodomestico potrebbe danneggiarsi e causare
pericolo di morte.

2 Pericolo di ustione!
Lasciare raffreddare I’elettrodomestico fino a quando sara
possibile toccarlo con la mano prima della pulizia.

e Pulire 'apparecchio dopo ogni utilizzo. Macchie o residui di cibo non rimossi possono bruciare
al riscaldamento successivo dell’apparecchio. Spesso non € possibile rimuovere questi tipi di
macchie o sporco senza lasciare tracce.

* |n presenza di macchie leggere, pulire le superfici con un panno, una spazzola o una spugna
morbida e acqua calda con I'aggiunta di un detergente per piatti. Sciacquare con acqua
fredda in modo da eliminare completamente il detergente, che altrimenti potrebbe decolorare
la superficie o causare ulteriori macchie. Asciugare subito dopo con un panno

Di seguito riportiamo alcune istruzioni su come rimuovere le macchie piu difficili dai diversi elementi
e superfici.

Non pulire mai con...

¢ Prodotti aggressivi o candeggina contenente ossigeno attivo,
cloro o altri ingredienti corrosivi.

¢ Prodotti per la pulizia che possono causare graffi come agenti
abrasivi, lana d’acciaio, lana d’acciaio saponata, spazzole dure,
pagliette metalliche, spugne in plastica o con una superficie
abrasiva (lato abrasivo).
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Uso del forno

Il forno & destinato a cuocere, arrostire, preparare alimenti lievitati e mantenere in caldo le pietan-
ze. Non usare il forno per scongelare carne o pesce.

Usare il forno solo se inserito in un modulo adeguato all'interno di una cucina. Usare I'apparecchio
esclusivamente come descritto nelle presenti istruzioni di utilizzo. Non & consentito un uso diverso,
secondo i presenti requisiti, che altrimenti potrebbe portare a danni materiali e persino lesioni
personali. Il produttore non si assume alcuna responsabilita per danni derivanti da un utilizzo
diverso da quello previsto.

Il forno & destinato esclusivamente all’'uso in ambito domestico. E escluso qualsiasi uso commer-
ciale. Il forno non € adatto per riscaldare gli ambienti. La luce presente all'interno del forno &
destinata esclusivamente a illuminare I'apparecchio e non lo spazio circostante. Lo sportello del
forno deve essere mantenuto chiuso.

Usare il forno esclusivamente per cuocere, arrostire, preparare
alimenti lievitati e mantenere in caldo le pietanze!

Materiale in dotazione

Materiale in dotazione:

1 x Forno

1 x Vassoio smaltato per cottura al forno
1 x Grill

Materiale per il montaggio:
2 x bulloni per il montaggio

Accessori:

1 x Manuale di istruzioni
1 x Manuale di installazione
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Pannello frontale comandi

Blocco porta (solo per
modelli pirolitici)

Resistenza del grill
Supporto vassoi

Griglia

Vassoio

Cerniera

Vetro interno
Uscita dell’aria di raffreddamento
Fissaggio al mobile

Lampadina

Pannello posteriore
Ventola

Guarnizione del forno

Sportello

Modello
B6335.0 / B6330.0

Modello H6120.0

Selettore di temperatura. Indicatore di funcionamiento.

Orologio elettronico. Regolatori delle zone di cotura.
Selettore funzioni.
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Simboli del selett funzioni

Modello B6335.0, B6330.0, B6120.0, H6120.0

Avavuvg | — | \avavs
= | [T || N [P | [Eco 9§ ‘\253(
Funzioni convenzionali di cottura al forno.
Funzioni del forno
=[] irormazion Xl
o . . OKOTHERM ARIA VENTILATA
Per la descrizione di utilizzo di ciascuna fun-
zione, consultare la guida alla cottura allega- D>
ta al forno. PRERISCALDAMENTO RAPIDO
A
O SPEGNIMENTO DEL FORNO =1 PIzzA
= ECO
| STANDARD ECO
wv *
GRILL 0 | SCONGELAMENTO
= |
MAXIGRILL s | OKOCLEAN®

= | INFERIORE

3

MAXIGRILL VENTILATO
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TASTI

—, OK e +: consentono la programmazione
delle funzioni dell’orologio elettronico.

SIMBOLI
Funzioni dell’orologio

@ ALLARME ACUSTICO: illuminato quando
si seleziona la funzione di allarme acustico
dell’orologio. Genera un segnale acustico
trascorso il tempo impostato. Il forno non si
spegnera trascorso il tempo impostato.
Questa funzione pud essere utilizzata anche
quando il forno ¢ in funzione.

[ e | PROGRAMMAZIONE: illuminati per
indicare che il forno € programmato (durata,
fine o totale).

¢ || Tempo di cottura: consente di cuocere
per il tempo impostato, trascorso il quale il
forno si spegnera automaticamente.

Se hai selezionato un tempo di cottura e
spegni il forno manualmente prima che sia
trascorso il tempo programmato, sull’orolo-
gio verra visualizzato il tempo fino al termine.

¢ —| Ora di fine cottura: consente di cuoce-
re fino a un orario definito, trascorso il quale
il forno si spegnera automaticamente.

¢ |2l e —| Tempo di cottura e fine cottura:
consente di programmare il tempo e I'ora di
fine cottura. Il forno si accendera automati-
camente per cuocere per il tempo impostato

68 Guida dell'utente

(Tempo di cottura) e terminare la cottura in
modo automatico all’ora indicata (Fine cot-
tura).

BLOCCO DELL’OROLOGIO: indica che i

tasti touch dell’orologio sono bloccati, im-
pedendone cosi la manipolazione da parte
di bambini piccoli.

Altre funzioni

§ RISCALDAMENTO: indica che il forno sta
trasmettendo calore all’alimento.

[%] BKOCLEAN: illuminato durante la funzio-

ne Kippersbusch OkoClean®.

A ATTENZIONE

La sensibilita dei tasti touch si adatta conti-
nuamente alle condizioni ambientali. Quan-
do si collega il forno all’alimentazione, verifi-
care che la superficie del vetro della parte
frontale contenente i comandi sia pulita e li-
bera da qualsiasi ostacolo.

Se toccando il vetro con il dito, I'orologio
non risponde correttamente, scollegare |l
forno dall’alimentazione elettrica e dopo un
istante ricollegarlo. In tal modo i sensori si
regoleranno in modo automatico e reagiran-
no nuovamente al tocco del dito.

REGOLAZIONE DELL'ORA

e Per regolare 'ora del forno, i comandi del

selettore di funzione e temperatura devono
essere in posizione O .

Quando si collega il forno all’alimentazione,
si osservera che sull’orologio appare I'indi-
cazione 12:00 lampeggiante.

e Toccando — o + sara possibile impostare

I'ora e a seguire i minuti. Infine si sentiranno
2 beep di seguito a conferma dell’ora impo-
stata.



Per modificare I'ora, toccare — o + fino a
quando l'ora lampeggera. Toccare OK e
continuare con la procedura descritta al
punto precedente.

= gl NOTA:

I'orologio & dotato di modalita di illuminazio-
ne notturna; ridurra quindi l'intensita della
luce sul display tra le ore 00:00 e le 6:00.

Uso del forno
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A ATTENZIONE

In caso di interruzione dell’alimentazione
elettrica, la programmazione dell’orologio
elettronico sara cancellata.

Qualora si presenti tale situazione, ruotare i
comandi del selettore di funzione e tempera-
tura fino alla posizione © .

Verra visualizzata I'indicazione 12:00 e sara
poi possibile regolare I'ora dell’orologio se-
guendo le istruzioni sopra riportate.

FUNZIONAMENTO MANUALE

Una volta regolato I'orologio, il forno & pron-
to per essere utilizzato. Selezionare una fun-
zione di cottura e una temperatura.

Si osservera che il simbolo § siillumina du-
rante la cottura per indicare la trasmissione
di calore all’alimento. Questo simbolo si spe-
gne quando viene raggiunta la temperatura
selezionata.

Per spegnere il forno, portare i comandi in
posizione O .

= ;l INFORMAZIONI

Quando si inizia una cottura, il forno indi-
chera il tempo di cottura trascorso.

FUNZIONAMENTO PROGRAMMATO
DEL FORNO

Programmazione dell’allarme acustico

1. Toccare — o + fino a quando il simbolo

@ lampeggera sul display, quindi premere
OK. Sul display apparira I'indicazione 00:00.

2. Selezionare il tempo dopo il quale si deside-

ra che I'orologio emetta I'allarme acustico
toccando i sensori — oppure + . Verranno
emessi due beep di seguito a conferma
dell’impostazione e verra visualizzato il conto
alla rovescia a partire dal tempo inserito. |l
simbolo @ lampeggera lentamente.

3. Trascorso il tempo impostato, verra emesso

un segnale acustico per 90 secondi e il sim-
bolo lampeggera rapidamente.

= gl NOTA:

con la funzione di allarme acustico, trascor-
S0 il tempo programmato il forno non si spe-
gnera.

4. Toccare qualsiasi tasto per disattivare I'allar-

me acustico; a questo punto il simbolo @ si
spegnera.

Se si desidera modificare il tempo di durata
dell’allarme acustico, realizzare nuovamente la
procedura indicata. Quando si accede al timer,
verra visualizzato il tempo rimanente, che potra
essere modificato.
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= gl NOTA:

con la funzione di allarme acustico, il tempo
rimanente verra visualizzato sullo schermo in
modo permanente. Con questa funzione
programmata non € possibile visualizzare
I'ora né il tempo totale di cottura program-
mato.

Programmazione del tempo di cottura

1. Toccare — o + fino a quando il simbolo
[->1 lampeggera sul display, quindi premere
OK. Sul display apparira I'indicazione 00:00.

2. Selezionare il tempo dopo il quale si deside-
ra che I'orologio emetta I'allarme acustico
toccando i sensori — oppure + . Verranno
emessi due beep di seguito a conferma
dell’'impostazione e verra visualizzato il conto
alla rovescia a partire dal tempo selezionato.
Il simbolo -1 lampeggera lentamente.

3. Selezionare una funzione e una temperatura
di cottura tramite i comandi del forno.

4. Trascorso il tempo di cottura, il forno si spe-
gnera, sara emesso un segnale acustico e il
simbolo |21 lampeggera rapidamente.

5. Toccare qualsiasi tasto per bloccare il se-
gnale acustico e spegnere il simbolo [-1; il
forno si riaccendera.

6. Portare i comandi in posizione O per spe-
gnere il forno.

In qualsiasi momento sara possibile modificare
il tempo di cottura rimanente, toccando — o
=+ fino a quando il simbolo || lampeggera ra-
pidamente. Quindi toccare OK per modificare il
tempo.

= El NOTA:

con la funzione Tempo di cottura, il tempo
rimanente verra visualizzato sul display in
modo permanente. Con questa funzione
programmata non € possibile visualizzare
I’ora corrente sul display.
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Programmazione dell’ora di fine cottura

1. Toccare — o + fino a quando il simbolo
— lampeggera sul display, quindi premere
OK. Sul display apparira I’ora corrente.

2. Selezionare il tempo dopo il quale si deside-
ra che I'orologio emetta I'allarme acustico
toccando i sensori — oppure + . Verranno
emessi due beep di seguito a conferma
dell’'impostazione e verra visualizzato il conto
alla rovescia a partire dal tempo inserito. Il
simbolo —>| lampeggera lentamente.

3. Selezionare una funzione e una temperatura
di cottura.

4. Raggiunta I'ora di fine cottura programmata,
il forno si spegnera, sara emesso un segnale
acustico e il simbolo —>| lampeggera rapida-
mente.

5. Toccare qualsiasi sensore per bloccare il se-
gnale acustico e spegnere il simbolo —=1; il
forno si riaccendera.

6. Portare i comandi in posizione O per spe-
gnere il forno.

In qualsiasi momento sara possibile modificare
il tempo di cottura rimanente, toccando — o
+ fino a quando il simbolo —>| lampeggera ra-
pidamente. Quindi toccare OK per modificare il
tempo.

Programmazione del tempo di cottura e
dell’ora di fine cottura

1. Toccare — o + fino a quando il simbolo
[->| lampeggera sul display, quindi premere
OK. Sul display apparira 'indicazione 00:00.

2. Selezionare il tempo di cottura toccando —
o . Saranno emessi due segnali acustici
di seguito, sul display sara visualizzato il
tempo di cottura rimanente e il simbolo |1
lampeggera lentamente.

3. Toccare — o + fino a quando il simbolo
—| lampeggera sul display, quindi premere
OK. Sul display apparira I'ora prevista di fine
cottura.



4. Regolare I'ora di fine cottura toccando i sen-
sori — o +. Saranno emessi due segnali
acustici di seguito e sara visualizzata 'ora
corrente sul display.

5. Selezionare una funzione e una temperatura
di cottura. Il forno restera spento con i sim-
boli Il e =l iluminati. Il forno adesso & pro-
grammato.

6. Quando si raggiunge I'ora di inizio cottura, il
forno si accendera e restera in funzione per
il tempo impostato.

7. Durante la cottura sara visualizzato il tempo
di cottura rimanente e il simbolo |-l lampeg-
gera lentamente.
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8. Raggiunta I'ora di fine cottura programmata,
il forno si spegnera, sara emesso un segnale
acustico e il simbolo [->I lampeggera rapida-
mente.

9. Toccare qualsiasi sensore per bloccare il se-
gnale acustico e spegnere il simbolo [=1; il
forno si riaccendera.

10. Portare i comandi in posizione O per spe-
gnere il forno.

In qualsiasi momento sara possibile modificare
il tempo di cottura rimanente, toccando — o
=+ fino a quando il simbolo |1 lampeggera ra-
pidamente. Quindi toccare OK per modificare il
tempo.

Funzioni di si

BLOCCO DI SICUREZZA PER BAMBINI

Questa funzione pud essere selezionata in
qualsiasi momento durante I'uso del forno.

Per attivare la funzione, toccare il tasto OK in
modo prolungato fino a sentire un beep sonoro
e fino a quando il simbolo sara visualizzato
sullo schermo. L'orologio a questo punto e
bloccato.

Se il forno € spento e viene attivata la funzione
di sicurezza per i bambini, il forno non funzio-
nera anche qualora venga selezionata una fun-
zione di cottura.

Se mentre il forno & acceso si attiva questa fun-
zione, verra bloccata solo la manipolazione
dell’orologio elettronico.

Per disattivare la funzione, toccare il tasto OK in
modo prolungato fino a sentire un beep sonoro.

E! II]ZIQI]Q K“ppe[Sbl ISQh Qkoclean®

Questa funzione facilita la pulizia del grasso e
dei residui di sporcizia rimasti attaccati alle pa-
reti del forno.

Per una maggiore facilita di pulizia, evitare I'ac-
cumulo di sporco. Pulire frequentemente il for-
no.

PROGRAMMARE LA FUNZIONE
KUPPERSBUSCH OKOCLEAN®

A ATTENZIONE

Non versare acqua all'interno del forno cal-
do; lo smalto potrebbe danneggiarsi.

Effettuare sempre il ciclo a forno freddo. Se
questo viene effettuato con il forno eccessiva-
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mente caldo, il risultato potrebbe non essere
quello desiderato, con il rischio di danneggiare
lo smalto.

Estrarre prima i vassoi e tutti gli accessori
dall’interno del forno, compresi i supporti per i
vassoi 0 le guide telescopiche.

A tal fine attenersi alle istruzioni riportate
nel manuale di installazione e manutenzio-
ne in dotazione con il forno.

1. A forno freddo, sistemare una spugna ben
allargata sul fondo del forno.

2. Versare lentamente 200 ml di acqua nella
|__Barte inferiore della cavita del forno.

INFORMAZIONI

Per un migliore risultato aggiungere un cuc-
chiaino di detergente neutro per piatti nel
bicchiere d’acqua prima di versarlo sulla
spugna.

3. Ruotare il selettore di funzione portandolo in
posizione [%].

4. Si avvertira un segnale sonoro a conferma
dellawio della funzione Kuippersbusch
OkoClean®, il simbolo [7] lampeggera lenta-
mente e sullo schermo sara visualizzato il
tempo rimanente al termine della funzione.
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=|=| IMPORTANTE

La durata di questa funzione non € modifica-
bile. Per concludere la funzione anticipata-
mente, ruotare il selettore di funzione por-
tandolo in posizione O .

5. Raggiunta I'ora di fine funzione, il forno si
spegnera, sara emesso un segnale acustico
e il simbolo [%] lampeggera rapidamente.

IMPORTANTE

Non aprire lo spor;ello del forno fino al termi-
ne della funzione OkoClean®.

La fase di raffreddamento & necessaria affin-
ché la funzione venga completata corretta-
mente.

6. Toccare con il dito qualsiasi tasto per inter-
rompere il segnale acustico e spegnere |l
simbolo [%].

7. Ruotare il selettore di funzione portandolo in
posizione O .

8. Adesso e possibile rimuovere i residui di
sporcizia e I'acqua in eccesso con la spu-
gna.

La funzione OkoClean® & realizzata a bassa
temperatura. Tuttavia, i tempi di raffreddamento
pOssoNo variare in base alla temperatura am-
biente.

A ATTENZIONE

Prima di toccare direttamente la superficie
interna del forno, accertarsi che la tempera-
tura sia accettabile.

Qualora, dopo la funzione OkoClean® sia co-
mungue necessaria una pulizia piu profonda,
usare dei detergenti neutri e spugne non abra-
sive.



portugués
Avisos de seguranca

Conselhos gerais

Respeite TODOS os avisos de segurancga!

Atencao: perigo de sobreaquecimento!

A Ao utilizar o forno, nao tape o fundo com papel de aluminio nem
coloque tachos, frigideiras ou outros utensilios semelhantes no
interior. Se o fizer, o forno pode sobreaquecer, causando danos no
esmalte.

e (O forno fica quente quando esta em funcionamento. A ventoinha de refrigeracao liga-se
quando o forno sofre um sobreaquecimento. A ventoinha de refrigeracdo permanece ligada
até que o forno arrefeca, mesmo depois de o aparelho ter sido desligado. O ruido emitido pela
ventoinha é normal e n&o significa que existam danos no forno.

e Ao preparar pratos com alcool ou levedura, com fungdes que utilizem ar quente, pode
libertar-se um cheiro avinagrado. Se o cheiro for desagradavel, utilize uma fungéo que nao
inclua a ventoinha, como o aquecimento da parte inferior e superior.

e O relogio eletronico esta equipado com tecnologia de controlo tatil. Para operar o relogio, bas-
ta tocar nos simbolos de controlo no vidro com a ponta do dedo. A sensibilidade do controlo
tatil adapta-se as condicdes. Certifique-se de que a superficie em vidro do painel de controlo
esta limpa e desobstruida quando ligar o forno.

e Se o forno ndo responder adequadamente quando tocar no vidro, desligue o forno durante
alguns segundos e volte a liga-lo. Assim, os sensores vao ajustar-se automaticamente, para
que possam voltar a reagir ao controlo tatil.

Ligac&o e utilizacédo

e Apenas os fogdes KUPPERSBUSCH foram fabricados e testados para serem utilizados por
cima de um forno KUPPERSBUSCH. N&o utilize outros fogdes.

e Qualquer manipulag&o ou reparacao do aparelho, incluindo a substituicédo do cabo de
alimentacao, deve ser efetuada apenas pelo pessoal técnico autorizado e utilizando pecas
originais. A reparacéo ou manipulacao efetuadas por outras pessoas podem danificar o
aparelho e levar ao mau funcionamento do mesmo, pondo em risco a sua seguranga.

e N&o permita a presenca de criancas pequenas perto do forno quando este esta em funciona-
mento, uma vez que pode atingir temperaturas muito elevadas.

As criangas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam com o aparelho.

e Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoas que nao tenham a devida experiéncia e
conhecimento, exceto se forem supervisionadas € se lhes forem fornecidas as instrugdes
necessarias relativas a utilizagdo do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua seguranca.
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Forno

e (O forno deve funcionar sempre com a porta fechada.

e (O fabricante ndo se responsabiliza pela utilizacdo do forno para outros fins que néo a prepara-
¢ao de alimentos em casa.

Utilize o forno apenas depois de este estar instalado na respetiva unidade na cozinha.

¢ Nao guarde 6leos, gorduras ou materiais inflamaveis dentro do forno. Isso pode ser perigoso
quando o forno for ligado.

e N&o se sente nem se apoie na porta do forno quando esta estiver aberta. Pode danifica-la e
pdr em risco a sua seguranga.

e Para preparar alimentos no forno, coloque o tabuleiro ou a grelha fornecidos nas ranhuras de
encaixe dentro do forno. O tabuleiro e a grelha tém um sistema que torna mais facil o
movimento de retirada parcial para um melhor manuseamento dos alimentos.

e Nao cologue recipientes ou alimentos na superficie inferior do forno. Utilize sempre o tabuleiro
e a grelha.

e N&o verta agua na superficie inferior do forno quando este esta em funcionamento, uma vez
que pode danificar o esmalte. Abra a porta do forno 0 menos possivel durante o cozinhado.
Isso reduz o consumo de energia.

e Utilize luvas de prote¢do quando efetuar operagdes dentro do forno.

E normal que ocorra alguma condensag&o na porta do forno quando estiver a cozinhar pratos
com um contetido mais liquido.

Antes da primeira utilizacao

* Retire as embalagens e o aparelho antigo.

e Retire as embalagens e recicle-as de uma forma ecoldgica.
Se devolver o material das embalagens, as matérias-primas séo guardadas e é gerado menos
desperdicio. Os aparelhos antigos ainda contém materiais que podem ser aproveitados. Leve
0 seu aparelho antigo a um ponto de recolha para o aproveitamento desses materiais. Os
aparelhos antigos devem ficar inoperantes antes de serem descartados, para evitar a utiliza-
¢a0 n&o apropriada dos mesmos.

Informacdes técnicas

Se precisar de contactar o servico pds-venda ou encomendar
pecas sobresselentes, deve indicar as informacdes técnicas
fornecidas com o aparelho.

As informagdes técnicas do forno encontram-se a direita,

na estrutura lateral. Consegue visualiza-las com a porta aberta.
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Limpeza e cuidados

Leia este capitulo antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.

Se o forno for limpo de forma correta e com a frequéncia adequada, vai permanecer em bom
estado e como novo durante muitos anos. Abaixo, apresentamos uma série de instrucdes para o
cuidado e a limpeza das superficies do forno sem as danificar.

Para todas as superficies

Perigo de morte!

A Nao utilize dispositivos de limpeza a vapor e/ou pressao para
limpar o forno.
O aparelho pode ficar danificado e criar uma situac¢ao que
apresente perigo de morte.

2 Perigo de queimaduras!
Deixe o aparelho arrefecer até poder tocar com as maos antes de
o limpar.

e Limpe o aparelho apds cada utilizagdo. As manchas ou 0s restos de alimentos que nao forem
removidos podem queimar-se na préoxima vez que o forno for utilizado. Muitas vezes, essas
manchas ou restos de alimentos ndo podem ser removidos sem deixar marcas.

e Se existirem apenas pequenas manchas, limpe as superficies com um pano, uma escova ou
uma esponja macia, agua quente e um pouco de detergente da loica. Depois, passe agua fria
para que nao fiquem restos de detergente que podem descolorar a superficie e causar mais
manchas. Seque de imediato com um pano.

Eis algumas instru¢des para a limpeza de manchas mais dificeis nas diferentes superficies e
elementos.

Nunca limpe com

e produtos abrasivos ou lixivias que contenham oxigénio ativo,
cloro ou outros ingredientes corrosivos.

e produtos de limpeza que risquem, como agentes abrasivos,
palha de aco, esfregées com sabao, escovas duras, esfregdes
em aco inoxidavel, esponjas plasticas ou esponjas com uma
superficie que risque (lado do esfregao).
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Utilizacdo do forno

O forno foi concebido para cozinhar, assar e cozer e para manter os alimentos quentes. O forno
nao pode ser utilizado para descongelar carne ou peixe.

Utilize o forno apenas se este estiver devidamente colocado numa peca de mobiliario adequada.
Utilize o forno apenas de acordo com as instrugdes de utilizacdo indicadas. Qualquer outra
utilizacdo nédo estéa em conformidade com os requisitos e pode causar danos materiais e até
ferimentos. O fabricante ndo se responsabiliza por quaisquer danos causados pela utilizagdo
indevida do aparelho.

O forno foi concebido para utilizagao exclusiva em residéncias privadas. N&o foi concebido para
uma utilizacdo comercial. O forno ndo é adequado para aquecer divisdes. A luz do forno destina-
se apenas a iluminagéo do espago de cozedura e ndo a iluminagéo da divisdo. A porta do forno
destina-se apenas a fechar o forno.

Utilize o forno apenas para cozinhar, assar, cozer e manter os
alimentos quentes!

Material Fornecido

Material Fornecido:

1 x Forno

1 x Tabuleiro de esmalte
1 x Grill

Material de Montagem:
2 x parafusos de montagem

Acessorios:

1 x Manual de Instrugdes
1 X Manual de Instalacao
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Descricio do f

Painel de comandos

Bloqueio da porta (apenas para
modelos piroliticos)

Resisténcia do grill
Apoio dos tabuleiros
Grelha

Tabuleiro

Dobradiga

Vidro interior
Saida de ar de refrigeracdo
Fixacéo ao movel

Lampada

Painel traseiro

Turbina

Junta de forno
Porta

Modelos
B6335.0 / B6330.0

Modelos H6120.0

Seletor de temperaturas. Indicador de funcionamento
(zonas de cozinhar).

Reldgio elétrico.
Reguladores das zonas

Seletor de fungdes.
de cozinhar.
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Simbolos do seletor de funcé

Modelos B6335.0, B6330.0, B6120.0, H6120.0

O =||™||F| || |T|| N P> &) [eco| | B ||
Funcoes para cozinhar de um forno tradicional.
Funcoes do forno
Egl INFORMAGAO F
L b OKOTHERM AR QUENTE
Para uma descricdo da utilizacao de cada
uma das funcdes, consulte o guia de
cozinhados fornecido com o seu forno. >> PREAQUECIMENTO RAPIDO
A
O DESLIGAR O FORNO —| PIZZA
= ECO
| CONVENCIONAL ECO
v x
GRILL 0 | DESCONGELACAO
= |
MAXIGRILL 0 OKOCLEAN

=1 RESISTENCIA INFERIOR

3

MAXIGRILL COM TURBINA
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TECLAS

—, OK ¢ +: Permitem a programacéo das
fungbes do reldgio eletrénico.

SIMBOLOS
Func¢ées do relégio

@AVISADOR: llumina-se quando é selecio-
nada a funcdo de avisador do reldgio. Gera
um sinal acustico no final do tempo progra-
mado. O forno ndo se desligara quando ter-
mina o tempo. Esta funcdo também pode
ser utilizada quando o forno estiver a cozi-
nhar.

|1 e | PROGRAMAGAO: lluminam-se para
indicar que o forno esta programado (dura-
¢éo, fim ou total).

¢ |-l Duracao do cozinhado: Permite cozi-
nhar durante um tempo selecionado € a se-
guir o forno desligar-se-a de forma automa-
tica.

Caso tenha selecionado a duracdo do cozi-
nhado e apague o forno de forma manual, an-
tes de finalizar o tempo programado, vera
como no relégio o tempo continua até ao fim.

e —|Hora de finalizacdo do cozinhado:
Permite cozinhar até uma hora estabelecida
e a seguir o forno desligar-se-a de forma au-
tomatica.

¢ |-l e = Duracéo e finalizacio do cozi-
nhado: Permite programar a duragéo e a

hora de finalizagdo do cozinhado. O forno
ligar-se-a de forma automéatica para cozi-
nhar durante o tempo selecionado (Dura-
céo) e desligar-se-a automaticamente na
hora indicada (Finalizagdo do cozinhado).

BLOQUEIO DO RELOGIO: Indica que as

teclas touch do reldgio estdo bloqueadas,
evitando a sua manipulagdo por parte de
criangas pequenas.

Outras funcoes

§ AQUECIMENTO: Indica que o forno esta a
transmitir calor ao alimento.

7] BKOCLEAN: llumina-se durante a fungéo

Kuppersbusch OkoClean®.

A ATENCAO

A sensibilidade das teclas touch adapta-se
continuamente as condicoes ambientais.
Ao ligar o forno a corrente, € necessario ter
o cuidado de garantir que a superficie do
vidro da parte da frente dos comandos esta
limpa e livre de qualquer obstaculo.

Se, ao tocar nas teclas, o relégio ndo res-
ponder corretamente, é necessario desli-
gar o forno da rede elétrica e voltar a liga-
-lo algum tempo depois. Desta forma os
sensores ajustar-se-ao automaticamente
e reagirdo novamente ao tocar com o
dedo.

ACERTAR A HORA

e Para acertar a hora do forno, o seletor de

fungdes e temperatura deve estar na posi-
¢édo O.

Ao ligar o forno, observara que no reldgio
aparece a piscar a indicagao 12:00.

Ao pressionar — ou + ahora e, de segui-
da, os minutos. Ouvira 2 beeps (sinais sono-
ros) seguidos, que confirmam a hora definida.
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Se pretender alterar a hora, pressione — ou
+ até que a indicagao da hora fique inter-
mitente. Pressione OK e siga os passos
descritos no ponto anterior.

@El NOTA

O seu relégio possui um modo de ilumina-
¢ao noturna, de modo que diminuira a in-
tensidade da luz do visor entre as 00:00 e
as 06:00 horas.

A ATENCAO

No caso de um corte de corrente elétrica,
sera apagada toda a programacao do relé-
gio eletrénico.

Se isto acontecer, rode o seletor de fungbes
e temperatura para a posigéo © .

Aparecera a indicacdo 12:00 e depois po-
dera acertar o relégio seguindo as instru-
¢oes anteriores.

Manuseamentodoforpro

FUNCIONAMENTO MANUAL

Apos acertar a hora do relégio, o seu forno
esta pronto para cozinhar. Selecione uma
funcéo de cozinhado e uma temperatura.

e Podera verificar que o simbolo § se ilumi-

na durante o cozinhado para indicar a
transmissé&o de calor ao alimento. Este sim-
bolo apaga-se quando ¢é atingida a tempe-
ratura selecionada.

Para desligar o forno, coloque os coman-
dos na posicéo O .

@El INFORMAGAO

Quando inicia um cozinhado, o forno mos-
tra o tempo necessario para o cozinhado.

FUNCIONAMENTO DO TEMPORIZADOR
DO FORNO

Programacéo do Avisador

1

. Prima — ou + até que o simbolo [A] fique
intermitente no visor e prima OK. No visor
sera exibida a indicagdo 00:00.

. Selecione o tempo, apds o qual pretende
que o relégio avise, tocando em — ou +.
Quvira 2 beeps seguidos como confirmagao
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e sera exibida a contagem decrescente do
tempo definido. O simbolo 4] piscara lenta-
mente.

. Quando terminar o tempo, sera emitido um
sinal acustico durante 90 segundos e o sim-
bolo [A] piscara mais rapido.

@El NOTA

Com a fungéo Avisador, o forno néo se des-
ligara quando termine o tempo programado.

4. Prima qualquer tecla para parar o sinal so-

noro, nesse momento o simbolo (&) apagar-
se-a.

Caso pretenda alterar o tempo do avisador,
siga novamente os passos descritos. Ao ace-
der ao temporizador, sera exibido o tempo res-
tante atual, que podera ser alterado.

= gl NOTA

Com a funcgdo Avisador, o tempo restante
permanece em exibicao no visor. Com esta
funcdo ativada, ndo é possivel visualizar a
hora nem o tempo total programado para o
cozinhado.



Programacao da Duracao do Cozinhado

1. Prima — ou + até que o simbolo |=>| fique
intermitente no visor e prima OK. No visor
sera exibida a indicagao 00:00.

2. Selecione o tempo, apds o qual pretende que
o relogio avise, tocandoem — ou + . Ouvira
2 beeps seguidos como confirmacéo e sera
exibida a contagem decrescente do tempo
definido. O simbolo =1 piscara lentamente.

3. Selecione uma funcao e uma temperatura de
cozinhado com os comandos do forno.

4. Decorrida a duragédo do cozinhado, o forno
desligar-se-a, soard um sinal sonoro e o
simbolo || piscaré mais depressa.

5. Prima qualquer tecla para parar o sinal so-
noro e apagar o simbolo =1, ligando de
novo o forno.

6. Cologue os comandos na posicdo O para
desligar o forno.

Pode alterar o tempo de cozinhado restante a
qualguer momento, bastando para tal premir
— ou + até que o simbolo Il comece a pis-
car rapidamente. De seguida, prima OK para
alterar o tempo.

= El NOTA

Com a fungé&o Duragéo de cozinhado, o
tempo restante permanece em exibicdo no
visor. Com esta fungao ativada, ndo é possi-
vel visualizar a hora atual no visor.

Programacéo da Hora de Finalizagao do
Cozinhado

1. Prima — ou + até que o simbolo |=>| fique
intermitente no visor e prima OK. No visor é
apresentada a hora atual.

2. Selecione o tempo, apds o qual pretende que
o relogio avise, tocandoem — ou + . Quvira
2 beeps seguidos como confirmacao e sera
exibida a contagem decrescente do tempo
definido. O simbolo |1 piscara lentamente.

3.

portugués

Selecione uma funcéo e uma temperatura
de cozinhado.

. Assim que for atingida a hora de finalizagéo

programada, o forno desligar-se-4, sera
emitido um sinal sonoro e o simbolo = pis-
cara mais depressa.

. Prima qualquer sensor para parar o sinal so-

noro e apagar o simbolo —I, ligando de
novo o forno.

. Cologue 0s comandos na posicao O para

desligar o forno.

Pode alterar o tempo de cozinhado restante a
qualguer momento, bastando para tal premir
— ou *+ até que o simbolo —>| comece a pis-
car rapidamente. De seguida, prima OK para
alterar o tempo.

Programacao da Duracao
e Finalizacao do Cozinhado

1.

Prima — ou + até que o simbolo |-l fique
intermitente no visor e prima OK. No visor
sera exibida a indicagao 00:00.

. Selecione a duragéo do cozinhado, tocando

em — ou *+. Posteriormente, soardo 2
beeps seguidos e sera exibido o tempo res-
tante no visor e o simbolo || piscara lenta-
mente.

. Prima — ou + até que o simbolo =l fique

intermitente no visor e prima OK. No visor €
apresentada a hora prevista de finalizagao.

. Ajuste a hora de finalizagdo do cozinhado,

premindo — ou 7 . Posteriormente soardo
2 beeps seguidos, sera mostrada a hora
atual no visor.

. Selecione uma fungéo e uma temperatura

de cozinhado. O forno permanecera desli-
gado e com os simbolos =l e —=| ilumina-
dos. O seu forno esta programado.

. Quando for alcangada a hora de inicio do

cozinhado, o forno entrara em funciona-
mento e o cozinhado decorrera durante o
tempo selecionado.
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7. Durante o cozinhado sera exibido o tempo
de cozinhado restante e o simbolo |21 pis-
cara lentamente.

8. Assim que for atingida a hora de finaliza-
gao programada, o forno desligar-se-a,
sera emitido um sinal sonoro e o simbolo
[->| piscaré mais depressa.

9. Prima qualquer sensor para parar o sinal
sonoro e apagar o simbolo |1, ligando de
novo o forno.

Funcoes de seguranca

10. Cologue os comandos na posicao O para
desligar o forno.

Pode alterar o tempo de cozinhado restante a
qualguer momento, bastando para tal premir
— ou + até que o simbolo || comece a pis-
car rapidamente. De seguida, prima OK para
alterar o tempo.

BLOQUEIO DE SEGURANGA PARA
CRIANCAS

Esta funcéo pode ser selecionada a qualquer
momento durante a utilizacdo do forno.

Para ativar a fungéo, prima a tecla OK de modo
prolongado até que soe 1 sinal sonoro e o sim-
bolo seja exibido no visor. O relégio esta
blogqueado.

Se o forno estiver desligado e a seguranga para
criangas estiver ativa, o forno nao cozinhara

mesmo gue selecione uma fung&o de cozinha-
do.

Caso ative esta fungcdo enquanto estiver a utili-
zar o forno, apenas bloqueara a manipulacao
do relégio eletronico.

Para desativar a fungéo, prima a tecla OK de
modo prolongado até que soe 1 sinal sonoro.

Funcio Kil busch OkoClean®

Esta funcao facilita a limpeza de gordura e res-
tos de sujidade que tenham aderido as paredes
do forno.

Para facilitar a limpeza, evite a acumulacéo de
sujidade. Limpe frequentemente o forno.

PROGRAMAR A FUNGAO
KUPPERSBUSCH OKOCLEAN®

A ATENGAO

N&o verta agua no interior do forno enquan-
to este ainda estiver quente, pois podera
danificar o esmalte do mesmo.
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Realize sempre o ciclo com o forno frio. Se o
procedimento for efetuado com o forno dema-
siado quente, podera haver alteragbes no re-
sultado e podera danificar o esmalte.

Retire previamente os tabuleiros e todos os
acessorios do interior do forno, incluindo os su-
portes dos tabuleiros ou as guias telescopicas.

Para tal, siga as instrugcées presentes no
manual de instalacdo e manutencao forne-
cido com o forno.

1. Com o forno frio, coloque um pano estendi-
do na base do forno.



2. \erta lentamente 200 ml de agua na parte
inferior da cavidade do forno.

= gl INFORMAGAO

Para melhores resultados, adicione uma co-
lher pequena de detergente suave para a
loiga no copo de agua antes de o verter no
pano.

3. Rode o seletor de fungbes para a posi¢ao
o

g 1.

4. De seguida, ouvird um sinal sonoro de con-
firmagao do inicio da funcdo Kippersbusch
OkoClean®, o simbolo [#] piscara lentamen-
te e sera exibido no visor o tempo restante
até a finalizagédo da fungéo.

IMPORTANTE

Nao é possivel alterar a duragéo desta fun-
¢&o. Para finalizar antes do tempo estabeleci-
do, rode o seletor de fun¢des para a posicao
O .

portugués

5. Assim que for atingida a hora de finalizagao,

o forno desligar-se-a, sera emitido um sinal
sonoro e o simbolo [%] piscara rapidamente.

= gl IMPORTANTE

Néo abra a porta do forno até que a fungao
OkoClean® finalize.

A fase de arrefecimento € necessaria para o
correto funcionamento da fungéo.

6. Prima qualquer tecla com o dedo para parar
0 sinal sonoro e apagar o simbolo [=].

7. Coloque o seletor de fungdes na posicao
o.

8. O forno estéa pronto para retirar os restos de
sujidade e a restante agua com o pano.

A funcdo OkoClean® é realizada a baixa tempe-
ratura. No entanto, o tempo de arrefecimento
pode variar de acordo com a temperatura am-
biente.

A ATENGAO

Antes de tocar diretamente na superficie in-
terior do forno, certifique-se de que este se
encontra a uma temperatura adequada.

Se apds a realizacéo da funcéo OkoClean® for
necessaria uma limpeza mais profunda, utilize
detergentes neutros e esponjas n&o abrasivas.
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Mpocidomoinosic aopaleiag

[eVIKEC OULBOUAEC

AapBavere unoyn oag OAEZ Tig mpocgidomnolnocig acpalsiag!

MpoooxH, Kivduvog uniepBéppavong!

A KaTtd Tn Xprion Tou ¢poUpvou, NV KAAUTITETE TO KATW HEPOG TOU
ME AAOUMIVOXOPTO KaI PNV TOTIOOETEITE KATOUPOAEG, ThYAvIa i
TMAPOHOIA OVTIKEIMEVA OTO ECWTEPIKO TOU. Av OULBEI KATI TETOIO,
o ¢ouUpvog Ba unepBepuavOei kal 0a MpokAnOei InUIG OTO EPAYIE.

e O ¢dolpvoc BeppaiveTal katd Tn xpron Tou. O aveplotpac POENS avaBel dTav o GoLPVOS
unepBeppaiveTal. O aveplotpag YOENS Ba Tapapeivel avappévog WOTToL VA KPUWOEL O
$o0PVOG, aKOWPA Kal av N cuokeur) €xel opnoel. O BOPLROG TTOL TAPAYEL O AVERIOTHPAG eival
dUCIONOYIKOG Kat Sev onuaivel OTL €xel umooTel (NUIA.

® Av payelpeleTe KATL TTOL TIEPIEXEL AAKOOA 1 Jayld KAl XPNOLOTTOLETE AstToupyia pe (eoTd
agpa, evoexeTal va mapatnproete oopn udlol. Av n ooun dev gival eLXAPIOTN, EMAEETE
Aetroupyia mou va pnv mephapBavel (eotd agpa, OTWG BepudTNTA MAVW/KATW.

e To nhekTpovikd polol dlaBetel Texvoloyia Touch-Control. [Na va To xelploteite, ayyiEte
amAwg Pe TNV Akpn Twv 0axTOAWY oag Ta cUPBOAA EAEYXOL OTN YLAAWN emdavela. H
evalobnoia Tou touch control mpocappdleTal SlOPKWEG oe PETABOAOUEVESG ouvBnkeg. Otav
avaBete Tov $oLPVO, va BeBaiwveoTe OTL N YUAAIVN EMIPAVELQ TOU TTiVAKA EAEYXOU €ival
kaBapr Kal eAeVBepn amd epmodia.

e Av o ¢poUpvog dev avTanokpiveTal cwoTd étav ayyiCete Tn yudAivn emdavela, Ba mpemnel va
TOV OBroETE Kal va Tov avapeTe Eavda peta amod Alya deutepdienta. Me Tov TROTTO AuTo Ot
alebnTPeG puBICovTal AUTOPATA KAl AVTATTOKPIVOVTAL EQVA OTO AyylyHa TwV SAXTOAWV.

20voeon Kal xonon

e Movo ol eotiec KUPPERSBUSCH éxouv kaTaoKeLOoTel Kal SOKIPAOTE yia Xpron mévw and
gvav povpvo KUPPERSBUSCH. Mn xpnotgomoleite GAEG £0TIEG.

e OmOOCOATIOTE XEIPIOPOG ) ETIIOKELN TNG CUOKEVNG, CUPTTEQINAUBAVOUEVNG TNG AVTIKATACTA-
ong Tou kaAwdiou Tpododoaoiag, TEETEL va Tpaypatonoleiral amd TeXVIKO TNG €60VCIO60TN-
pévng Yrnpeoiag Texvikng EEumnpetnong kal e auBevTik avTaAaKTIKA. Ot ETOKEVES N
XEPIopOL TToL TIPAypPATomoloLVTAL ATd AN ATOUA PTMTOPEL va TTPOKAAETOLY BAGBEG 0N
cuokeun 1 SuoAeroupyia Kal va BEcouy og Kivouvo TNV achAield oag.

e Mnv adrvete Ta madi@ va mANctaouy otov Govpvo OTav autog XPnoluomoleiTal, Kabwe
umopet va avamtuxBouv TOAD LPNAEG BEPPOKPATIEG.

e  Tamadd mpenel va Bpiokovtal umd emiBAedn yia va dlacpaiifetat 611 dev mailouv pe TN
OULOKELN.

e H ouokeur) autr) dev mpoopiCeTal yla Xprion and atopa (CUUTEPINAKBAVOUEVWY TWV TTAISIWV)
UE UEIWPEVES CWHATIKES, AIoONTAPIEG I SIAVONTIKES IKAVOTNTEG ) armd ATOPA XWPIC eumelpia
 YVWOon, EKTOG €AV €xouv Bpebel umd TNV emiBAedn Kal Toug Exouv GOBEel 0dNYiEC OXETIKA pE
TN XPAON TNG CUCKELNG armd ATOPO LTTEVBLVO YIA TNV ACHAAELQ TOUG.
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EMNVIKA

dovpvoc

O poLpvog TPEMEL TAVTA VA XPNOWOTIOLETAL PE TNV TTOPTA TOU KAELOT).

O karackevaoThg dev dEpeL Kapia evBLVN yIa OTTOIABATIOTE XPHON ToL GOVPVOL EKTOC ATTO
TNV OIKIOKK XPron yla TNV mpoegTolacia ¢ayntov.

Xpnowomoleite Tov GoUpvo PHOvo adol Exel NON EyKATACTABE! OTO ECWTEPIKO TOU EMIMAOL
koudivag.

Mn duAdooeTe AGdIa, AN 1 e0GAEKTA UAIKA OTO €0WTEPIKO ToL polpvou: propel va amoPet
enmkivuvo av o poLpvoc Tebel oe AetToupyia.

Mn otnpiCecte oUTE va KABEOTE OTNV QVOIXT) MTOPTA TOU GOVUPVOL: UTTOPEL va TTPOKANBEL
(nuG otnv mOPTA KAl va TeBel oe Kivéuvo N achAAeld 0aG.

Na va payepéePete Gayntd otov Goupvo, TOmoBeTACTE TO TAi ) TN GXAPA TTOLU CLVOSELOLY
Tov GoUPVOo oag TTAvw armd ToUC 0ONYOUC OTO ECWTEPIKO TOL GoLPVoL. To Tadi kal N oxapa
SlaBETOLY CVOTNHA PEPIKAG EEQYWYNG YIQ EVKOAIQ OTOV XEIPIOUO TOU GaynTov.

Mnv TonoBeTeite doxeia ) TPODIUA OTO KATW PEPOC TOL GOVUPVOUL. XPNOILOTIoIEITE TAVTA TA
Tad kat tn oxapa.

Mn pixveTe vepod OTO KATW PEPOG TOU GoLpvVoL OTAV BpicKeTal oe AetToupyia: pumopei va
TPOKANBEL (NI OTO gpayté. Avolyete TNV TOPTA TOL GOUPVOL GO0 TO SLVATOV AYOTEPO KATA
N SIAPKELA TOL PAYEPEPATOC. Me Tov TPOTIO AUTOV PEWWVETAL N KATAVAAWGCN PEDUATOG.
XpNOWOTOLEITE MPOOTATEUTIKA YAVTIA OTAV EICAYETE TA XEPIA OAG PECA OTOV GOVPVO.

Eival puclohoyiko va dnulovpyolvtal bdPATHOl TNV TTOPTA TOL GOVPEVOL OTAV UAYEIPEVETE
mMATA Pe LPNAN TTEPIEKTIKOTNTA OE LYPA.

['lowv TV mowtn xenon

AdaipeaTe TN cuokeLAOIa KAL AMTOPAKPUVETE TNV TTAAA OAG CUOKEUN).

ADaIpETTE TN CLUOKELACIA KAl AVAKUKAWOTE TNV JE TPOTTO GIAKO TTPOG TO TTEPIBAAOV.

‘Otav emoTpePovTal TA LAKA CLOKELACIAG, EE0IKOVOUOUVTAL TTPWTEG VAEG KAl TTAPAYOVTAL
Ayotepa amoBAnTa. Ot TAAMEG CUOKEVEG TTEPLEXOLY AKOUN TTOAUTIUA LAIKA. AGNOTE TNV TTAAA
0QG CUOKEUN 0g onUEio CUANOYNG VI TTOAUTIUA LAIKA. Ot TTAAEG CUCKEVLEG TTPETIEL VA KaBioTa-
VTAL QVEVEPYEG TIPWV TNV armOppupn TOUG TTIPOKELEVOL VA ATOPEVYETAL N AKATAAANAN XPron
TOUG.

Texvika otolxeia

Av XpelaoTel va ETKOWVWVACETE e TNV LTNPEeoia
€EUTTNPEETNONG TTEAQTWV I VA TTAPAYYENETE QVTOAAAKTIKA,
Ba TPETEL VA avadEPETE TA TEXVIKA OTOIXEIQ TTOL GAC
€xouv 60Bkl.

Ta Texvikd oTolxela Tou povpvou BpickovTal ota 6e€id,
oTo TMAQivo maiolo Tou povpvou. Eival opatd étav n
ToPTA TOL GOLPVOL elval AvVoIXTn.
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Ka@apiopog kal ¢ppovTida

Mapakaholpe SlaBAcTe ALTAV TNV EVOTNTA TTPOTOV XPNOIOTIOOETE TN CUCKELN YIA TTPWTN
dopa.

Av kaBapilete Tov GOLPVO CAG OMTWG TTPETEL KAl TOV GPOVTICETE TAKTIKA, O GOUPVOG 0AG PTOPEL
va MAPAPEivEL oav KavoUPLOG yia TTOAMA xpovia. AkoAouBel pia oelpd amd odnyieg yia va
dpovTiCeTte Kal va kaBapileTe dAec TIC emdAvelEC TOL HOVEVOL 0ag ot BABOC XWPIG va TIG
KATAOTPEDETE.

['a OAec TIC empavelec

Kivduvoc 6avarou!

A Mn xpnoipormolgiTe aTHOKAOAPIOTEG Kal/l) OUOKEUEG KaBapiopoU
uTIo Tieon yia va KaBapiosTe Tov ¢poulpvo.
H ouokeun propei va unooTei {npid Kail umopei va mpokUYel
KOTAOTAON MOU va TIpoKaA£oel Kivduvo BavdaTou.

Kivduvog nmpokAnong eyKauudaTwy!
A A}NOTE T CUCKEUN VA KPUWOEI (DOTIOU VA UTIOPEITE va TV
ayyi&eTe pe Ta XEpla oag npIv TNV KabapioeTe.

e KaBapileTte TN cLokeLN PETA Ao KABE xpron. Ot KNAIGEG ) TA KOANPEVA LTMTOAEUpATA
Tpodipwy Tou dev xouv adalpebel umopet TNV endpuevn Gopd oL Ba avalel N CUOKELN va
KaAoLV. 2UXVE, AUTOL TOU €i60UG Ol AeKESEG 1 pUTTOL SV UMTOPOLV va adapebBolv Xwpic va
adroouv onuadia.

e [0 ehadPpeC KNAIBEG, KaBapioTe TIG emdAveleq Pe éva mavi, BoLPToA I HOAGKO ohouyyapL
Kal (eoTd vepd Pe amoPPLITAVTIKO THATWY. =EMAUVETE PE KPLO VEPO WOTE VA PNV TTAPAPEIVEL
QmoPPULTTAVTIKO TTOU UTTOPEL VA AImoXpwHATIoEL TNV EMPAVELA KAl VA TIPOKAAECEL TN SNUIOLP-
yia meplocdTEPWY KNAIBGWYV. 2TEYWWOTE AUECWS PETA LE €VA TTAVL.

AKOAoLBOLV 06NYieS yia TIO SUOKOAG AdAPOVHEVES KNAIGEG amd SlAadopeg EMBAVEIEG KAL UEPN
TOL GOLPVOU.

Mnv ka@apileTe MOTE pe

+  €mMOETIKA MPOIOVTA | ASUKAVTIKA TTOU TIEPIEXOUV EVEPYO OEUYO-
vo, XAwpI1o | AAAa S1aBPWTIKA CUCTATIKA.

* TIPOi6vTa KaBapiopoU Mou pmopei va Xapa&ouv TIG empAveILg,
OTIC ASIOVTIKA HE€OQ, CUPUATIVA adouyydpid, CUPHATIVA
opouyydpia HE oanouvi, oKAnpEG BoupToeg, HETAAAIKA cuppua-
TAKIa, MAACTIKG odpouyydpia i} apouyydpia Pe emdAveIa mou
Xapadei (mAeupd yia TpiPipo).
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EMNVIKA

Xonon tou ¢poupvou

O doupvoc mpoopiCetal yia payeipepa, Yoo kat yia va dlatnpei Ceotd ta ¢ayntd. O dpovpvos
bev umopel va xpnaolpomoinBet yia Tnv anmdpuén wuol KPEATOS f Laplwy.

Xpnolwornoleite Tov GovPVo POV OTaV BPICKETAL OTO EOWTEPIKO TOU KATAANAOL ETIMAOU.
Xpnowomoleite TOV GOUPVO ATTOKAEICTIKA OTTWG TTEPLYPAPETAL OE QUTEG TIG 0ONYieS XProng.
OmoladnmoTe GAAN xpnon eivatl avtiBeTn mPOG TIG TEOSIAYPAPES KAl UTTOPEL v TIOOKAAEDEL
LAKEG CNUIEG N akOUN Kal TPOoWTTIKES BAGREG. O kaTaokeuaotng dev depel evBLVN yia BAGBES
TTIOL TTPOKUTITOLV AT W TTPOKABOPICUEVN XProN.

O doupvog mpoopiCeTal AMOKAEICTIKA Y1 IOWTIKM OIKIAKH XEron. ATTOKAEIETAL N EUTTOPIKNA XPHoN.
O doupvog dev eival KaTAMNAOG yia T B€ppavon dwpartiov. To dwg Tou GovPVoL Exel oxedIa-
oTel OVO Y1 TOV QWTIOPO TOU CUYKEKPIUEVOL XWPOL KAl Oxl WG WTICPOS dwpartiov. H mépta
ToL GOLPVOUL elval POVO YIA TO KAEIOWO Tou GOLPVOU.

XpnoIHOTIoIEITE TOV pOoUPVO HOVO Yyia paysipepa, YROIMO Kal yia
A va diatnpeite {eoTd Ta paynta!

[Napexopeva Aika

Mapexdueva LAKA:

1 ®olpvog

1 Epaye 6lokog povpvou
1 2xapa

YAKA cuvappoldynong:
2 Bideg cuvappoAdynong

Ateooudp:

1 Eyxepidlo odnyiwv
1 Eyxepidlo eykaraotaong
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0 of pos

Mivakag xelplopov

Kheidwpa mopTag (poévo yia
HovVTENQ TTOL BIABETOLY CUOTNUA
TTLPOAUONG)

Avtiotaon ykp\

2TAPLyHA TapIV

2xéapa
Tawi
Mevteoeg

Eocwtepkd kpLOTAMO
‘E€odog agpa PuEng
2TEPEWON OTO EMIMAO

Aauntipag

Miow maveA

MoTép pe dTepwTh
TTapaywyng agpa

NGOTIXO PoUPVOU

MépTa

MovTéha
B6335.0 / B6330.0

MovTéAa H6120.0

AlakomTng emioyng Beppokpaciaq. EvbelkTikn Auxvia Aettoupyiag eoTiag

HAexTpovikd poAdytimer. AloKOTTTNG EAEYXOUL €0TIAG.
AloKOTTTNG €MAOYNG AelToupyiag.
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EMNVIKA

zl ﬁ ! 5 J 4 l 7 ! 14

MovTéAa B6335.0, B6330.0, B6120.0, H6120.0

—l| [vWwW| |= a4
- NRESIRES

O
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>>

2

X

SupBatikég AsiToupyieg payeipépartog polpvou.

: . bol

gl NAHPO®OPIEZ

la Tnv meplypadr TNG XPHonNG Kabe Ael-
Toupyiag, cupBouAeuTeite TOV 06NYO Payel-

PEPATOC TTOL CLVOSEVEL TOV GOUPVO OAG.

O AMNENEPronoOIHMENOZ ®OYPNOZ

2YMBATIKH

FKPIA

l

MAZI FKPIA

KATQ ANTIZTAZH

3

MAZI FKPIA ME AEPA

>>

ECO

OEPMOZ AEPAZ

TAXEIA MPOGEPMANZH

niTzZA

ECO

AMOWY=H

OKOCLEAN
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n I VA l /4 l I!l-

o |2l kat =l Aldpkeia kai AREN payesipé-
paTog: poypaupaTiogos TNG SIAPKEIG
i KAl TNG WPEAG TEPUATIOPOV TOL PAYEIREUQO-
TOG. Me Tn Aertoupyia autr|, 0 poLPVoC Ba
Tebel o Aerroupyia autdpaTa kal Ba payel-
pePel KATA TN SIOPKEIA TOU ETAEYUEVOU
XPOVIKOU SlaoTtrpatog (Aldpkela payelpé-
gartog), evw Ba ofoel autopaTa TV weda
— % + TIoL €xeTe kabopioel (ANEN payelpépatog).
KAEIAQMA POAOrIOY/TIMER: Arnote-
Ael évoelEn OTL Ta MANKTPA adrig TOL POAO-
ylou/timer gival KAEISWPEVA TTIPOG armoduyn
XEPIOPOU TOLG amod pIKpa TTadid.

L | I |

NAHKTPA ‘AAAeg AsiToupyisg

—, K xa + KaBloTolv: SuvaTod TOV TPO- § OEPMANEH: Anotehel £vEelen Ot 0 dolp-
YPQPHATIONO TWwV ABITOUPVIWV TOU. NAe- vog peTadibel BepudTNTA oTa TEOMIAL.

KTPOVIKOU poAoylov/timer. .
7] OKOCLEAN: AvaBel katd T SlapKela TNG
Aerroupyiag Kippersbusch OkoClean®.
ZYMBOAA

AeiToupyieg Tou poloyioU A
L . MPOZOXH
@ BOMBHTHZ: AvaBet 6tav emiexBei n Ael-

Toupyia BopPnTrh Tou poloylol. Ekmeurnel
€va NXNTIKO oA Pe TNV TTAPEAELON TOL
xpovou. O dpovpvog dev Ba ofirioel 6tav
NAEeL 0 xpovog. H Aettoupyia autr pmopet
eniong va xpnowormoinBet 600 0 GoLPVOG
BpiokeTal oe Aelroupyia.

[ kat | MIPOFPAMMATIZMOZ: AvéaBouv
we &voelgn OTL 0 GoLPVOG EXEL TTPOYPAUUA-
TioTel (Slapkela, ANEN N Sidpkela kat Anén).

e || Aldpkela payeipéparog: >ag Sivel
duvatoTNTa Va PayelpePeTe yla €va kKabo-
PIOPEVO XPOVIKO Sidotnua. Otav autd An-
&el, 0 doupvog ofrvel autduata.

Av €xete emAe€el SIAPKEID PAYEIPEPATOR

H evaioBnoia Twv MANKTpWY adrc mpocap-
poletal SIapKWE oTIG TEPBANMOVTIKEG CLV-
Bnkeg. Otav ouvdeete TOV GOUPVO OTO
pevua, ¢povtiCete wote n embaveld TOU
Tiivaka XelplopoL va eival kabapr) Kat Xwpeig
eumodia.

Av TO poAOL &ev QVTAMOKPIVETAL CwOTA
otav ayyiCete Ta mMANKTPQ, Ba TEETEL va
anmoouLvoEDETE TOV GOVPVO amd TO PeELPA
Kal va Tov OLVOEDETE Eavd PETA ammd Aiyo.
Me Tov TpOmo AuTd, oL AlBnTPES Ba Pub-
glotolv autépara kal 6a avramokpliBoly
TTAOAL KATGAANAQ 6TV TOUG AyyiEETE.

PYOMIZH QPAZ

KAl OPRNOETE TOV GOUPVO XELPOKIVvNTA TPV

N A\AEN Tou TpoypappaTiopévou xpdvou, o @ lava pubuioete Ty wpa otov Govpvo, Ot
Xpovog oTo POAGL Ba eudaviCeTal wg TN SlaKOTITEG €MAOYAG AelToupyiag Kal Bep-
AEN TOUL. uokpaociag mpeémel va Bpiokovtal oTn B€on

¢ =l 'Qpa AjENG paysipéparog: To paysi- °.

pepa SlapKel pEXPL PIa TTPOKABOPIoUEVN * MOAG ouvbeoeTe TOV GOUPVO OAG OTO PEL-
Wwpa Kal, otn CLVEXEIQ, O GolPVOG OBAVEL ya, 6a mapatnEnoeTe OTL OTO POAGL AvaRo-
autépata. ofrivel n évoelgn 12:00.
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e [lamote — 1 + yiava puBuICTOLY TTPWTA
Ol WPEG KAl JETA TA AeTTTA. ©a akoUoeTE 2
NXNTIKA ohuata mou emPBeBawvouy OTL N
wpa 1oL EMAEEATE PUBUICTNKE.

Av BéAeTe va OAGEETE TNV WPQ, TIATNOTE
— 1 + worou va apxiost N wpa va ava-
Booprvel. Matrote OK kal akohouBrote Ta
BrAuata mov meplypddovTal OTo MPOoNYoLUE-
VO onueio.

= El SHMEIQZH

To poldL cag SlaBETEL AetToupyia VuXTEPL-
voU GWTICPOL Kal n évracn ¢wTlopod NG
oBovne Ba eival pewpevn amd 116 00:00
€wce TIc 6:00.

EMNVIKA

A NPOZOXH

>e mepimTwon SlIoKomNMG PEVUATOG, O TIPO-
YPQUHUATIOPOG TOU NAEKTPOVIKOU GAG POAO-
you/timer Ba xabei €€ eE0AOKANPOU.

Av oupBel autod, yupiote TOUG SIOKOTITEG
EMAOYNG AETOUPYIWV Kal Bepuokpaciag
otn B¢éon © .

Oa epdavioTei n evéelEn 12:00 kat, oTn oL-
véxela, Ba pmopeceTe va pubuicete TNV
WPEA OTO POAOL AKOAOLBWVTAC TIC TTAPATTA-
vw odnyieq.

}{ 4 I 4
XEIPOKINHTH AEITOYPTIA e [a va opnoete Tov GoUPVo, YUPIoTE TOUG

e Adol puBuiceTe TNV WPA OTO POAOL, O diakorteq otn Béon © .
doLpvoC eival €Tolpog yla xphon. EmAégte ==
A\erroupyia kal Beppokpacia Pnoiuatog. = ;l MAHPO®OPIEZ

e Oa MapaTnErosTe 6TL To cUPBoAO & ava-
Bel kata TN SIGPKEI TOU PAYEREPATOC, EV-
&elen o1l petadepetal OepudTnTa oTo dhayn-
TO. To oLPPBOAO AuTO Gfrvel dTav 0 GoLPVOG
dTAcEL OTNV EMAEYUEVN BEPPOKPAOIA.

Evw payelpelete, o dovpvog Ba eudavicel
TN SIAPKELD TOL PAYEIPEUATOG.
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AEITOYPIIA ME XPONOAIAKOINTH

Npoypappatiopég BoppnTnh

1. Matmote — n + womou To cuuBoro [A]
otnv 08ovn va apxioel va avaBoofrvel kal
heTd nmatnote OK. Ztnv 0Bovn Ba eudavi-
otel n évdelEn 00:00.

2. Em\é€te TO XPOVIKO SIA0TNUA PETA TNV TTa-
pPENELON TOL OTToIoL BEAETE VA NXAOEL N €l
domoinon matwvrag — 4 + . ©a nxioouv
2 OLVEXOUEVOL XAPOAKTNPIOTIKOL X0l WC ETII-
BeBaiwon kal Ba Eekwvnoel N avtioTpodn
PETPNON amod TO EMAEYUEVO XPOVIKO dIACTN-
ya. To cOpBoio @ Ba avapBooPrvel apyd.

3. Otav nepdoel 0 TPOYPAUUATIOUEVOG XPO-
vog, Ba akouoTel éva nxnTikd onua yia 90
SeLTEPOAENTA Kal TO CUUPBOAO Ba ava-
BoaBrvet ypriyopa.

= El ZHMEIQ=H

Me tn Aettoupyia Tou BouPNnTn evepyomoln-
pevn, o dovpvog dev Ba ofifjoel pe TNV ma-
PENELON TOUL TIPOYPAUUATIOHEVOL XPOVOU.

4. Na va dlakdeTe TNV NXNTIKA edomoinon,
TIaTNOTE omolodNmoTe TMANKTPO. Ekelvn Tn
OTlyur, To cLPPBOAO @ Ba ofnoel.

Av BEAETE VA OANAEETE TOV XPOVO GTOoV BopPn-
T, akoAoubnote MAAL Ta TpoavadepouevVa
Bruata. Otav petaBeite oTov XxpovodIakoTTTn,
Ba epdavioTel O UTTOAEMOPEVOG XPOVOG TOV
OTT0{0 YTTOPEITE VA TPOTIOTIOWOETE.

= ;l ZHMEIQZH

Me Tn Aerroupyia Tou BouPnTr evepyoroln-
UEVN, O LTTOAEMOUEVOC XPOVOC eudaviCeTal
otabepd otnv 0B8ovn. Otav gival mpoypap-
HaTIopEVN auTr) N Aettovpyia, &ev umopet va
eudaviotel otnv 0BoGvn N TpEXoLoa WA
0UTE O CLVOAIKOG XPOVOC LAYEIPEUATOS TTOU
EXEL TIPOYPAUATIOTEL

MpoypappaTiopog TnG S1ApKEIAg HAYEIPE-

Hatog

1. Mamote — 1 + womou va apxicel va
avaBooBrvel otnv 086vn T0 cLPRONO =]
Kal peT@ natnote OK. >tnv 08ovn Ba epda-
vioTel n évoelen 00:00.
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2. EméETe TO XpovikO SIGoTNUA PETA TNV TTa-
PENELON TOUL OTToloL BEAETE VA NXACEL N €l
doroinon matwvtag — 1 + . ©a nx\oouv
2 OLVEXOUEVOL XOPOAKTNPLOTIKOL NXOL WG ETTL-
BeBaiwon kat Ba Eekivhoel N avtioTpodn
UETPNON Ao TO EMAEYUEVO XOOVIKO dIAoTN-
ga. To abpBoro =1 Ba avaBooBrivel apyd.

3. Emiete Aerroupyia kal Bepuokpacia payet-
QEUATOG E TOUG SLIAKOTTTEG TOL GOVPVOU.

4. MOANG mapéNBel n Sldpkela Pnoiuartog, o
doLpvoG Ba ofnoel, Ba akouoTel pia NXNTL-
Kkn edomoinon kat To cpRoAo 1=l Ba ava-
BooBrvet ypriyopa.

5. Matnote onolodnmnote cOPBOAO yia va dia-
KOPETE TNV NXNTIKA edomnoinon Kal yia va
oBhoete 1O ovpBoro 1=l O polpvog Ba
avaygel Eava.

6. OépeTe TOLC SlAKOTTEG OTN B€on O yia va
oBnoete Tov GoupPVo.

Mrmopeite va aANAEETE TOV UTTOAETTOUEVO XPO-
VO HQYEIREUATOG OTTOIAdNTIOTE OTIYUr TTATW-
vTag — 1 + waorou va apxiost va avaBooprn-
VEL ypryopa To cLpBoro |2l Ztn cuvéxela,
nathote OK yia va aMAEeTe Tov XPOVO.

@El 2HMEIQZH

Me Tn Aetroupyia «OIAPKEIQ LAYEIREPATOG >,
O LTTOAEOUEVOG XPOVOG eudaviCeTal oTa-
Bepd otnv 0Bovn. Otav mpoypapuuaTioeTe
™ Aerroupyia autr), &ev Pmopel va eudavi-
otel oTnv 086vN N TPEXOLOA WEA.

PuOuion Tng wpag AREng payeipéuarog

1. MatAote 10 MAAKTPO — 1) + Womou To
obuBoro =l otnv 086VN va apxioet va ava-
Boorvel kat peté matriote OK. 2tnv 086vn
B6a epdavioTel N TPEXOLOA WPQA.

2. Em\e€te TV wpa AMENG Tou BEAETE va Nx1-
oel n edoroinon matwvtag — [ +. Ga
NXNOOLV 2 CUVEXOUEVOL XOPAKTNPLOTIKOL XOL
we empBeBaiwon kat Ba Eexivroel N avTioTpo-
®n pETPNON amd TV emAeyPevn wpa. To
oLuBoNo —| Ba avaBoopPrvel apyd.

3. EmAé€Te Aettoupyia kat Beppokpacia Ynoi-
paTOoq.



4. Otav ¢T1éoel N WPA ANENC TOL TTPOYPAUMA-
TOG, 0 PoLPVOG Ba ofnoel, Ba akouaTel Eva
NXNTIKO oA Kat To cPBoAo —>| Ba avaBo-
oPrvel ypriyopa.

5. Matrote omolovénmoTte alobntipa ywa va
SlaKOYETE TNV NXNTIKA €160TT0INoN KAl yla va
oBAoet To cupBoro —21. O povpvog Ba ava-
vel Eava.

6. DepeTe TOLC SIAKOTTEG OTN B¢on O yla va
ofnoete Tov poLpPVOo.

Mrmopeite va aMagete TNV WA AHENG payel-

PEUATOG OTTOIAdNTIOTE COTIYUA TTATWVTAG — N

+ womou va apxioel va avaBoopPrvel ypryyo-
pa 10 oLPPRONO —2I. ST cuvéxela, matnoTe OK
yla va aAAGEETE TNV WPA.

NpoypaupaTtiopog Aidpkeiag kat AREng

HayeIpépaTog

1. Matote — A + Worouv to cluporo =
otnv 0Bovn va apxioel va avaBoofrivel kal
yeTd mathote OK. >tnv 0B86vn Ba eudavi-
otel n évdel€n 00:00.

2. Em\e€te SIGPKEID PJAYEIPEUATOC TTATWVTAC
— 11 + .2 ouvexela, Ba akouvoToLy 2 Gu-
VEXOUEVOL TTPOEIBOTTOINTIKOL XOL, Ba epdavi-
otel otnv 086vn 0 LTMTOAEIMOUEVOG XPOVOG
HAYEREUATOG Kal TO oLPRoNo =21 Ba ava-
BooPnvel apya.

3. Matote — 11 + Wormou o cOPRoAO =
otnv 086vn va apxioel va avaBoorivel Kat
yeTd mathote OK. >tnv 086vn Ba eudpavi-
otel n mpoBAenduevn wpa ANENG.

EMNVIKA

4. PuBuiote TNV Wpa AENG HAYEEPATOG TTa-
TWvtag — 1+ . 3t cuvéxela, Ba axou-
OTOLV 2 CLVEXOUEVOL XOPOAKTNPIOTIKO! FXOL KAl
Ba epdavioTel oTnV 086VN N TPEXOLOA WPA.

5. EmAe€te Aerroupyia kat Beppokpacia Pnoi-
patog. O ¢povpvog Ba mapapeivel onoué-
VoG pe Ta oLpBoAa =1 kat =1 pwriopéva.
O doLpVOC 0ag EXEL TIPOYPAUUATIOTEL.

6. Otav ¢Téoel N wpa evapéng Tou Ynoipa-
TOG, 0 Govpvog Ba avayel kal Ba Aerroup-
yNnoel yla 1o S1dotnua TG TPOETTAEYUEVNG
OlAPKEIQG.

7. Kartda t Sidpkela payelpéuarog, 6a eudavi-
(eTA1 O UTTOAETOPEVOG XPOVOC LAYEIDEUATOC
Kkat To cVPBoNo 1=l Ba avaBooprvel apyad.

8. Me Vv €Aevon NG TIPOYPAUUATIOPEVNG
wpPAG TePUATIOPoL, o0 Golpvog Ba Tebel
EKTOG Aettoupyiag, Ba nxnoel éva Tpoetdo-
TIoINTIKG ofjua Kat To ovpBoro |21 Ba ava-
BooBrvet ypriyopa.

9. lNatroTe omolovéNMoTeE aloONTAPA Yl va
SlaKOYETE TNV NXNTIKA €160T0INoN KAl yla va
oBAoel To cupBoro =21, O povpvog Ba ava-
et Eava.

10. ®épete TouC SlAKOTTES 0T B€0N © yia va

of3noete Tov GoLPEVO.

Mropeite va aMAEETE TOV LTTOAEOUEVO XPO-
VO HQYEREUATOG OTOIAdATIOTE COTIYUr TATW-
vtag — 1+ worou va apxiost va avaBoopr-
VEL ypryopa To oLpBoro 12l Ztn ouvéxeia,
nathoTe OK yia va aAAEETE ToV XPOVO.

: . paei

KAEIAQMA AZ®AAEIAZ T'IA NMAIAIA

Mropeite va emAEEeTE QLT TN Aerouvpyia
OTTIOIAdATIOTE OTIYHA KATA TN OIGPKEID XProNG
ToL GovPVOL 0ag. A va evepyomoroeTe TN Ael-
ToLPYIa auTH, MATroTE TO MANKTPO OK yia mapa-
TETAUEVO XPOVIKO SIACTNUA €WEG OTOU OKOVOETE
1 XapaKTNPEIOTIKO fX0 Kal Sefte TV evoelEn
oTtnv 086vN. To poAdL eival TWPEA KAEISWUEVO.

Av evepyoror|oeTe TN Aelroupyia acdhaleias
yia madld evw 0 GoLPVOG eival ofnouévog, o

doLpvoc dev Ba Asrtoupyroel akdPa Kal av
EMAEEETE pia Aettovpyia payelpeuaTog.

Av evEQYOTIOINOETE TN AelToupyia autr) evw pa-
yelpeLeTe, Ba umlokaploTtel pévo n duvartoTn-
TA XEPIOPOU TOL NAEKTPOVIKOU poAoYLoL/timer.
[a va amevepyonoinoeTe TN AeToupyia auTn, aTr)-
OTe TO MANKTPO OK yia TAPATETAUEVO XPOVIKO DG
OTNHA WG GTOL AKOVOETE 1 XAPAKTNPIOTKO MXO.
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H Aerroupyia autr) SleukoALVEL TOV KABAPIoUO
AITOPWY KAl AOITTWV  UTTOAEIUPATWY TPODWYV
TIOL €XOLV TTIPOCOKOAMNBEl OTA TOKWUATA TOU
doLpPvouL.

'la eukoAia oTov KaBaplopo, amodelyeTe TN
cuoowpeuon PLuMwy. Kabapilete TAKTKA ToV
doLpvo.

NMPOrPAMMATIZMOZ AEITOYPIIAZ
KUPPERSBUSCH OKOCLEAN®

A NPOZOXH

Mn pixvete vepd O0TO ECWTEPIKO TOL HOULP-
vou o6tav eival Ceotog ylati umopel va umo-
otel PBopa To epayLE.

O KUKAOC KOBapIoPoL TTPETTEL VA TTpAyaToToletTal
miavta pe tov $oupvo KpLo. EGv o povpvog eival
TOAD Ce0TOG, EVOEXETAI VA UNV €XETE TA Bla aro-
TeAEOPATA Kal va LTTooTel GBOPA TO epayIE.

AdaipeoTe TpWTa Ta TAPIA Kat OAa Ta €€QPTA-
paTa and To ECWTEPIKO ToL GoUPVOU, KABWS
KAl Ta oTnPEiypaTa yia Ta tadid 1 Toug TnAe-
OKOTIIKOUG 08nyoUg.

MNa va To KAveTe, akoAouBRoTE TIG 0dNnyi-
£G TIOU TIEPIEXOVTAI OTO £YXEIPIdIO EYKATA-
OTAONG KAl OUVTAPNONG ToU oag mapadi-
deTal yali pe Tov poupvo oag.

1. 2e KpLO GOLPVO, ATTAWOTE £V ATTOPPOPNTI-
KO mavi koulivag (OTToyyomeToeTa) TavWw
OTOV TTLBPEVA TOL GOUPVOU.

(&

2. Pi€te apyda 200 ml vepd oTov mMubuéva Tou
Balapou Tou polpvou.

94 Ob6nyoe xpnong

@El NMAHPO®OPIEZ

la KaAOTEpa AMOTEAECUATA, TTPOCBEDTE
€Va KOUTAAGKL TTIO AmOPEUTTAVTIKO YA TTIA-
Ta OTo vePO TPOTOU TO pifeTe MAvw OTO
mavi koudivag.

3. ZTpePTE TOV DIOKOTTN ETIAOYNG AETOLPYIAG
ot 6¢on (7).

4. >Tn ouvexela, 6a akouaoTel Eva NXNTIKO orua
we emBeBaiwon 6T n Aettovpyia Klppers-
busch OkoClean® dpxioe va Aerroupyel, To
oLUBoAO 7] 6a apxioel va avaBoopfrvel
apyd kal oTnv 086vn Ba eudavioTel o LTo-
AEMOUEVOG XPOVOC PEXPL TN ANEN TNC Aet-
Toupyiag.

@El 2ZHMANTIKO

H dlGpkela autng TG Aetrovpyiag éev umo-
pel va tpomomoinBel. Ma va Anget mpoTou
oAoKANPwOEl, yupiote Tov SIAKOTTN EMAO-
yNG Aettovpyiac otn Beon © .

5. Otav oAokAnpwBei 0 KOKAOG KaBaplopov, o
doLpvog Ba ofinoel, 6a akouoTel Eva NXNTI-
KO OfpA Kat To cUPRONO (%] Ba avaBooBn-
VEL ypryopa.

— gl 2ZHMANTIKO

Mnv avoiyeTe TNV TOPTA TOL q>90pvou uEXOL
va oAokANpwOei N Aetrroupyia OkoClean®.

H ddon buEng Tou GoLpvou gival amapaitn-
TN Yyl TN cwoTn Aetroupyia TG Sladikaciag
KaBapIopoU.

6. AyyiEte omolovdnnote aiobntipa yia va
OTQUATACEL TO NXNTIKO ONUA Kat va oBNoEL
T0 oUpBoNO |7 .

7. 2TpePTE TOV SIKOTTTN EMAOYAG ASToupyiag
ot 6¢on O.



8. Twpa pmopeite pe €va vypo Tavi va anmopa-
KOLVETE OOl LTTOAElPUATA PUTIWV KAl TO
VEPO TTOL TTEPIOCEVEL

H Aerroupyia OkoClean® mpaypatomnoleital oe
XOUNAR Beppokpacia. To xpovikd ddotnua,
woTOo0, TOL amarteltal yla va KPLWOEL O
doupvog, propel va dladepel avéAoya pe TN
Beppuokpacia mepBAAOVTOC.

EMNVIKA

A NMPOZOXH

Mplv ayyi€ete amevBeiag TNV ECWTEPIK ETTI-
davela touv doLpvou, BeBawbeite OTL N
Beppokpacia eivatl avekTr).

Av, adol mpaypatomoinBel n Aerovpyia
OkoClean® amarteital BaBuTeEPOC KaBap!-
Op6C TOL GOVPVOU, XPNOIUOTIOINOTE OLOETE-
pa AmoPPUTAVTIKA KAl odouyyapla mou dev
TIPOKAAOLV StaBpwaon.
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- |ENERG

* 4 * eHeprus - evepyela

B6335.0
KUppersbusch B6330.0

( N\ )

* umkobA - cyclus - portion - zyklus - pdypappa - ciclo - tstikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

l EEl cav* 81 |
l N° cav * 1 |
| M 31kg l

* 3aTB.0oTAE/. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
- incinta - prostor za peko - kavitet




- |ENERG

* 4 * eHeprus - evepyela

B6120.0
KUppersbusch H6120.0

( N\ )

* umkobA - cyclus - portion - zyklus - pdypappa - ciclo - tstikkel - ohjelma - ciklus®

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

l EEl cav* 81 |
l N° cav * 1 |
| M 31kg l

* 3aTB.0oTAE/. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
- incinta - prostor za peko - kavitet
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